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ETIKETA OTOIXEIWV




A IHMANTIKEZ NMPOEIAOMOIHZEIZ A THN AZQAAEIA
XapoKTNPIOTIKG TWV CUGKEUWV

Ta xapakTnpIoTIKA, KTAS atmd 10 EEWPUAAO, avVAPEPOVTAI KOI OTN OXETIKY
ivakida Tou BpickeTal aTo anueio 4Tou KAEivel n TTOPTA TOU QOUPVOU.
Kai n omoia eival opath dtav n TépTa eival avoixT i 0To ETAVW KAAUMHA
TOU QoUpVOU.

MPOZOXH! O1 poeIdoTToINGEIS AUTEG 1IaXUOUV Yia dIAQoPOUS TUTIOUSG
OUOKEUWV. AvayvwpioTe owaTd Tov TUTIO TOU TTPOIdVTOG TToU dIaBETETE
(Beite TNV TIVOKIDA pE T XAPAKTNPIOTIKG).

1. MpoToU XpNOIUOTIOINCETE T GUCKEUT| DIABACTE TTPOTEKTIKA TO
eyxelpidio odnylwv 10 o1T0i0, PETALU GAAWY, TTEPIEXEI TTOAU ONUAVTIKES
TTANPOPOPIES TTOU aPopolY TNV acPaAela kaTd TNV eykaTaaTacn, T Xpr-
on kai  ouvtipnan. AToBnKeUOTE TO £YXEIPIBIO OBNYIWV YIO HEANOVTIKA
avaeopd Kal yia va UTTOPEITE va EVIOTTIOETE TOV GEIPIAaKG apIBUo.

2.H nAekTpikr ac@dAeia auThg TNG CUTKEUNS eEaa@ahileTar udvo edv Exel
TpaypatoToinBel owaTr aUvdean yeiwaong, 6TWG ATTAITEITAI ATTO TOUG
loyUovTeg Kavoviopoug. Eivar faoikd va emahnBevete &1 TnpolvTal ol
ev Aoyw Kavovigyoi. Ze Trepimtwan augiBoAiag ameubuvbeite ae eeidi-
KEUPEVO eTTAYYEAOTION TIPOKEINEVOU VO EAEYEEI ASTTITOEPWG TNV NAEKTPIKT
eykardoTaon. O karaokeuaoTrg dev avahauBdvel kayia eubuvn yia {n-
MIEG TTOU TTPOKaAOUVTAI AGYW KOKNAG EYKATAOTACNS YEiwang.

3. MpotoU ouvdéaete T ouokeun, EMOANBeUaTE OTI TO TEXVIKG XAPAKTNPI-
OTIKG TTOU avaypa@ovTal aTnv Tvakida avtioTolxolv amoAuTa g€ ekeiva
NG NAEKTPIKNAG eykaraoTaong. H eykaraoTaon/pUBuIon TIPETE! VO EKTe-
Aeitan amd eeidikeupévo TTPOOWTTIKO.

4. ENéyGre 611 n nAekTpIKN eyKaTAOTAON KAl 01 TPideg peUPaTog ival Ka-
TAAANAEC va avTé€ouv Tn pEYIOTN 10XU TNG CUCKEUNS TIOU QVAYPAPETA
oTnV TVaKida. Ze TepiTTwan au@iBoAiag ameubuvbeite ae efeiIdikeupévo
emayyehyaria.

5. H ouokeun mpémel va guvoéetal ameubeiag aTo dikTuo Tpo@odoaiag
oUpowva pe TV ToAIkdTNTa TTOU UTTodEIKVUETal. TIa T aUvdean, aTal-
TeiTaI N EyKATAOTAON P0G dIATAgNS TToU va e§a0ailel TNy ammooUvdEaT
aToé 10 OiKTUO, E ATTOOTACT AVOIYHATOG TWV ETTAPWY TTOU VA ETTITPETTEI
v TTARPN amoouvdean ag auvBnkeg karnyopiag umépraong lIl, o€ oup-
HOPQWOT HE TOUG KAVOVEG EYKATAGTAONG.

6. EGv n Tpica dev gival KataAAnAn yia 10 @Ig, QvTIKATOOTACTE TV LE
GAAN TTou givar kataAAnAn. Ze aut v TepitTTwaon ameubuvbeite o€ ka-
11010 £CEIBIKEUPEVO ATOPO TO oTToio Ba TTpéTrel eTTiong va eAéyxel av n di-
aTopn Twv kaAwdiwv TG Teiag UTTopei va avtéEel TNV aTropPOPOULEVN
10U TG ouokeung. To kahwdio Tpopodoaiag dev diabétel @ig. Ta Tn
oUvdean, b¢gite v TTapdypa@o «HAEKTPIKA ouvdean». Aev ouviaTaTal N
xprion mpocappoyéa, ToAUTpI(ou A uTraAavtédag.

7. O1av n ouokeun TTApAEVEl EKTOS XPAONGS Yia PeyaAo xpovikd didaTn-
Ha, a@aipéoTe TNV NAEKTPIKA 0UVOEDT KOl KAEIOTE TOV YEVIKS BIaKOTIT.
8. Mnv eummodileTe TIC OXIOUES E€aepIOHOU A DIGKuaNG TG BepuoTnTaC.

9. Z& mepiTTwon ToU 10 KAAWdIO TPOPOdOCIAS TNG GUOKEUAS UTTOOTE
{nuia, Tpémel va avtikaBioTaral omoKAEIOTIKA OaT6 €E0UTI000TNUEVN
UTTNPECia o€PPIG TOU KOTAOKEUAOTH.

10. H guokeur| TIpETTEl va XPNOIHOTTOIEITOI OTTOKAEIOTIKA YIa TOUG TTPO-
BAerépevoug akotoUg (whotuo). Omoiadrmote GAAN xprion (Tr.x. n Bép-
pavan evog dwpariou) eival akat@AAnAn Kar wg ek Toutou emikivouvn. O
KOTAOKEUAQTAG apveital omroladrmote euBivn yia {nUIES TTOU TIPOKAAOU-
vIal ammd TapGUoIES akaTaANAES XprOEIG.

11. Orav yivetar xprion omoiagdATIoTe NAEKTPIKAG GUTKEUNG, €ival auTo-
vonTo Otl TpEmel va TnpoUvTal opIopéVol Baaikoi Kavoveg, dnAadr:

A. Mnv akoupTrdre ToTé T GUOKEUN e Bpeypéva iy uypd Xépia f TdIa.
B. Mn Xpno1UOTIOIEITE TTOTE TN GUOKEUN OTAV EXETE YUUVA TTODIAL.

C. Amoguyete T xprion pmaAavteédag kai €av xpelaletal ARete OAa Ta
amapaitnTa PéTpa.

D. Mnv Tpapare 10 nAeKTPIKG KAAWDIO YIa VA TO ATTOCUVOETETE aTTO TV
piCa Tou peUATOC.

E. Mnv ekBETETE T OUCKEUT OTOUG ATUOOPAIPIKOUG TTAPAyOvTES (BpoxH,
AAIOG, KTA.).

F. Ta maidid nAikiag Katw Twv 8 €TWV TPETTEI VO TTAPAPEVOUV HOKPIG
amod ™ ouokeun edv dev emPBAETOVTOI OuveXwg. H TTapoloa CUCKEUK
pTropei va xpnaipotoinbei améd maidid nAikiag avw Twv 8 €TWV Kal amd
ATOHO ME PEIWPEVEG CWHATIKES, AIOBNTNPIOKES 1} dlavonTIKEG IKAVATNTES

N He EMeIYN euTEIpiag Kal yvwang, €poaov PBpiokovtal utd KatdAAnAn
emiAewn A £xouv ekTTaIdeUBEr WG TTPOG TNV ACQAAA XPAON TNG CUGKEUNG
kal avtihauBdavovtal Toug OXETIKOUG KIvOUvoug. Mnv agrivete Ta TTaidid
va Trai¢ouv e T auakeur]. O epyaaies KabBapiauou kai guvTpnang oev
TTpETel va ekteholvTal amd Taidia dixwg eTmiPAewn.
12. H guokeun kai Ta TpooBdoipa egaptiuard g avarmriooouv oAl
uwnAég Bepuokpaaieg kata Tn didipkeia TG xprRang. ATraiTeital Tpogoyr
WaTe va Pnv ayyidete Ta Bepuaivopeva atoixeia. Ta Pikpd Taidid Tpemel
va diarnpolv amdoTtaon ac@aeiag. Ta maidid nAikiag karw Twv 8 eTwv
TIPETTEI VA TIAPAPEVOUV HOKPIA €AV DeV ETTIBAETTOVTAI GUVEXUG.
13. MpotoU kaBapioeTe TN GUKEUN N EKTEAETETE GUVTAPNOT OTTOOUVOE-
OTE TN OUOKeUN amd 1o pelua Byadovtag 1o kaAwdio Tpopodoaiag 1 bia-
KOTITOVTAG TNV TIApOXH| PEUMATOC HETW TOU €18IKOU BIAKOTITN.
14. ¢ mepimwon PAABNG 1y KAKAG Aeiroupyiag, aBACTE TN GUOKEUN Kal
pnv eTIxeIpeiTe va kavete kapia emdIopOwaon d16TI GAEG 01 OXETIKEG EPYQ-
oieg TpETEl va ekTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKA OTTO £E0UCIODOTNMEVO KEVTPO
0£pPIG. ZntaTe TAVTA YVAGIA avTAAMAKTIKA. H un Tipnan autwy Twy odn-
yiwv ptropei va BEael ae Kivouvo TV ao@AleId TNG GUOKEURAG.
15. ZuvioTaTal Bepud Ta Pépn TG CUTKEUNS TTOU UTTOPET Va aTTOTEAEGOUV
Tnyr KivdOvou va unv gival mpooBaoiua, 18iwg av udpyxouv Taidid
TTOU UTTOPE! Va XPNOILOTIOICOUV T CUCKEUK WE TIAIXVIDI.
16. Mn xpnoidotoleite e0QAeKTa UyPd (oIvoTTVEUlA, BEVCivn, KTA.) KOVTA
0TI GUOKEUN EVW AEITOUPYEI.
17. H ouokeuaaia poopileTal yia Thv TTPOCTACIO TNG CUCKEU-
AG amd mBavég {NUIEC TTOU PTTOPET va TIPOKUWOUV KaTd TN -
T0Q0pd. Ta UAIKA TNG OUCKEUATIAg avakukAwvovTal EUKOAa
E O10TI £xouv emiAeyei aUUQWVA pe olkohoyikd kpitipia. H ava-
KUKAWGOT] TOUG PEIWVEI TNV AVAYKN VIO TIPWTEG UAEC KAl PEIWVEI
mmmm 7OV OYKO Twv OTTOPPIMPATWY. O NAEKTPIKEG KaI NAEKTPOVIKEG
OUOKEUEG ouyva TrepiExouv TTOAUTIMA UAIKG. ETriong mepié-
XOUV UAIKG Ta oTToia, O€ TTePiTITwan AavBacopuévng dlaxeipiang Kai amop-
PIYNAG TOUG, EVOEXETAI va gival BuvnTIkG ETTIKivVOUva yia TV avBpwmivn
uyeia kai yia 1o mepIBaANov. QaT6a0, eival Baaikd yia Tn owaoTh AsiToup-
yia NG ouoKeung. ETTOUEVWG, Unv Ta aTTOPPITITETE Wadi PE Ta OIKIOKA
amoppiyyarTa.
AtoppiyTe Ta € KATT0I0 KEVTPO GUAMOYNG/AVOKUKAWONG ATTOPPIPHATWY
TOU OOV 0ag A ETTIKOIVWVAJTE [E TOV TTPOUNBEUTH 0ag yia TTANPoQopi-
€G. BeBaiwbeite 611 N cuakeur) QUAGGOETal PHaKPIA aTmd TaidId PEXp! T
OTIYpR TNG aToPPIYNG TNG.
18. Mn xpnaipotroleite aTOKABAPIGTES YIa TOV ECWTEPIKO KaBapiaud Tou
@oUpVou.
19. Mn xpnoigotolieite AclavTika kaBapIoTIKG r) aixuned PETaMIKG epya-
Aeia yia va kaBapigete To (a1 TG TTOPTAS TOU QOUPVOU, DIOTI JTTOpET va
TTPOKANBET {nuid aTnv eMMIQAVEIG TOU PE OTTOTEAEO A va OTTACEI.
20. ¢ TTePITITWON KATIVOU, PNV avoiyeTe TV TTOPTA TOU OUpVOU: OPNOTE
TN GUCKEUN KaI OTTOGUVOEDTE TV aTTO TO NAEKTPIKG peupa. Mnv avoiyete
TNV TTOPTA £WG 6TOU OIAAUBET 0 KOTIVAG yia va ORFTETE TIG PAGYEG.
21. XpnoiyotoinaTe T Asitoupyia KAEIBWUOTOS TWV KOUNTTIWY WAOTE Ta
TTaIdIA va PNV PTTOPOUV VA avayouv JOvVa ToUG TNG CUCKEUR.
22. EmBAEmeTe ouvexwg Ta Taudid eév BpiokovTal Kovid aTov TTOAUAEI-
TOUPYIKO GoUpvo. Mnv agrivete Ta Taidid va Traifouv e Tr CUCKEUN).
23. Kivduvog aougiag.
- Ta maudid pmopei Taidovtag va TuAIxToUv Péaa aTa UAIKE TNG GUOKEU-
aciag (m.x. Yepppdvn) f va ta TomoBeTAcoUV OTO KEQAAI PE KivOuvo va
maBouv ao@ugia. Puhdoaete pakpid ammod TTaidid TéTolou €idoug UAIKA.
24. Kivduvog eyKaupatwv
To dépua Twv TTaIdiwy ival TTOA TTI0 £UAioBNTO GUYKPITIKA LE EKEIVO
TWV EVNAIKWV.
- H yudhivn m6pTa, 0 Trivakag eAEyxou kai oI OXIOWES yia Tnv amoBoAr
10U Beppou aépa amd Tov BaAapo ynoiuarog TG ouokeung CeaTaivo-
vTal. Mnv a@Avete Ta Taidid va ayyifouv Tn CUCKEUR eV BpiokeTal g€
Aermoupyia.
25. Kivduvog Tpaupatiopoy.
To Bdpog g mdpTag eival 8 kg 1o WéyiaTo. Emiong, Ta maidid evoExeTal
Va TPAUNATIOTOUV 6TaV N TTOPTA Eival avoikTr. Mnv Ta agrivete va otnpi-
Covtal aTnVv avoIKTA TTOPTA, va KGBovTal ETAVW € AUTA A va KpéUovTal.
26. Mn xpnO1UOTIOIEITE QUTH TN GUCKEUN O€ XWPEOUG TTou dev €ival oTabe-
poi (T1.X. o€ mAoiq).
27. Mpoooxn: Pefaiwbeite 0TI n GUOKEUR gival amevepyoTroinpévn TTpo-
TOU QVTIKOTAOTAGTE TOV AQUTITAPA Yia TNV aTToQuUYN TG TIBavoTnTag nAe-
KTpoTTAngiag.



B NPOOYAAZEIZ T'lA THN ANMO®YTH MIGANHZ EKOE-
ZHZ ZE YNEPBOAIKH ENEPTEIA MIKPOKYMATQN

28. Mnv emixelpeite va Béaete ae Asitoupyia autdv Tov oUpvo pe Ty TopTa
avolkT BI6TI N AeIToupyia e QvoIKTH TTOPTA UTTOPET va GUVETTAYETAI ETTI-
BAaBA ékBeon aTnv evépyela Twv Wikpokuudrwy. Eivar onuavtiké va pnv
karaaTpépovTal Kal va unv mapaBiddovtal ol aAAnAoouvoedpeveg diatageig
ao@aAeiag. Mnv ToTToBETEITE KOVEVA QVTIKEIUEVA AVAPETT OTO PTTPOCTIVO
MEPOG TOU (OUPVOU Kal OTNV TIOPTA KAl UnV AQAVETE VO GUCOWPEUETA
Bowpid A utroAeiupaTa kaBapiaTIKoU OTIC ETTIQPAVEIES GTEYAVOTIOINONG.
29. NMPOEIAOMOIHZH: un xpno1UoTToIEiTE TOV QOUPVO €AV £XEI UTTOOTE
{nuid. Eivai 1diaitepa anuavTikd n TOPTA TOU YoUPVOU Va KAEIVEI OwoTA
Kai va unv utapyel {nuia atv (1) mopta (Auyigpévn), (2) oToUG pevTe-
0€de¢ Kal aToug oUpTES (aTTaouévol i xahapoi), (3) oTIC TaIHOUXES TNG
TOPTAG Kal OTIC €M@Aveleg oTeyavotroinong. Eav n mopta kail ol 101-
HoUXEG aTeyavoTroinang €Xouv UTTOaTEl {nuid, 0 QoUPVOg dev TTPETTEN VOl
XPNOIHOTIOIEITAI WG OTOU ETTIOKEVAOTET ATTO ECEIBIKEUPEVO TEXVIKO OEPPIG
(exTraudeupévo aTmd TOV KATAOKEUAOTH 1) ATTO TNV UTTOCTAPIEN TIEAATWV).
30. MPOEIAOMOIHZH: Atoua Tou dev €xouv AdBel KaTGAANAN exmai-
deuan eival emkivduvo va TTpayuaTotololV epyacie guvtipnang Kal
ETMOKEUNAG TTOU aTraitolv TNV agaipean omoloudnToTe TePIBARUATOS 1
TTPOCTATEUTIKOU QPAYHATOG KATG TNG €KBEaNG OTa WikpokUuarta. Katd
N OIAPKEIQ TWV EPYATIWV EYKATAOTAONG, CUVTAPNONG KAl ETTIOKEUAG,
N ouokeun dev TTPETTEN va gival ouvoedePEVN 0TO NAEKTPIKG pelpa. Mnv
avoiyete TOTE TO TEPiBANMA TNG GUOkKeUnS. H Tapamoinan twv nAekTpI-
KWV guvoEoEWY i TwV €EAPTNUATWY KAI TWV UNXAVIKWY OTOIXEIWY ival
e€alpeTikd eTmikivouvn yia Tov XpRaTn Kal YTropei va TTpokaAéael TIpoRAr-
pata ot Asiroupyia.

31. MPOEIAOIMNOIHZH: Mn CeoTaivete uypd f GAa Tpo@Ipa péoa oe o-
Xeia, Baca A pmroukdAia Trou gival appayiouéva SI0TI UTTOPET val ekpayouv.
32. Otav o @olpvog xpnalyoTroigital g€ AEIToupyia WIKPOKUPATWY, TTPO-
opietal yia 10 ZEaTapa GaynTwy Kal poenuaTtwy. Mn xpnoipoToleite
A€ITOUPYia PIKPOKUMATWY YIO v GTEYVWOETE KAl Va aTTognpaveTe AouAou-
10, Bétava, wyi fj GAAa UQAEKTA UNIKG OTTWG OPOoUYYApIa, TTAVTOPAES,
pagiAdpia r pagihapdkia Tou £Xouv 0TO ECWTEPIK TOUG KOUKOUTOIA aTTd
Kepdiola, amdpoug aitapiol, AeBavra A 1CeA, dTTwG exeiva TTou Xpnoio-
TroloUvTal aTnV apwpatoBepareia. Ta avTikeiyeva autd edv (eaTabouv,
UTTAPXEI TTEPITITWOT VO apTIAEoUV QuTIA KAl val TTPOKANBE TpaUPaATIONGS
QKON Kal WETE TNV a@aipear) Toug atmo Tov goUupvo.

33. MPOZOXH: 6tav n ouakeur| Acitoupyei aTn auvdUaaTIKK AsiToupyia
10 TTAIOIA Bal TIPETTEN VA Tr) XPNOIKOTIOI00V Pévo UTTO TNV emiBAcyn £vog
eVAAIKa AGYw Twv uwnAwv Beppokpaaiwy Tou avamtigaovTal.

34. Otav xpnoipotroieital n Acitoupyia «Mévo MIKPKYMATAY, dev pé-
TIEl va TIpoBeppaiveTe Tov olpvo (xwpig @ayntd) olTe va Tov avapete
otav eivar adelog dI6TI UTTopei va TTpokAnBoUv oTTiBeg.

35. Mpiv amd 1n xprion Tou goupvou, Befaiwbeite 611 Ta epyaleia Kal Ta
okeln gival Kataokeuaopéva €18IKA yia pIKpokUpaTa (Beite I 0dnyieg
OTIG ETTOUEVEG OENIDEC).

36. Kata 10 {éaTapa Twv uypwyv (vepod, Kageg, yaha, KTA.) utdpyel mba-
votnTa, Adyw kabuaTepnuévou Bpaapou, To TEpIEXOMEVO va apxioel va
Bpader Eagvika agou ohokAnpwBei To CéaTapa Kai va Eexelhioer amoToua,
TpokaAwvTag eykaupata. Ia va amogeuxei autd, TpoTou fekiviaeTe va
(eoTaiveTe KATTOI0 UYPO, TOTTOBETAOTE £Eva TTAAOTIKG KOUTOAAKI 1 éval yud-
Aivo epyaAeio Péoa aTov TepIEKTN. Z€ KGBE TIEQITITWAON O XEIPITUAS TOu
oKeloug TTPETTEN va YiveTal pe PEYAAn TTpoaoXn.

37. Mn Ceotaivete oIvoTTveuuaTmwdn ToTA pe UWNAY TIEPIEKTIKOTNTA O€ OA-
KOOA oUTE PeyaAeg TOa6TNTES AadIoU BI6TI UTTOpPET var apTdgouv QuTid.
38. Metd 10 CEoTapa TTaIdIKWY TPOQWV (Péoa ae PTmipTePO 1 Balakia),
QVAKIVAOTE 1) QVAKATEWTE TO TIEPIEXOUEVO Kal EAEyETE TN Beppokpaaia
TTPIV TV KATaVAAWGN, YIa TNV ATTOQUYI EYKAUPATWY.

39. ZuvioTdTal va avakIveiTe 1) va avakaTeleTe 10 QpaynTod TTPOKEIJEVOU
etmiong va ecac@ahiCetal ogoioop®n Bepuokpaaia. e TEPITITWAT TTOU
XPNOIHOTTOIOUVTAI Ol OTTOCTEIPWTEG VIO UTTIMTIEPS TTOU KUKAOQOPOUV OTO
eUTIOpIO, TPOTOU avawete Tov GoUpvo eAéyxete MANTA 4TI n ouokeur
TEPIEXEI TNV TTOOGTNTA VEPOU TTOU UTTODEIKVUEI O KATOOKEUOOTAG.

40. OAoi o1 QoUpvol WIKPOKUNATWY £xouv eAeyxBei Kal dokipaoBei aup-
QWVa PE TOUG 10XUOVTEG KAVOVIOUOUG ATQAAEING KOl NAEKTPOUAYVNTIKIG
ouppatotnrag. MNa mPoANTITIKOUS AGYOUG, Ol KOTAOKEUAOTES PBnuaTodo-
TWv guviaTolv va diatnpeital eAayio amdaTaon 20 - 30 ek. PeTagl evog
QVAPPEVOU QOUPVOU HIKPOKUUATWY Kal EVOG Bnuatoddtn TTPoKEIUEVoU va
amo@euyovTal TOavES TTapeUPOAES e Tov iB10 Tov BruaTtodoTn. Edv yia

omolovonToTe Adyo utrowiddeate o1 uTrdipyel TTapeROAr, aBAaTE aé-
OWG TOV GOUPVO MIKPOKUUATWY KAl ETTIKOIVWVACTE JE TOV KATAOKEUAOTH
TOU BnUaTOdOT.

41. e mepiTTwaon uTrepBEPUAVONG TOU QOUPVOU (TTaPATETApEVN XPNOM,
xprion pe adeio Poupvo, KTA.), 0 poUpvog utmopei va affael Adyw Tapép-
Baong Tou BeppoaTarn ac@aAeiag. Aol KpUWOEl, 0 POUPVOG ETTAVEPXE-
Tl OTNV KAVOVIKNA TOU A€IToupyia.

42. Mnv wrveTe Kai pn {eaTaiveTe T auyd aTOV QOUPVO UIKPOKUNATWY g
70 TOOQAI B16TI pTTOPET VO EKpayoUV, akON Kai PETA TV 0AoKARpwaN TS
dladikaaiag.

43. N\apete uméyn o1 o1 Xpovol ynaiparog, Bépuavang Kal amdyuéng
ME TA WIKPOKUATO OUXVA €ival onuavTika PIKpdTEPOI 0€ OXéON ME TOUG
XPOVOUC TTOU aTTaITOUVTAI KATA TN AIToupyia Xwpig pikpokUuaTa. YTrep-
BoAikd peydhor xpovor wnaiuarog TpokaAoly Tnv agudaTwan Kai evoe-
XOMEVWE TNV KaUan Tou Gayntou.

W WHZIMO ME ATMO

44. Mn Bétete ae Aermoupyia Tov @oUpvo €av xel aaipeBei To KAAuPUa
ToU Aautmipa. O atudg utmopei va @Tacer ae pépn Tou Bpigkovral utro
Ta0N Kal va TpokAnBei BpayukUkAwpa. EvoéxeTal va pokAnBei {npuid kal
oTa NAEKTPIKA EEapTAKATAL

45. EGv 0 QoUpvog €ival yKaTeaTnuévog TTiow aTmod TopTa VIoUAaTIoU,
n TOPTA TIPETTEI VA TTOPAPEVE! AVOIKTH KaTd TN BIdpKEIa TG AsiToupyiag
ToU. MTTopeite va KAgioeTe TV TTOPTA TOU VTOUAQTTIOU JOVO €AV N GUCKEUR
eival aTmevepyoTToINUEVN Kal EXEI KPUWOEL.

46. Mnv avoiyete v TopTA TNG CUCKEUNG KOTA TN BIAPKEI TOU Payelpé-
paTog pE aTud. YTApXE! TIEPITITWAN va Byel aTUoS.

W APXIKH OEZH XE AEITOYPIIA

- Orav xpnoipotoleite Tov @oUpVO yia TTPWTN GOpd, AQACTE TOV Va A€l
Toupynael Gdelog yia mepimou 1 wpa (230°C), agrivovTag evoeXopéVWS
10 TapABupa Tng Koudivag avoixtd. O @olpvog, KaTd v apxIkf Tou
evepyotroinan, avadidel duaapeaTeg 0OUEG AGyw KATAAOITIWY TTapayw-
YAG 6TTWG AiTn, Addia ) pnTiveg. AQoU TTapEABEI 0 XpOVOS TTOU UTTOdEIKVU-
€101, 0 OUPVOG £ival TTAEOV ETOILOG Y10 TO TTPWTO WAGIHO. MOAIG 0 goUp-
VoG KpuWwaoel, KaBapioTe Tov akohouBwvtag TI¢ 0dnyieg TG Tapaypdeou
«KaBapiopdg kar gpovtida.

- Mnv KaAUTITETE TO €0WTEPIKG TOU GOUPVOU [E AAOUUIVOXOPTO yid TTIO
€0koho kaBapioud.

- H evépyeia auth emnpeddel Ty amddoon Thg CUCKEUAG Kal PTTOPET va
TTPoKaAETEl {nuiG aTO GUAATO.

- Oha 1a eCapTAUaTa TTOU EpXOVTAI O€ AUEDN ETTAPR UE TA TPOPIUA TTPETTE]
va kaBapidovtal EMUEAWS TIPIV AT TN XPHON XPNOIUOTIOIWVTAG KOTAA-
AnAa poidvra.

m OOONH - Ymouvnua eikovidiwv

Madon

‘Evapén

OC-OF

KAgidwpa 006vng

EmBefaiwon

PuBpioeig

AioOnTNpOAG KPEOTOG

Home

duwg

XpovodiakomTng

080ROBDOO0




‘E¢0dog - Téhog

PoAd1

EmiBeBaiwon pubpiccwv

800

OFF Zpnoiyo

m OAHIIEX XPHXHX
AeiToupyia

Q*

Apxiki oghida (Home) Tng 086vng

1 = Zag emTpEmel va TTpoXwperaeTe aTnv 08évn pubuiong Tou BaAdpou.
2 = Fag emTpéTTEl va pUBICETE TOV XPOVOBIAKOTITH).

3 = Xag emTpémel va pTTeite KateuBeiav oTI¢ pubpioelg.

A - [Mpoooyr, Kard v TPWTN EKKivnan Asitoupyiag, epgavileTal oty

086vn éva kitpivo Tpiywvo: amaitoupevog KUKAoG TTAUONG (Bev epTrodi-
{e1 Tn Aeitoupyia v Bev ekTeheoTe) *

ZHMEIQZH: To kitpivo Tpiywvo e¢agavidetar:

A - pdvo av o doyeio yepioer e Aiyo vepd Kai adeldael EVIEAWC.

* (¢@v 10 TAUOIWO / ddelaoua dev TpayuaTotoinBei, o polpvog Ba Acl-
TOUpYED Kavovika aAAd To KiTpivo Tpiywvo Ba TTapapével opatd).

B - agou ayyitete 0 KiTpIVO TPiyWVO Kl qvoién NV TOPTA, EUavideral
n ak6AouBn 0B6vn. Edv ayyitete 10 aUBoA0 TTOU UTTAPXEI OTNV KATW
aplaTepn ywvia 1o Tpiywvo eagavidetal. (To Tpiywvo emaveu@aviceral
META a6 OIOKOTTA PEUMATOC).

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

*Ta va ekteAéoeTe To Gdeloopa Tou Soyeiou i yia TAUOIHO avaTpéS-
1€ 070 KEPAAaIo «KAGAPIZMOZ - DPONTIAA - ZYNTHPHZH».

PubBpioeig

4 = EmAoyn kAiyakag Babuwy (°C R\ °F).

5 = PUBuion g wpag.

6 = E¢odog - TéNog piag Aeiroupyiag.

7 = Kheidwpa 086vng.

8 =Ta gekAeidwya, ayyigre Tv 086vn yia 10 deutepdAeTTal

9 = Jag emTpEmel va pubiceTe TV EVIAaT TOU NYNTIKOU GAPATOS KAl va
EMAECETE Evav A0 KaTd TO AyyIyua TG 086vng.

9a = Yag emTpéTiel va emIAEEETE TO TTAUGIHO ) TO Gdelaapa Tou doxeiou.

PuBpion xpovodiakoTrTn

10 = A0gnon A peiwan Tou xpdvou.

11 = EmBefaiwon perd amd pubuion tou emBuuntol xpdvou. Eva nxn-
TIKG Ofpa ETIONUAiVEl TNV OANOKARPWGON TNG EVEPYEIDG.

12 = EmBePaiwon kal EmMOTPOPr TNV apxIKA oeAida.

Acitoupyieg

13 = Emhoyn TG Aeitoupyiag ynaiparog.

13.1 = Owg (avappévo i afnapévo).

13.2 = Home (emaTpo@y aTnv apxIkn 0B6vn).

14 = PUBuion ¢ Bepuokpaaiag ynaiuarog.

14a = Ymdpyouv d0o emAoyEG yia T pUBuIoN TG Beppokpaaiag:

- KUAWVTOG TN UTTapa

- e Ta koupmid + 1 -

- Me Tov diakdTn (edv uTtéipxel).

14b = EmBepaiwan Tng pUBuiong (emmiAoyn: emiBepaiwan TarwvTag Tov

d10KdTTN)

15= PUBuion xpdvou ynaiuatog Kal TpoypaupaTiopévng Evapeng.

15a = P0Buion xpdvou ynaiyatog.

15b = Aciyvel TV wpa 0AokApwoNG Tou YnaiuaTog.

15¢ = PUBuion ¢ wpag évapéng.

15d = EmBefaiwon pubpioewv.

15e = ApiBunTikd TANKTPOAGYIO.

16 = H 066vn TOU QOUPVOU ATTEVEPYOTTOIEITAI YIa EEOIKOVOUNTT EVEPYEI-
ag peta amoé 19 Aerrra adpdavelag. Mrmopei va emavevepyotroinBel e éva
ayylypa. H karavalwaon o€ kardaTaon amevepyomoinang eivai 0,5 W.

m AIAAIKAZIA WHZIMATOZ

PYOMIZH GAAAMOY

A@ou yivouv ol puBpiceic Tou BaAd-
pou (Aermoupyia ynaiparog, Beppo-
Kpagia Kal XpovodIakOTITG) TaTAaTE
emBeBaiwon yia va gekivAaer n mpo-
Bépuavan. Ze autd 10 anueio n 0B6vn
Ba mepdoer oTn Aermoupyia TPoBEp-
pavong.

ITAAIO MPOGEPMANZHZ

- Ymapyouv T1€00€pa emiTeda TTOU
EMTPETIOUV TNV TTapakoAolBnan g
dladikaaiag Tpobépuavang. To Kok-
Kivo TprApa Ba autavetar oTadiokd
HEXP! va yepiael n 0Bovn.

- Edv Oev €xel pubuiaTei kavévag
XPOVOG Wnoiparog Umopeite va di-
akéyete 10 Whoipo (MAYZH, matw-
vTag T0 TARKTPO) 1) va To ohokAnpwaete Tatwvtag OFF.

OAOKAHPQZXH NPOGEPMANZHE
Orav n emTuyxavetal n pubuiauévn
Bepuokpaaia, n 086vn yiverar kOKKI-
vn emanuaivovtag v ohokAfipwaon
ToU gTadiou TPOBEpUaAvONg Kal TNV
gévaptn Tou aTadiou wnaiuarog. Edv
€xel puBuiaTei xpdvog wnaiyatog, o
@oupvos Ba afrael autopara POAIG
oAokAnpwBei o xpdvog.

m WYHZIIMO ME AIZOHTHPA KPEATOZ
ENIAOTEAZ OEPMOKPAZIAZ AIZOHTHPA

> 80°

L R TN

- 4+

TPOMNOX OEPMANZHZ ME AIZOHTHPA

1:48
$180° o

9m 15s
12:58

» 80¢

OFF

A Orav xpnaipotolcital 0 aiobnTpag Bepuokpaaiag eugavileral
KGTw 1O TEdI0 PUBUIONG, Kai To (EaTapa oAoKANpWvETal HOAIG eTTITEUXOET
n Beppokpaaia Tou Exel PUBUIOTET yia Tov aigbnTApa.

MPOZOXH: xpnaoipotroicite povo Tov aiodnThpa BepoKpagiag Tou
OUVIGTATOI YI' OUTO TO TTPOIGV



m EIKONIAIA AEITOYPTIQN

AeiToupyia HIKPOKUPATWY
H Aeitoupyia auth evoeikvutal 181aiTepa yia 1o (EoTapa Kai To EETTAywHA TPOQiMwY A @aynTwy Trou eTolpadovtal ypAyopa. Emiong umopeite va wh-
o€Te Aayavikd, wap! kai opiopéva yAukd. Téhog, eivar xpraiun v BéAeTe va pahakwaoete BoUTupo, va MWoeTe GOKOAATA, va EETTaYWOETE TOUPTEG.

MoAAatrA6 yhoipo atov aépa (kukAogopia Beppol aépa)
Eivar n Aeiroupyia Tou €mTPETIEI TO TAUTOXPOVO WHTIHO GayNTWY OE TTOAG eTTiTreda Xwpig o1 pUpwdIES va avapyvuovTal Jetagu Toug. Mro-
peite va ynoete Aadavia aTov oUpvo, TTTad, KPOUATAv Kal PTTPIOG, TAPTES, KEIK, KTA.

WAoo YKPIA Pe KAEIOTH TTOPTA

H Aeitoupyia aut evdeikvutal yia ypriyopo kai BaBU YAoio aTo YKPIA, yid TO YKPATIVAPIGHA Kl TO WATIHO YEVIKA TwV KPEATWY, YIa QIAETO,
pTTPICOAa NG QlopevTiva, Wntd Wap! kal yntd Aaxavikd. To YAGIKO pe T NAEKTPIKG YKPIA TIPETTEI VA TTPAYUATOTIOIEITAI e TOV BEPUOTTATN
oToug 180 °C. Na 1o YACIHO TPOPIHWV HE MIKPO TIAXOG OTO KEVTPIKO UEPOG TOU YKPIA KAl I TO GPUYAVIOUA TOU WwHIoU.

Yiioipo ykpIA ooV aépa

[diaitepa ypriyopo kai abU e anpavTik €E0IKOVOUNOT evEPYEIQg, N AciToupyia auTtr evdeikvutal yia TTOAG @aynTa OTTwG: XoIpIviy UTTPICOAQ,
Aoukdvika, oIpIva A avauikta gouBAakia, Kuviyl, Vioki aAd popava, KTA. To wAaipo pe 10 NAEKTPIKG YKPIA TIPETTEI VOl TIPAYHATOTIOIEITAI YE TOV
Bepuoatarn aToug 180 °C.

Yoo pe atud
(&) Eivar n Aerroupyia ou emITPETEN TNV avaveéwan TPOPIPWY TTOU £XOUV HAYEIPEUTET OE KEVO aEPOS (sous vide) ae xaunAn Bepuokpaaia, diarnpw-
VTQG TO APXIKG XPWHA, TNV OpoIoUop®ia Kail TN HaAakr uen. [davikd yia 1o wAaIpo Aaxavikwy, yapiol Kai Euaiodntwy Tpo@ikwy.
“ ZuvOuaoTIKO WAGIKO pE aTlo + Beppd aépa
(IJ,\.) lNa wAoigo aTov eoUpvo e TO TIAEOVEKTNUA Tou aTpoU. XpnoIWOTIOIRATE QUTH TN AEIToUpyia yia va PEIWOETE TOV XAV Wnaiuarog diarnpwvTag

TIG BITapiveg kai TIG BPETITIKEG 1IB1OTNTES TwV TPOPIWV. ['a va Tn XpnoIuoToIRaETE, pubuioTe pia Beppokpaaia peratd 130°C kai 230°C.

it

—
—

ZuvdUaoTIKO YNOIPO PE OTHO + MIKPOKUMATA
To yra1uo auto evdeikvutal TEPICTOTEPO €AV BEAETE va B10TNPNOETE Ta TTACOVEKTARATA TOU WnaiuaTog aTov aTud efoikovopwvTag xpovo. Evoei-
KvuTal Kupiwg yia pioTo, Aaxavikd, GOUQAE, KIpd, TTOUPE.

ZuvBuaoTIKO WAGIPO pE BEPHO aépa + HIKPOKUMATA
To WAoo auTo EvOEiKVUTAI TIEPITOBTEPO YIA TNV TTAPACKEUr WnToU XoIpivoU Kal KOTOTIOUAOU e ypriyopo TPATIO, Xwpig Opws To gaynté va
oTeyvwvel aTo TEAoG. H e€oikovopnan xpovou ayyicel 1o 40-50%

[ [@@E

ZuvduaoTIKO YNOIPO YKPIA + PIKPOKUPOTA

To yro1po auto evAEIKVUTAI KUPIWG YIa TTAPACKEUEG OE TTOOOTNTA VIO OAN TNV OIKOYEVEID KAl G€ GUVTOUO XPOVIKG dIGOTNHA OTTWG OYKPATEV (TT.X.
TIaraTeg Kal Tupi), Cupapika @oupvou, Aaxavikd pe auptrayr oloTaon.

To wAoIuo pe TO NAEKTPIKG YKPIA TTPETTEN va TTpaypaToTolEiTal e Tov BeppoaTan aToug 180 °C.

++
Ml

KiOkAog kaBapiopouU pe atuod
Mpdkerrar yia éva €101K6 TPOYPANLA TO OTT0I0 UAAGKWVEI T BpwiId TTOU £Xel ETTIKABITEI OTO ECWTEPIKG TOU YOUPVOU Kl HIEUKOAUVEI TOV
kaBapiopd g dixwg TN XPAON XNUIKWY OUCTWY KAl AEIQVTIKWY PEawV. Alapkei 15 AeTTTa.

m MEPIFPA®H TOY MPOIONTOX
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- Aeooudp rou Trapéxovrai

- ZET yI0 WAOIPO PE aTHO

Ixbpa
lNa katoapdAeg, Tawid Kal
ynta

FudAivo Tayi
Xpnaipotrolgital yia 10 YAal-
HO We PIKpoKUpaTa

AioBnTipag Beppokpaciag
lNa 10 CaTapa kal T0 YAGIHO
TWV QaynTwv ETAEyovTag TV
€owTEPIKN Bepuokpaaia

Kavara

lNa va yepidete 10 doyeio
TOU vePOU KOTA TO WHTIMO
ME aTuo Kal yia va palelete
70 VEPO OTAV AdEIALE!

Baon ompigng yia 2 auyke-
KpIpéva Tayid

d1GTPNTO TOWI, EMTPETTEI OTOV
QTG VO QTAVEI GTO YayNTO

pNXO TaWi, yia va padevel
70 vEPO CUUTTUKVWONG TTOU
OTAdEl TTPOG TA KATW

ZwAAvag amod aIAIKGvn TTou
xpnaolyotroigital padi pe v
Kavdra yia 1o adglaopa Tou
doxeiou

- XpAon Twv ageooudp

Ixapa

INKWATE TO UTTPOCTIVO THAKA TNG OXAPAG Kal OTTPWETE TV TTPOG Ta PEC PEXP!
va emepdoel ™ ywvia. EAEETE To €mBupNTO €TTiTed0 TIoU €ival KatdAAnAo yia
N AeiToupyia ynaiparog.

Inueiwan: 10 diaxwpIoTIKG TTOU UTTOSEIKVUETAI OTTO TO KOKKIVO BEAOG EXEl
kareUBuvan TTpog Ta TTAvW Kail JEixVel TO oW PEPOG TG aXAPAG.

‘%ﬂ, J

/7

e

Leccardo Towi upé¢
Orav xpnaoipotrolgite T0 yuaAivo Tayi, TOTTOBETATTE TO EMAVW TN OXAPA.

Mayeipepa aTov artuod

AidrpnTo Tayi
Eiodyete 10 TAWi 070 TTAGiOI0 OTTWG QaiveTal TNV EIKOVAL.

2NKWATE TO UTTPOCTIVO TUAKA TOU TTAQIGIOU Kal OTTPWETE TO TTPOG Tal ECT WATE
va yAioTprioel Trépa ammo T ywvia.




Znueiwan: 10 diaxwpIoTIKO TTOU UTTOSEIKVUETAI OTTO TO KOKKIVO BEAOG EXEl MAApeg TAaiaIo Pe T TaWIG TOTTOBETNUEVT

karelBuvan TTPOg Ta TTAvVW Kal BEixXVel TO oW PEPOG TG aXAPAG.

m OAHIIEZ XPHZHX - Mikpokupara E

Aerroupyia

270V QOUPVO UTTAPXEI £Va UAYVETPOV TTOU PETATPETTEI TO PEUMA O€ NAEKTPOpaYVNTIKG KUpaTa. Ta KUpaATa Qutdl KATAVEUOVTAI OHOIO-
pop@a aTov BAAapo WnaiuaTog Kal TTiang avTavakAwvTal ot Ta HETAAAIKG TorxwpaTa. Me autév Tov TpATIo GTAvVOUV aTa GaynTa
amd OAeg TIG TTAEUPEG. pOKEIPEVOU T PIKPOKUPATA VO UTTOPOUV VA GTAVOUV OTA YayNTA Kal va BIEIGOUOUV OTO ETWTEPIKG TOUG
eival anuavTikG va XpnaIHoTIoIouVTal OKEUN TTou gival KaTAANAa yia JIKpoKUWATA, TT.X. OTT6 TTOPGEAAVN, YUaAI, XapTVI, TTAACTIKO,
MG Ox1 a6 pETAMO.

ZHMEIQZH: Ta petaAika afeaoudp TTou TTapéXovTal e T CUCKEUT UTTopolv va XpnalpotroinBolv Kai yia TiG AEIToupyieg Tou
ouvdualovtal e eoUpvo PIKPOKUUATWY. YTevBupiletar 611 dev PETTEN va aTnpileTe eTavW g€ auTd OKEUN 1y doxeia TTou givan pe-
TaAAIKG A Tou B1aBéTouv peTAANIKEG BlakoaPrOEIS BIOTI uTTopei va TTpokAnBoUv aTmivBApes. Ta popia amd Ta omoia amoteAolvTal
10 TPOPINA, 18iwg eKeiva Tou vepoU, TiBevTal ae kivnan amd Ta ikpokUpaTa (Tepitou 2,5 Sioekaroppipia opeg To SEUTEPOAETTTO).
Anpioupyeitar €1a1 BepudtnTa, n oToia Ao TIG EEWTEPIKES ETTIPAVEIES TWV GAYNTWV PETAPEPETAI TIPOG TO E0WTEPIKS. H BEppavan
dnuioupyeital ETOPEVWG OXEDBV TaUTAXPOVA GE OAO TO PayNnTO UECA OTOV POUPVO.

MAcovekTApaTa

levika 10 @aynTO PTTOPET Kl YAVETAI PE T JIKPOKUPOTA XwPig TV TTPOGBAKN Uypwv A AITTApWY ouaiwy 1 £0Tw Pe TNV TIPOT KN
MIKPAG TTOOGTNTAG.

H mrapaywyr Twv JIKPOKUHATWY GTAUATA TN OTIVUI TTOU SIAKOTITETAI TO WHGIWO f} TIOU AvOoiyel N TTOPTA TG GUaKeUng. Kard tn didip-
KEIO TOU YnaiParog, n KAEIOTA Kal aképaia TTOPTA TTAPEXE! ETTAPKN TTpoCTadia amé mlavr| S1appor| TwWV MIKPOKUPATWY.

IHMEIQZH: umevBupicetar 611 AEN Trpémel va BTeTe TOV oUpVO O€ Aeitoupyia e pikpokUuara étav givar adeiog: aTIg
ouvdUaaTIKEG AeIToupyieg, kaTd Tn BIAPKEID TNG TTPOBEPUAVONG, TA JIKPOKUHATA OEV EVEPYOTTOIOUVTAI KOl ETTOMEVWG UTTOPEITE VA
€10dyeTe TA TPOQILA OTO TEAOG AUTAS TNG GATNG.

- XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

Fevikd:
AgaipéaTe To gaynTd amd TIg cuckeuaaieg amd aAoupivio 1 amd Ta peTaMIKG okeln TIpoToU To payelpéwete. Aol opnoETe T au-
OKEUR, aQaTE To QaynTo va fekoupaaTei yia PepIka AeTITé (TUPBOUAEUTEITE TOUG TTIVOKEG: XPOVOS EEkoUPaaNC).

YRolpo:

Eav umopeite, katd 10 YAGIHo OKeTTAOTE TO aynTo e UAIKG KATAAANAO yia @oUpvo pIKpoKUPaTwy (Tr.X. pepBpdvn, kamékia). Whote
70 PaynTo Bixwg va 1o okeTdoeTe edv emBupeite va dnuioupynBei kpoUaTa. Mnv whvete utrepPBoAIKG Ta aynTa pubpiCovTag oAU
UWNAEG TIREG 10XUOG Kal Xpdvou. To gaynTd PTTOpE va OTEYVWOEL, VOl KOET i va TIACE QWTIA O OpITPEVA OnEial.

Mn xpnoipoTIOIEiTE TN CUGKEUR YIa va YHoeTe auyd e 1o TodQAI i aahiykdpia, di16TI pmropei va akdoouv. Ogov agopd Ta auyd
pdTIa, TPUTIAOTE TTPWTA TOUG KPOKOUG.

Otav 1a TpO@IA TIOU JaYEIPEUETE £XOUV «PAOUDAY, OTTWG €ival oI TIATATES, Of VIOUATES Kal Ta AOUKAVIKa, Ba TpETTEl va Ta TPUTTATE
TIOMEG POPEG pE Eva TIPOUVI TIPOTOU TO! HOYEIPEWETE YIA VA MNV GKAGOUV.

‘Oaov agopd Ta Taywpéva f KaTewuypéva TpoQIua, pubuioTe peyaAuTepo xpdvo wnaiparog.

Ta @aynta TTou TepIEXouV aAATOQ TTPETEl KABE TOG0 va avakaTelovTal.

Ta Aaxavikd ou €xouv gupTrayr) aUaTac, OTTwg Ta KapoTa, 0 Apakdg A To KOuvouTridl, TPETTE va uayelpelovTal e TNV TIPOCBAKN
vepou.

lupioTe am6 TV AAN TTAEUpa Ta PeyaAUTEPA KOWPATIONMETE TO MIOG TOU XPOVOU YnoiuaTog.

Eav eivar duvaro, kdyte Ta Aayavika g€ KoupdTia Tapopolou peyéBoug. Edv BEAeTe va payeipéyete TIOMEG epideg amd 1o id10 gayn-
76, TT.X. BPaOTEG TTATATEG, TOTTOBETACTE TEG KUKAIKG OF€ £val TTUPIJOKO OKEUOG WATE VO EXETE OLOIOMOPPO HAYEIPEUD. XPNOIHOTIOIEITE
pey@Aa midra. Mn xpnaoiyotoieite akeln amd mopaeAdvn, KEPAWIKO 1 TINAG e MIKPES OTTEG, TT.X. OTIG AABEG ) e N eayié TraToug. H
uypaaia TTou EI0EPXETAI OTIG OTTEG MTTOPET Va TIPOKAAETEI TN Bpalon aUTWY Twv OKEUWV 6Tav Beppaivetal.

ZEmAYWHA KPEATWY, TTOUAEPIKWV, WaAPIWV:

ToToBeTAGTE T KATEWUYHEVA TPOPIKA ETTAVW T€ VA AVATTOO0YUPIGHEVO TTIATAKI BAlovTag Eva Goxeio amd kaTw, A ETAVW O€ €IBIKO
€CAPTNUO TTOU Va ETTITPETTEI OTO UYPG VA PNV TIOPAPEVEI O€ ETTAQN LE TA TPOPIUA XWPIG va AepwveTal o gpoupvog. [upioTe To paynté
a6 TNV AN TTAEUPA peTd To WITO Tou Xpdvou amdyung. Eav umopeite, XwpioTe Kal £TTEITA AQAIPEDTE T KOMUATION TTOU €XOUV
apxioel va gemaywvouy.




ZKeUN/YAIKO yia MikpokUpaTa

MikpokUparta
®oupvog/TkpIA
Semdywpa ZéaTapa YAaoipo
«  Tupipayo yuaAi kai TopaeAavn (xwpig HETAAIKG aToIxEia, .. TTUPEE, YuaAi o o . o
avBekTIKO 0T BgppudTTQ)
¢ Mn Tupipayo yuahi kai TopaeAdvn 1) ° -
«  Tayid, yuahi kai kepapikd yuaAi KaTOOKEUAOUEVA AT TTUPIUAXO UAIKO/UAIK o o . o
avBekTIKO aTO WUYOG (T1.X. Arcoflam)
« Kepapikd 2), mAiva 2) ) ° °
«  MAaoTikd avBekTikd atn BepudtnTa €wg 200°C 3) ° ° °
« Xaptdvi, xapti ° .
¢ MeuBpavn yia Tpo@Ia ° -
¢ ZakoUAeg ynaipatog pe aepdyian KatadAAnAn yia oUpvoug JIKPOKUPATWY 3) ° ° °
*  Mayeipika okeln ynaiparog amd pétaAo, T.x. eyayié, xutogidnpo - °
«  Tawid pe emioTpwaon paupou Bepvikiot A olAikdvng 3) - °
«  Tayiyia yAuka - - °
«  'Etoiya ouokeuaapéva eaynté ° ° ° °

‘Etoipa @aynté:

Ta éroipa @aynté mou mrepiExovTal o€ peTalAikd doxeia iy o€ TAAOTIKA doxeia pe peTaAAIKS katrdki pTTopolv va Eeraywaouy A va (eaTabolv aTa PIkpokUpaTa uévo eav
10 doxeia Pépouv pnTA emIaruavan Ot ival KAaTGAANAa yia poUpvo JIKPOKUPATWY, Kal TOTTOBETWVTAS Ta Tavw aTo yuahivo Tawi PYREX. Eival amapaitntn n mpnon
TWV 0dNYIWV TOU KATAOKEUAOTH TTOU AvaypA@ovTal ETAVW 0TN CUCKEUATTal (TT.X. a@aipéoTe TO METAAAIKO KOATTAKI F) TPUTTAGTE TNV TTAACTIKA PEMBPAvN).

1. Xwpig emigTpwan amé achyi, xpuao, TAariva A pETaAAO/GIOKOOUNATEIG
2. Xwpic aToixeia a6 xahalia A péTahAo r) GudATa TToU TIEPIEXOUV LETAAAQ
3. AxohoubBgite TI 08nyiEG TOU KATAOKEUAOTH.

m OAHIIEZ XPHZHZ - yoiyo ye aTpo

- MAEONEKTHMATA

O @oupvog pe xprion atpou éxel TOAATTAG TTAEOVEKTAATA, OTIWG TO HayEipEUa
BIAITNTIKWV KAl UYIEIVAV THATWY. TO WAGIWO ETTITUYXAVETAI JECW TNG UYPNG BEp-
péTNTOG TTOU dnIoUpYEiTal amé 1o vepd. Autd anpaiver 611 To Yoo Bev yiveTal
0€ TTapa oA uynAég Beppokpacicg waTe va diartnpouvral avalloiwTa 1600 Ta
péTaAa 6oo kai ol Bitapiveg. H diadikacia au, emiong, e¢acgalilel amdAutn
diarfpnon 1600 NG yeuong 600 kal TG HUpwdIAg TG kaBe Tporg. Eva atoiyeio
ToU dev TTPETTEI VO UTTOTIPATAI €ival TO YEyovag OTI XApn OTO WHCIWO OTOV aTUO
UTIAPXEl N BUVaTATNTA N XPAONG KAPUKEUPATWY S10¢popwv €16wY, Aadiou Kal,
Kupiwg Aitroug. " autoUg Toug Adyoug amoTeAei Tov KaAUTepo TpOTIO Ynaipa-
T0¢ 1600 yia Ta Aaxavikd 600 kal yia Ta ydpia, Ta omoia diampoly TTARPWS
T0l BPETITIKG GUOTATIKG Toug. AuTdg 0 TUTTOG Wnaiuarog, avTiBeta, eival Aiyotepo
KataAAnAog yia 1o Kpéag. Ma va ynbei kahd 1o KpEag, amaimouvTal TTOAU uynA6-
TEPEG BePUOKPATIiEG WATE VA Un XAvovTal ol Aeydpevol xupoi. Me To wroiuo aTov
atpé 6Aa Ta gaynta eival yeuaTikd, TTapdAo TTou eival EAAQPIA Kal OXEBOV Xwpig
kaBdhou kapukeUpara. Emopévwg, Tpokertar yia v 1davikh Alon yia étolov
aKoAOUBET £vav UYIEIVO Kal IGOPPOTTNHEVO TPOTTO JWIG.

- AEITOYPTIA

Mo va ynoete oTov aTpd Ba TEETTEI Va YeUioeTe To DOXEID TOUNGXIOTOV PEXPI TV
€YKOTTR TToU Beixvel TNV eAGXIoTn TToodTNTa VEPOU. Mo val TO KAVETE aUTO, TTIECTE
N oupTapwTr) uTrodoxn (doxeio TARPWONG) TToU BPICKETAI GTO PTTPOCTIVO TTIAVEA
eAEyXoU WOTe va PeTakivnBel Tpog Ta Triow. £Tn ouvéxela, TpaBhste Tn Tpog Ta
£¢w wg To Tépua. Emerta, pire 10 vepd aTn oupTAPWT UTTOBOXN XPNOIHOTIOIW-
v1ag T dlapaBpiopévn Kavara kai TapampRaTe 1o iKovidio atnv 08évn. Otav
Byaivel o doyeio, aTnv 066VN epgavideTal:

=

A

TANK OPEN

Tautdxpova Ba avawouv Kal Ta TUAKATA TTOU agopolv Ta eTrimeda Tou vepou.
Xpnoipotrolgite povo kpuo vepd Bpuong. Mn xpnoipotoieite TOTé QIATPO-
pIopévo (amioviopévo) i aTrooTaypEVO VEPD, HETOAAIKG vepO 1) GAAa uypd.

- THMEIQZH

Ze mepITITWOT TToU B€AETE va puBpioETE WYAOIHO PE ATHO KOl O POUPVOG
BpiokeTal o€ uynAOTEPN BEPpOKPATia aTTO TNV ETIBUUNTH, B0 TTPETTEN VO
TEPIPEVETE WG OTOU 0 BAAAIOG KPUWOEI (EMIONMaiVETON OTTO TNV KaBo-
SIKA Kivnon Twv Ypappwy TTou deixvouv Tn BeppoKpaaia oTNV KEVTPIKN
mepioxn TG 006vng). Mmropeite va pubpioere Tn SiGipkeia Tou YnailaTog
aAAd o xpovog Ba apyioel va HETPA HOVO apol KPUWaEl 0 PoUpVog.
lMa va ptropéoel va apyioe apuéowg To YRoIPo Ba TpETel n puBpIGHEVN
Oeppokpacia va gival upnAoTePn atro keivn Tou BaAdpou. (EHMEIQXH:
yia 10 YAoipo We aTpéd n péyioTn Beppokpaaia givar 100°C).

NMPOXOXH!
o Mn pixvere vep6 ameubeiog Péga aTO PTOIAEP OTO KATW HEPOG TOU
(poupvou.

*  Mn pixvere eb@AekTa i} aAkooAoUxa uypd Héaa oTo Soxeio Tou vepou.

o Kard m Sidpkeia Tng mARpwong, kabwg To emimedo audveral, aTnVv
006vn e Ta gikovidia Asitoupyiag avafouv oTadIoKA Ta THAPOTO TTOU
avTigToIXoUV 10 EAAXIOTO, OTO PHEC QIO Kal TEAOG OTO HEYIOTO ETITESO.
MoAIg avayel To PEYIOTO EMITTESO EKTTEUTIETAI KA VO NXNTIKO GAQ.

*  MH ZYNEXIZETE NA PIXNETE KI AAAO NEPO EAN O ®OYPNOX ETnI-
ZHMANEI OTI TO AOXEIO EINAI TEMATO.

¢ TO MEPIZZIO NEPO KATAAHTEI AMEYOEIAL XTON GAAAMO TOY
®OYPNOY KAI AMO EKEI EZQ AMNO TH ZYZKEYH.

o AgaipéaTe TUXOV vEPO Trd TOV BAACNO XPNOIPOTIOIVTAG £VO GQOUY-
yépi N} éva Travi.

o AgoU yepioete T cupTapwTA UTTOBOXN SaVOAKAEIOTE TNV PEXPI VO AKOU-
o¢€1e 70 KAIK ag@aAiong: emBefoiwarte 611 n évdeign AOXEIO apavi-
OTNKE a1rod TNV 006VN.



m OAHIEZ XPHZHX - ZuvduaoTikd WHoIyo YKPIA + pIkpokuuara g

Fevikég oupBoulég: o BeppooTdTng péel va gival pubpiopévog atoug 180°C.
TomoBetAaTE T PeyGAa OKeUN 1) TAWIA OTO KATW PEPOG, EVD TO XOUNAGTEPA TAWIA OTa ETTAVW eTiTeda (BeiTe TIG 2 UTTODEICEIS OTIG EIKOVEG). EAV TO aynTd ToTrobETE ITaI
ameuBeiag emavw aTn oxapa, BaATe amd kaTw To Tawi TUPEE yia Ta AT Kai Toug XupoUg Tou ynaipatog. EAEyETe To wroiuo: yupiaTe ammo Tnv GAAn TA€upd Ta KoppaTia

fi/kar ahAGETe TIG puBpicelg avahoya pe TIG AVAYKEG.

WAoo paynTwy pe peyaho Uyog

Eidog payntoU MogoétnTal ule:()l(::lg(xva O¢py. (°C) X(‘;\S::)g InpEIwoeg

Aagavia 1100 g 500 W 180 25-35 TOWi TTUPEE XPOVOI pE WA CuuapIKa
Niék1 aAd popdva 600 g 500 W 180 15-18 TOWi TTUPEE
ZuplapIKd oyKpaTEV 1200 g 500 W 180 10-12 BpdoTe mpwra Ta {upapikd
KouvouTridl pe pmrecapéA 1000 g 800 W 180 13-18 Xpovol yia wud Aaxavika
Ntoudreg oykparév 800 ¢g 500 W 180 15-20 KaTd TpoTiUNnan va eivar idloug peyéBoug
lepioTég TITTEPIEG 1400 g 800 W 180 20-25 KaTd TpoTiunan va eivai idloug peyéBoug
MeAit¢aveg ahd appitQidva 1300 g 500 W 180 18-23 TTPWTA WHvOVTal 01 PENITCAVEG
Marareg oykpatév 1100 g 800 W 180 18-23 TOWi TTUPEE
KotdmouAo o€ Koppdria 1200 g 500 W 180 30-35 yupioTe Ta 070 IO Xpdvo Ynaiparog
ZouBAdkia 600 g 500 W 180 18-23 yupioTe Ta aT0 pIo6 Xpdvo wnaiparog

N / N /

/ \ / \

N / N /

/ y 7 Nasass /

\ Y \ 1 | /

/ \ / \

Yhoigo gaynTwv pe pikpd Uyog

m OAHIEZ XPHZHL - ZuvduaoTikd wraiyo pe Bepud aépa + pIkpokUuara g

levikég oupBoulég

TomobetaTe Ta wnAdTEPa OKeUN 1 TaWIA 0TO KATW PEPOG, EVW Ta XapnAdTepa Tawid ata emavw emimeda. EAGv 1o @aynté TomobeTeital ameuBeiag Emavw aTn axapa,
BaAte ammd kaTw 1o TAWi TTUPEE yIa Ta AiTTn Kal Toug XupoUg Tou wnaipatog. EAEyETe To wAaipo: yupiate amd Tnv GAAn TAeupd Ta kopudTia fi/kar aAAagTe Tig pubuioeig

avaoya pe TIG AVAYKEG. .

. . i loyig o Xpovog .
Eidog @aynTou MoootnTal HIKPOKUYETWY O¢py. (°C) (Aemr) ZNHEIWOEIG

Kotérouho (oA6KkApo) 12009 500 W 200 35- 40 CAEIWTE e AGOI ki YupioTe 0TO HIoG

XPOVO YnaipaTog
S 25-30 . . )

Poot Mm@ (xwpig kOkaAo) 900 g 2710 W 200 3540 JE aipa kaAd ynuévo
aAeiyte pe AGdI Kal yupioTe oTo UIOO

Xolpivé ko1l 1000 g 210 W 180 30-35 XPOVo ynaiuarog

POAG Kipid 900 g 500 W 180 20-25 YUPIOTE TA 0TO HIGO XpOVO YNOIHATOS

Waip! oAKAnpo 1200 g 270 W 210 30-35 Katd mpotiunan TUAigte o€ AadoKoAMa

20- 95 e aipa

Karewuypéva pmmeTékia 4x100 g 2710 W 220 30-35 KaAG wnuévo
yupioTe Ta 070 pIOG XpOVo WnaipaTog

Katewuypévn Tritaa @ 28 ex. 350 ¢g 2710 W 230 18-23

Karewuypévn mitoa 450 g 210 W 230 23-27

10
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m OAHTIEX XPHZHZ - 2uvduaoTikd whRoluo pe atud + Bepud aépa b

Fevikég oupBOUAég
Ortav 10 YAOIWO yiveTal g aTud ivar amapaitTo To eaynTo va eival avuywévo amod Tov TTATo Tou oKEUOUS WOTE VA UNV EUTTOTICETAI JE TO VEPS TNG GUPTTUKVWAONG.
EmiAECTe, peTagl Twv TpdTTWY TToU amrelkovifovTal aTo KATw PEPOS TG aeAidag, Tov kataAAnAGTEPO avaAoya pe TV TTOGOTNTA Kal TO PEYEDOG TWV TPOPilwWV.

Eidog gaynTtou MoodétnTa O¢py. (°C) Xpovog (Ae.) ZNUEIWOEIG
KotdmouAo (oAdkAnpo) 1200 g 200 65-70 aAeiyTe pe AadI
210N KoT6TTIOUAO 350 g 130 25-30
Méma (oAdkAnpn) 2000 g 180 130 - 150
Poot M 1000 g 210 o " fé“q‘jn“évo
Y16 xoipivd 1000 g 180 80-100 aheiyTe Pe AadI
Yapi (.. mEaTPOQA) 1500 g 180 30-35 3-4 yapia
®iAéta TOvou 1200 g 180 40 - 45 4-6 @INéTa
Ymapdyyia (mpdaiva) 400¢ 130 30-40 10 AcUKG oTrapdyyia wrvovtal g€ Aiyotepo xpovo (20-30 Aetr.)
Kapéta 3009 130 30-40
Yuwui (Aeukd) 1000 g 180 45 - 60 2 tepdyia, 500 ypappdpia
N /
/ \
N /
.
/ \

[T [T

m OAHTIEX XPHZHX - 2uvduaoTikd YAoIuo e aTtud + HIKPOKUPAT >

Fevikég oupBouAég
EAéy&re 1o wroIpo: yupioTe amd v GAAn TAeupd Ta kopudia f/kal aANGETe TIG puBuiaEIS avaAoya pE TIG aVAYKES.

EiSog gayntoo Mooéra loxvs 0cpy. (°C) X(s;\g;o)g

MIKPOKUPATWY INPEIoEIg

XPNOIHOTIOINCTE TaWI TTUPES
Pigét1o 500 g 500 W 98 11-14 TpooBéaTe auéows Tov {wud oTo
OKeUOG (Bapog iao e To pUlI)

AadwaoTe 10 didTpNTO TOWI TIPOTOU
WYapi (tormoupa, AaBpdki) 800g 2710 W 85 5-6 Bahete T0 Whp! TPUTIAOTE TO BEPUA
0€ OpIouEVa anueia

lapideg / kapapideg 500¢ 2710 W 85 2-3

Marareg - kapdra - 600 g 500 W 9% 5.6 §£cp)\ou6fcm TIG ngTdeg Kal K(')L|'JT€ 0
koAokuBdkia AaxQvIKG O OHOIOOPPA KOPHATIO
Kouvoutridl / ymrpdkoAo 500 g 500 W 95 6-8 KOWTE OE OUOIOLOPPA KOUHATIO
PoAd kipa 900 g 500 W 90 10-12

"



m KAGAPIZMOZ - OPONTIAA - ZYNTHPHZH

t+

; I
KaBapiopdg ~
MPOZOXH!

Avarpégre aTa ke@aAaia yia TNV ag@aAeia.

«  KaBapioTe 10 urpoaTivé péPOg TNG GUOKEUNG HE Eva JaAakd Travi TTou Exete
Bpéger e xhapo vepod kal aamolvi.

«  Tiatov kaBapioud Twv PETAANKWY ETTIQAVEIWY, XPNOIKOTIOIRATE £VA KOIVO
QTTOPPUTIAVTIKO.

« KaBapidete T0 eawtepikd TOU PoUpvoU peETd oo kGBe Xprian. Me autév Tov
TPOTIO UTTOPEITE VOl ATTOOKPUVETE EUKOAGTEPQ TOUG AEKEDEG.

« Meté amo kaBe xpnan, kabapilete Ta ageaoudp Tou PoUpPVOU Kal GTEYVWATE
10 KOAd. XpnaoiuotoiRaTe éva paAakd mavi mou éxete Ppécel pe xhiapd vepd
Kal gaTmouvl.

Mépn amé avoleidwro xaAuBa

« O kaBapiouds TG TOPTAG TOU POUPVOU TIPETTEI Va YiveTal YOvo Je Eva uypod
Tavi.

* ZTEYVWOTE TNV HE Eva HaAaKO Travi.

« Amo@UyeTe Tn Xpron aUppatog kabapiopoy, ogEwv 1 AEIAVTIKWY TTPOIOVTWY
BI0TI PTTOPET Va KATAOTPEWOUV TNV ETTIPAVEID TOU YOUPVOU.

+  KaBapiote 10 éveA eAéyxou Tou goupvou AapBdvovtag Tig idieg TpoQu-
Aageig.

KaBapiopdg Tng T01H0UX0G TG TTOPTAG
« EMéyxere TakTIKG TV TO1POUXO TNG TIOPTAG. H TOIMOUXO TNG TIOPTAS BpioKe-
101 YUpW a6 10 TACiTIo Tou BaAdpou Tou goupvou.
- Mn xpnoipotroieite T ouokeun €av n TaIPOUXA TG TTOPTAG £XEI UTTOOTE
fnuia.
- EmikoivwviaTe pe 1o Kévtpo YTooTApigng.
«  Tiava kaBapioete Ty TO1MOUYA TG TTOPTAS GUPPBOUAEUTEITE TIG YeVIKES TTAN-
POYOPIEG TXETIKA pE TOV KABAPITHO.

KikAog koBapiopou pe atud

*  Hdiadikagia autr xpnaluotrolei Tov atud waoTe va d1EUKOAUVETal N agaipe-
on Twv utroAeIgudTwy Aitroug Kai @aynTol ammod Tov oupvo.

1. PuBpiote ™ Aeitoupyia - KOkAog kaBapiopoU pe atpo.

2. TepioTe 10 doyEIO XPNOILOTIOIWVTAG TNV EIDIK KAVATA.

3. H 6Beppokpaaia Tou kUkAou Ba gival 90°C kai n guvioTwevn didpkela gival
15 AetrTa.

4. Meta v oAokAjpwan Tou KaBapiouoU a@AaTE Tn GUCKEUN Va KPUWOEL.

5. Aol Kpuwatgl, KaBapioTe TIG ECWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU WE Eva

Tavi.

WATER REQUIRED

BE CAREFUL
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- Adelaopa kal TAUaIuo doyeiou

A

Karé v pwrn evepyotroinan atnv 08évn epgpaviletal 1o KiTpivo TpogidoToin-
TIKO TPiywVO.
Eav avoitete Tnv mopTa Kai ayyitete Tnv 086vn eugavileTal 1o pRvUPa

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

Edav dev emBupeite va exteAéoeTe 1o TTAUGIUO apkei va ayyiceTe To oUuBoAo X kal
70 KiTPIVO TPiywvo eagaviletal. Exere T duvardtnTa va ekteAéoete T0 TAUGIUO
€MAEYOVTAG TO QVTIGTOIXO KOUMTTI apoU avoigeTe 10 pevol Twv pubuioewv. Edv

avTiBeta emBupeite va TTpoxwpnoeTe aTo TAUCINO TTATAGTE TO KoupTi emiepai-
wang kai n 086vn Ba deitel

lNa va mpoxwpnoeTe, e10dyete Tov eAacTikd owArva Tou TrepIAauBaveral aTov
€CoTTAIgUS £TTAVW OTO PETAANIKG GTOWIO TTOU TIPOEEEXEI OTTO TO TTIOW TOIXWUA TOU
Baapou wnaipatog k&tw amé T diatpnTn TEpIoxr. Eigayete T0 GAO GKpPO TOU
owAva péoa oe éva doxeio xwpnTiKOTTAG 1L (T1.X. TNV KQVATa TTOU TTapEXETAl).
Ze autd 1o onpeio TatiaTe To koupTr emBeBaiwang yia 1o adeiaopa (n avrAia
TiBeTan o€ Aeimoupyia).

=
‘/ﬂ/\/ Z

Agou adeidoeTe To doyeio eupavideral To Privupa ToToBETNONG TOU APAAATIKOU
dlahuparog (KITpIkG 00 5% 1 pia cuokeuaaoia TPoidvTog agaipeans aAdTwy yia
pnxavr kagé A aidepo a1depwparog). MNa mAfpn kabapioud xpnoiuomolfaTe 1L
dlaAUparog.

LOAD CLEANER



Eav avoitete T ouptapwTr utrodoxn kai dwaeTe emBefaiwan n eikéva yiveral:

Eav mamoere emBepaiwan n avrAia TiBeTal {ava o€ Aeiroupyia Kal ekteAeiTal 10
TAUGIWO Tou Goxeiou Kal Tou KukAwuartog vepou. Otav To doxeio eivar ddelo amal-
TeiTal n extéAean evog EeByaAuarog e vepod (akoun Eva Aitpo): n oBovn deiyvel:

LOAD WATER

Eav avoitete Eava v auptapwt urodoxr kai dwaete emiBepaiwan n 08évn
Oeiyvel:

LOAD WATER

lepiote TARPWG T0 Soxeio kal TrarhaTe empBefaiwan yia va Ekiviael n avAia
Kal va apyioel 1o TeAikd adelaoua. 210 TEAOG (N evépyela amaitei TepiTou déka
AeTTTA) N 086VN deiyvel:

CLEANING END

D

A@oU oAokAnpwBei To TAUGIHO, €AV TIATACETE TO KOUNTTI eIRERaiwaNg pTopeiTe
VO OpXIOETE va XPNOIPOTIOIEITE KAVOVIKA T GUCKEUN).

Mmopeite va ekteAéTETe TO TAUGIHO Kal TO AdEIaTUa Tou BOXEioU OTTOIaBNTTOTE
OTIYMA PTTAIVOVTAG OTO QVTIGTOIXO HEVOU TIATWVTAG TO KOUUTT pUBUicEIg

CONNECT PIPE

13

Eme§Aynon Twv €156010INCEWY TTOU AQPOPOUV TO KUKAWHA TOU VEPOU

X WASHING CYCLE REQUIRED

Aut) n e1doToinan epgavileTal KABe Popa TTOU 0 POUPVOS TUVIEETAI OTO NAEKTPI-
k6 peupa. Exel ammAWg EVNUEPWTIKO XAPAKTAPA KAl UTTOPEITE VA XPNCOIUOTIOINTETE
KQVOVIKA TN GUGKEUT aKOUN kai av Oev eKTEAETETE TO TTAUOIHO.

A

X EMPTYING CYCLE NEEDED

Autj n e1dotToinan eu@avicetal 7 nuépeg PETA TNV TeAeuTaia TTARpwaon Tou doxeiou
Kal 00g KaAei va 10 adeIdoeTe yia va ammo@UYETE TV UTTORABLION TNG TTOIGTNTAG
10U vePOU. EXEl ATTAWG EVNUEPWTIKG XOPOKTAPA KAl UTTOPEITE VO XPNOIKOTIOIAOE-
TE KAVOVIKQ T GUGKEUN aKOWUN Kal av dev eKTEAETETE TO AOEIQTHA.

QaT600, ouvioTdral va adeldleTe To Hoxeio PETd amo KABE WAGIUO WOTE TO ETTO-
evo WAOIMO va EeKIVA e TV TIPOTBAKN PPETKOU vEPOU.

X

WASHING CYCLE NEEDED

Autij n e160tToinoN epPavidetar agol 1o PToIAep Asioupynaoel yia 80 wpeg (Ael-
TOUPYieG aTUoU Kal gUVOUACTIKEG HE aTO). ATTO QUTA Tn OTIYUA UTTOPEITE val EKTE-
Maete udvo dAoug 10 KikAoug wnaipatog Pe aTyo: ETEITa, edv dev eKTEAETETE TO
TAUGIUO, 01 A€ITOUpYieg TOU aTuoU Ba pTropoulv va eTmiAeyouv aAd Tn aTiyuf TG
ekkivnong Ba epgpavidetal éva Pivupa 0eaiuaTog Kai 1o wraiuo dev Ba gekiva.



m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - 2upBouAég yia Tov kaBapiouo Tou goupvou Kal TS TTpdaoyng

®OYPNOZ

ZTOIXEIO

TPOIOZ KAGAPIZMOY

MPOEIAOMNOIHZEIZ

Eowrtepikd Tou poupvou
mpoTOYN KOl TOPTA

ZuviaTaral va kabapilete Tov poupvo peTa amd Kabe xprian. H Bpwpid
KaBapileTal eukoAGTEPa BIOTI ATTOPEUYETE Va KaiyeTal eTavEIANpéva O€
uYnAég Beppokpaaies.

BydAte 0Aa Ta a@aipoUpeva uépn kai TAOVETE Ta XwpIaTA e (eaTO vePOd
Kal pn AEIaVTIKG aTToppUTIavTIK.

KaBapiaTe Tov BaAapo ynaipaTog e éva Pahakd Travi EUTIOTIOUEVO e
diGAupa ammd xAiapd vepd kai aupwvia kai Emerta EeByAATE Kal OTeYVWOTE.
KabBapioTe Tv TpdoOWn TNG CUTKEUNG KAl TIG ETIPAVEIEG OTEYAVOTTONN-
ang NG TOPTAG PE Eva PAAAKO TTavi XpnaipoTmolwvTag XMNapd vepo Kai
QTTOPEUTIAVTIKO.

Mn xpnaoipoTolgite aTHOKABAPIGTES YIa TOV ECWTEPIKO
KaBapiopod Tou eoUpvou.

Mn xpnaoiyotoleite AelavTika/diaBpwTikd KabapIaTIKG
A aixunea peTaANikG epyaAeia yia va kabapioete T
YUGAIVN TTOPTA TOU (OUPVOU OIOTI UTTOPET VA UTTOOTE]
{nuid n emedveia kai va gTaoel.

BuBioTe 1o péoa o€ didAupa amé eaTd vepd Kal OUBETEPO GATTOUVI.

ApaipéoTe Ta UTTOAEIPPATA TPOPIHWY APECWG UETA TN

Tayi ZTEYVWOTE PETE 10 TTAUCIHO. XpPnon.
Sy KaBapioTe Teg pe {£0Td vepd Kal Un As1avTikd ammoppuTIavTIKS f e Eva 2t TTEQITITLION TTOU N Bpuwpid EXEl &palel, ouvietaral
XOpEg KaéATAG KaBapIOTIKG yi Afrm VO AQRVETE TIG OXAPES VA HOUNIATOUV YIa HEPIKEG
' Wwpeg oo TIG KabapioeTe.
MPOZOYH
ITOIXEIO TPOMNOZ KAGAPIZMOY MPOEIAOMNOIHZEIX

XaA0BSIVN emi@aveia

KabapioTe Tig emipaveleg e xAiapo vepd kai pn S1aBpwrtikd uypd
QTTOPPUTTAVTIKO Kal ETTEITA OTEYVWOTE Ta WE éva JaAAKG Travi i avi
amo PIKPOIVEG.

H Aapwn diatnpeital kaBapiovrag avd TakTd
dlaoTApATa e €181KA TTPOIGVTA TTOU KUKAOQOPOUV OTO
EUTTOPI0. M) XPNOIHOTIOIEITE TIOTE AEIAVTIKEG OKOVEG.

Bappéveg emeaveleg

l'a va d1atnpnBolv Ta XapakTEIGTIKA TwV BAPPEVWY ETTIQAVEIWY,
TIpETTEN va kaBapidovTal guyva pe vepd kal aaTolvi.

ATo@UyeTe va a@rveTe ETAVW OTIG Bappéveg empd-
veleg O¢Iveg i aAKaAIKES ouaieg (&id1, xupo Aepoviou,
OAGTI, XUUO vTOpATag, KTA.) Kal va TIG TIAEVETE dTav

eivar akoun CeoTeg.

m KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

AvtikardaTtaon Aaptipa

¢ [POZOXH!
MpotoU aAAGSeTe Tov AaptrTipa:
BeBaiwbeite 611 N cUTKeUN gival amevepyoTToINpévn TTPOTOU AVTIKATACTACTE
TOV AQUTITAPA YIa TNV aTToQuUYN TnG TTBavaTnTag NAEKTPOTTANSiag.
Mpogoxn: o Aautmpag kar T0 yudAivo KGAUPKO ToU AQuTITAPG UTTopE va
eivar Ceotd. TomobetioTe éva pakakd Tavi o1o BABOG Tou ECWTEPIKOU TNG
ouakeuns. MpohapBavel {nuiég aTo kGAuppa Tou AauTmpa kai otov BaAa-
po. XpnoIpOTIOIEiTE TIAVTa TOV iD10 TUTTO AauTTTrPa.

*  AvrikatdoToon ToU AQpTITAPO
MepIoTPEWTE TO YUAAIVO KGAUPUA TOU AQUTITAPA OPISTEPOOTPOPA YIa VA TO
aQaIpéoETe.
-KaBapiaTe 10 yudAivo KGAuppa.
-AvTiKaTaoTAoTE ToV Aaummipa pe évav katdMnAo Aaummipa aAoydvou
25W.
-EmavaromoBethaTe 10 yudAivo KGAuppa.

m EMIAYZH MPOBAHMATQN
[evika TTpoBAAATA

A NPOZOXH!

+ Kard m d1dpkeia g epI6d0U €yyUnang ol EpYOTieg ETIOKEUNRG TIPETTEI VAl EKTE-
AoUvTan amokAelaTiké aTmd To €€ouaiodoTnuévo ZEPRIC.

* [MpoToU yivel n €MIOKEU, ATTOCOUVOEDTE T OUCKEUR aTO TO NAeKTPIKG pelua,
amoguvdéovtag dnAadn 1o kaAwdio pedpatog, A TapéuBeTe aTov €181k SIOKATIT.
* X€ TIEPITITWON TTAPEUPRATEWV KAl ETTITKEUWY aTTd pn €§0UaIodoTnéVA GTOHA EV-
OéxeTal va TpokAnBei nAekTpoTrAngia 1 BpayxukikAwpa, emopévwg amayopeleTal
n ekTéAETT TOUG. AQROTE TIG EpYATiES QUTEG OTOUG ECOUGTOBOTNUEVOUG TEXVIKOUG.
« Edv diamoTwoete Kamolo pikpd TpoBAnua Utropeite va avalntioete T Alon
T0U TPOBAAPOTOS AKOAOUBWVTAG TIG TUMBOUAEG TwV 00NYIWY.

* H mapépBaon tng utnpeaiag aépPig kard Tn didipkeia TG TePIGd0U gyyunaong
Oev TTapéxeTal dwpedv eav o Adyog yia Tov oTToio 6V AcIToupyei n cUOKeUN gival
n pn owaTh xpAon.
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* 2 TIEPITITWGON ToU TTPOKUWEI KdmTolo TIpOBANUa TO 0TT0i0 OPEiAETAI OTN N OW-
OTA XPAoN A EyKATaoTaacn, ol pyacieg EMOKEURS 6ev KaAUTITovTal atrd Ty eyyu-
non. Ta €§oda eyyunaong emBaplvouy Tov XprRaTn.

m EMAYZH MPOBAHMATQN
MnvUuara c@aiuatog

ZpdaApaTa GUOTANATOG
e TepimTwaon mpopAfuaTog otnv 086vn eppaviovtal Ta akdhouba opdAuara:

Mepiypagn Kwdik6¢ o@aAuarog
Aiakotry aio8ntipa BaAdpou 00
Aigbntipag BaAduou og BpaxukukAwua 01
AlakoTrh aio8nTAPa PTTOIAEP 02
Aigbntipag udiAep o€ BpaxuKUKAwa 03
Aiakotry a1o8ntipa kpEatog 04
AloBnTipag kpéatog o€ BpayukUKAwa 05
YTepBépuavan 08
To utoiAep dev (eoTaivel 09
H avtAia dev Aeitoupyei 10
ZQAaAua ekkEvwong 14
Amaiteital TAUOIHO KUKAWHOTOG vEPOU 15
O e@aTTopeVIKOS avepioThpag OV AcIToupyei 16
ZodaAya eTTIKOIVWViag 20




EIAOMOIHZH NMPOBAHMATOX

A

Ze mepimwon mpoPAAUATOS ATOCUVOEDTE
Kal ETTEITA ETTAVACUVOEDTE Tr) GUCKEUN). Edv
70 TPOPANUA {avarapouaiacTei amaiteital
Tapéupaan amoé e§ouaiodoTnUEVO TEXVIKO.

error
123456

EIAOMOIHZH ANOIKTHZ NMOPTAZ (ENQ EKTEAEITAI WHZIMO)

DOOR OPEN

KAeioTe v dpTa TOU PoUpvou.

m EFKATAXTAZH
Odnyieg yia TV eykardaTaon

A H mivakida pe Ta XapakTneIoTIKA €ival TOToBeTnUéVN GTO ONpEio 6TTOU
KA€ivel n) TTOPTA TOU OUPVOU Kal £TTioNG avagépetal kal ot oeh. 1,. Eival oparr
OTaV EXETE AVOIKTA TNV TTOPTA Kal TIEPIEXEI OAA TO OTOIKEIO TTOU €ival aTapaitTa
yia TV yKataaTaon, Tr.x.: JOVTEAO GUOKEUNG, OVOUAOTIKA Téon Kal KatavaAwan.
ApXIKG PETPAOTE Kal EAEYETE TV €00XA YIa TV TOTTOBETNON OTO ECWTEPIKG TOU
€TITAOU, N OTToia TIPETTEN VAl QVTIGTOIKEN AKPIBWG OTIG AIACTACEIG TIOU AVAPEPO-
vial oTnv eIKkova A. PpovTioTe WOTE N ETEVOUCN TOU ETTITTAOU, KATTAAPAS 1) GANO
UAIKS, va gival koAnuévn pe kdAa TTou eival avBekTikr aTn Beppotnta (150°C).
Ze TepiTTwon 1ou n emévouan f n kOAa dev gival avBekTIkh aTn BepuoTnta,
ptropei va uTrapgel Tapapdpewaon f amokGAAnan Tng emévouong, 18iwg oTa oTe-
voTeEpa anpeia Tou emitAou. BePaiwBeite 611 T0 EMITTAO GTO OTTOI0 TTPOKEITAI VOl
eykaraoTabei 0 oUpvog eival ouptayég Kai 8Tl utropei va avtégel 1o Bapog g
OUOKEUNG.

'OAeg o1 Bideg kal Ta eGapTApATA TTOU €ival ATTAPAITTA VIO TN GTEPEWDN TOU POUp-
vou aTo étmitrAo TrepIAapBavovTal.

Eik.A - Movr. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

So

m EFKATAXZTAZH - HAektpikr) oUvdeon

A O1 0dnyieg Tou akoAouBolv TTpoopidovTal yia To ECEIDIKEUPEVO ATOWO TTOU
Ba avahdBel Ty eykaraataon, Tn pUBHION Kal TNV TEXVIKA GUVTAPNON TG OU-
Okeung kai 1o otroio Ba diacalioer 6T o1 epyaaieg autég Ba yivouv pe Tov 0pBo-
TEPO dUVATO TPATTO KOl CUMPWVA PE TOUG 10XUOVTEG KAVOVIGHOUG.

ZNUAVTIKO: OTIOIOBATIOTE Epyadia pUBKIONG, CUVTAPNONG, KTA. TIPETTEN VOl EKTEAET-
TQI AQOU TTPWTA ATTOCUVOECETE TN GUOKEUN aTtd TV TIpida.

Kavoviopoi eykataotaong

H ouoKeur| auTr) GUPLOPQWVETAI e TIS akOAouBeg 0dnyieg:
OAHTIA 2002/96/EK

OAHTIA XAMHAHZ TAXHZ 2014/35/EE

OAHTIA HAEKTPOMAINHTIKHZ YYMBATOTHTAZ 2014/30/EE
KANONIZMOZ ap. 1935/2004 (emragn pe TpOQIua).

H eykaraoTaon mpéTel va yiveral oup@wva pe T BEATIOTN TTPaKTIKNA Kal o€ TTARpN
OUPMOPQWOT PE Ta 10X UOVTa TIPOTUTTIA OO0V AQOPA TV NAEKTPIKF EYKATAGTAOT.
Ze avtiBetn mepiTwaon n KataokeudaTpia etaipeia amoTolital kabe eubuvn.
210 TTAPOV eyXeIpidIo Ba PPEiTe Kal TO NAEKTPIKG BIAYPAUUA TG CUTKEUAS 0OG.
O1 ouokeuég eival OXeEdIOOPEVES £TTT WOTE VO GUVOEOVTAI OTNV TAOT TTOU avOpE-
PETAI OTNV TTIVOKIdA OTOIXEIWV.

MpoTou cuvdéaeTe TN OUOKEUR OTO peUpa BePaiwdeite OTI:

- 70 XOpAKTNPIOTIKG TOU NAEKTpOpayVNTIKOU SIaKATITN 1) TNG TTPICa Eival KATANAN-
Ao va avTéGouv To PopTio TNG CUOKEUNG (BeiTe aToIXElD TTIVAKIBAG),

- n eykaraoTaon Tpogodoaiag Tpétel va diabétel amoteAeoparniki oOvdeon yei-
wong.

H ouokeur Tapéxetal pe KaAWdIo Xwpig @I¢: n aUvdean TPETEN val yiveTal
Aappavovtag utdyn 611 10 KiTPIVO-TIPACIVO KaAWSIO €ival 0 aywyog yeiwang

kai &gV TTPETTEN TTOTE VO SIOKOTITETA.

H Trpica Tou pelpaTog TPETel va gival oparr Kal TTPOOBACIUN WOTE VO PTTOPET
va yiveral E0koAa n amogUvaeon TG CUOKEUNG.

Mo v ameubeiog oUvdeon aTo peUa, Eival aTTapaiTNTO:

*n BaABida TepiopIopOU TTiEGNG KAl N OIKIOKN EYKATAOTAGN VO PTTOPOUV va OVTE-
¢ouv 10 QopTio TNG ouOKeUNG (deiTe TTIvakida aToIxEiwv),

* 1) yKaTaaTaon Tpo@odoaiag va diaBétel amoTeAeapaTiki ouvoean yeiwang,

*n pida 1} o TTOAUTIOAIKGG BIOKOTTTNG, e EAdYIOTO Avolypa 3 mm, va gival EUKoAd
TTPOOBATIHA PETA TNV EYKATACTACN TNG GUOKEUNG,

* VO UTIAPXEI EVOWUATWHEVOG BIAKOTITNG aTTooUvVOEaNG atmd To aTaBEPS BikTUO
OUPPWVa PE TOUG KAVOVEG EYKATAOTACNG.

A O kiTpIvog-rpdicivog aywyog yeiwong dev
TPETEI VO SIOKOTITETON TTOTE, OKOMN KAl OTré TOV
S10koTTN. To KAAWSIO TPOYOSOOIag TPETE! VA Ei-
val €101 TOTTOBETNUEVO WOTE VO NV €PXETAI OF
EMAQN PE EMQAVEIEG TTOU €XOUV Beppokpacia
avw Twv 50 °C mépav Tou epIBaAAovTOG. L€ TEPI-
TTWON TOU XPEIGJeTal VO OVTIKATAOTOOE TO KO-
AwBI0 TPOPOBOTiag EMKOIVWVAOTE PE THV UTTNPE-
oio oépPig.
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MAakéra 1ox00g

Kwdikomointig pubpiong

Y0vdeon aiobntipa wnaiparog
AigBntpag atédung vepol
TapTEp IKPOKUPATWY

Tapmep arpou

AvAia

AKTIVWTOG QvePIOTAPAS
E@arropevikdg avepiotipag
AvrigTaon pmoiAep

Avriotaon TkpIA

KukAikij avrioTaon

AigBntpag pmoihep PT1000

AigBntpag Balduou NTC

Mayvetpov

MeTaonuaTIoTAS UYNAAG
100N

Aiodog uwnAig Téong

Mukvwng 1,05 uF

Mortép Kkepaiag
OeppoaTdtng aoakeiog ot
@don 135 °C

OeppooTdmg acakeiag o€
@aon 135 °C

TS2

TCO

TCO1

TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP

MTK

MVT

=

K4

K6

K13

K15

K17

OeppooTdmg acakeiag e aon
120 °C

eppoaTdtng aoaleiag oe pdon
318 °C (TCO)

OeppoaTdtng aoakeiag oe pdon
318 °C (TCO)

OeppoaTdtng aogakeiag oe pdan 90 °C
AeuTtepelwY PIKPOBIAKOTITNG
MikpodiakdTmg 086vng

KUp10g pIkpodIakdTTNG
MikpodiakdTrng mépTag

MikpodiakdTng doxeiou TARpwang
vepou

MikpodIaKATITNG EQATITOUEVIKOU
avepIoThpa

Matpo

Kagé

Kokkivo

Neukd

Kitpivo

Kitpivo-Tpaaivo

Tkp!

MrAe

MTAOK aKPOJEKTWY Yeiwang

KaAwdio yeiwang PTTAOK aKPOSEKTWV
QKTIVWTOU POTEP

KaAwdio yeiwang PTTAOK aKpOSEKTWV
KUKAIKAG avTiaTaong

KaAwdio yeiwang PmrAok aKpodEKTWV
QuwTIgPoU PoUpvou

KaAwdio yeiwaong PTTAOK aKpOSEKTWY
avTioTaong yKpIA

KaAwdio yeiwang PTTAOK aKpOSEKTWV
mhaigiou

KaAwdio yeiwang PITAOK aKpOSEKTWV
TPOPOdOTIKOU

16



A GUVENLIKLE ILGILI ONEMLI UYARILAR

Cihazin dzellikleri

Ozelliklerin yer aldi§i plaka kapakta yer almasinin yani sira firinin kapa-
ginin bastig kisma uygulanmistir ve kapak agikken veya st firinin kapa-
ginda gorlebilir.

DIKKAT! Bu uyarilarda farkli cihaz tiplerine basvuru yapiimaktadir. Eliniz-
de bulunan tipi dogru olarak tanimlamak icin dikkat edin (6zelliklerin yer
aldigi plakaya bakin).

A 1. Cihazi kullanmadan 6nce digerlerinin yani sira kurulum, kullanim
ve bakim sirasindaki gtvenlikle ilgili ok énemli bilgilerin yer aldig talimat
kitapcigini dikkatle okuyun. lleride bagvurmak ve seri numarasini bulmak
icin talimat kitapgigini 6zenle saklayin.

2.Bu cihazin elektrik givenligi yalnizca yurrllkteki ydnetmeliklerin gerek-
tirdigi gibi dogru bir toprak baglantisinin yapilmasi kosuluyla garanti edilir.
Bu y6netmeliklere uygun hareket edildiginden emin olmak temel dnem
tasir; sipheye diserseniz, elektrik tesisatini bastan sona kontrol etmesi-
ni saglamak igin ehil bir kisiye bagvurun. imalatgi, topraklama tesisatinin
kétl olmasindan kaynakli hasarlarda higbir sorumluluk tstlenmez.

3. Cihazin baglantisini yapmadan 6nce, plakasinda belirtilen teknik ézel-
liklerin elektrik tesisatinin 6zelliklerine tam olarak karsilik geldiginden
emin olun. Kurulum/ayarlama iglemi ehil personel tarafindan yapilmalidir.
4. Elektrik tesisatinin ve elektrik prizinin kapasitesinin, plakada belirtilen
cihazin azami gictini kaldirabileceginden emin olun. Stipheye diserse-
niz, ehil bir kisiye bagvurun.

5. Cihaz, belirtilen kutuplara gore besleme sebekesine dogrudan bag-
lanmalidir. Baglantiyr yaparken, kontaklari arasindaki agikligin kurulum
kurallarina uygun sekilde asiri gerilim kategorisi Il sartlarinda baglantiy
tam olarak kesmeye olanak taniyacak sekilde olan bir cihazla sebeke bag-
lantisinin kesilebilecek durumda olmasi gerekmektedir.

6. Priz fise uygun degilse, uygun olan bir tanesiyle degistirin. Bu durumda,
priz kablolarinin kesitinin cihazin ¢ektigi glict destekleyebilecek olmasina
ragmen ehil bir kisiye bagvurun. Gli¢ kablosunda fig bulunmaz. Baglanti-
yi yapmak icin “Elektrik baglantisi” paragrafina bakin. Adaptdr, coklu priz
veya uzatma kullaniimamasi tavsiye edilir.

7. Cihaz gok uzun sire kullaniimadan kalacagi zaman, elektrik baglantisi-
ni sékiln ve ana salteri kapatin.

8. Havalandirma veya 1sI dagitma acikliklarini 6rtmeyin.

9. Cihazin elektrik glic kablosu hasar gérirse, yalnizca imalatcinin yetkili
servis merkezi tarafindan degistirilmelidir.

10. Cihaz yalnizca amaci (yemek pisirme) dogrultusunda kullaniimalidir.
Baska sekilde (6rnegin bir odayi 1sitmak igin) kullanilmasi uygunsuzdur,
dolayisiyla da tehlikelidir. Benzeri uygunsuz kullanimlardan kaynaklanan
hasarlarda imalatgi her tiirll sorumlulugu reddeder.

11. Herhangi bir elektrikli cihazi kullanmak asagidakiler gibi bazi temel
kurallar uyulmasini gerektirir:

A. Elleriniz veya ayaklariniz 1slak veya nemliyken cihaza asla dokunma-
yin.

B. Cihazi ayaklariniz giplakken kullanmayin.

C. Uzun slre kullanmaktan kaginin ve tim olasi énlemleri alin.

D. Fisi prizden gekmek igin elektrik kablosunu kullanmayin.

E. Cihazi hava sartlarina (yagis, glines, vb.) maruz birakmayin.

F. Stirekli gézetim altinda bulundurulmadikga 8 yasindan kliglk ¢ocuklari
cihazdan uzak tutun. Bu cihaz, 8 yasindan itibaren gocuklar ve g6zetim al-
tinda bulunan veya guivenliklerinden sorumlu bir sahis tarafindan cihazin
kullanimiyla ilgili egitim aldiklari ve kullanima bagl olan tehlike hakkinda
bilgileri oldugu takdirde yetersiz fiziksel, duyusal veya akli yetenege sahip
kisiler ya da tecriibe veya teknik bilgi eksikligi olan sahislar tarafindan
kullanilacak sekilde tasarlanmistir. Cocuklarin ocak ile oynamamalari ge-
rekir. Temizlik ve bakim islemleri g6zetimsiz ¢ocuklar tarafindan yapilma-
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malidir.

12. Cihaz ve erigilebilen aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis parga-
lara dokunmamaya dikkat edilmelidir. Kligiik gocuklar uzak tutulmalidir. 8
yasin altindaki gocuklar surekli gdzetim altinda bulundurulmadikg¢a cihaz-
dan uzak tutulmalidir.

13. Cihazin temizlik veya bakimini yapmadan énce, gii¢ kablosunu ayira-
rak veya ozel salterden elektrik beslemesini keserek cihazin baglantisini
kesin.

14. Arizalar veya ¢alisma bozukluklari oldugunda cihazi kapatin ve onar-
maya kalkismayin; bu islem yalnizca bir yetkili servis merkezi tarafindan
yapiimalidir. Daima orijinal yedek pargalarin kullaniimasini isteyin. Bu ta-
limatlara uygun hareket etmemek, cihazin glvenligini tehlikeye atabilir.
15. Ozellikle de cocuklar cihazi oynamak amaciyla kullanabileceklerse,
tehlikeye neden olan parcalarin erisilemez hale getirimesi siddetle tavsiye
edilir.
16. Yanici sivilari (alkol, benzin, vb.) calismakta olan cihazin yakinlarinda
kullanmayin.
17. Ambalaj, nakliye sirasinda cihazi olas| hasarlara karsi koru-
mak igindir. Ambalaj malzemeleri ekolojik Olgitlere gore segil-
diklerinden, kolaylikla geri donustirdlebilirler. Hammadde ihti-
yacini ve ¢lkan atik miktarini azaltmak igin bunlari geri
E dénustirin. Elektrikli ve elektronik cihazlar siklikla degerli mal-
zemeler igerir. Ayni zamanda, hatali sekilde elleglenmesi veya
B hertaraf edilmesi halinde insan sagligi ve gevre agisindan teh-
likeli olma potansiyeli taslyabilen malzemeler de igerirler. Ancak bunlar
cihazin dogru ¢alismasi agisindan gereklidir. Bu nedenle, evsel atiklarla
birlikte bertaraf edilmesi rica edilir.
Cihazi bulundugunuz belediyenin atik toplama/geri doniistirme merke-
zinde bertaraf etmeniz veya tavsiyesini aimak amaciyla saticiniza bagvur-
maniz rica edilir. Cihazin bertarafi tamamlanana kadar ¢ocuklardan uzak
tutuldugundan emin olun.
18. Firinin igini temizlemek igin buharli temizleme makineleri kullanmayin.
19. Ylizeyine zarar verebileceginden ve kirllmasina yol agabilecedinden,
firnin cam kapagini temizlemek icin asindirici deterjanlar veya metal sivri
uglu aletler kullanmayin.
20. Duman ¢ikmasi halinde firini agmayin: Cihazi kapatin ve elektrik se-
bekesinden ayirin. Alevleri bogmak i¢in duman dagilana kadar kapagini
agmayin.
21. Cocuklarin cihazi kendi baslarina acamayacaklari sekilde kumanda
kilitleme fonksiyonunu kullanin.
22. Cok fonksiyonlu firmin hemen yakinlarinda bulunduklarinda gocuklari
gozetim altinda tutun. Cihazla oynamalarina izin vermeyin.
23. Bogulma tehlikesi.
- Cocuklar ambalaj malzemeleri (6rnegin, plastik filmler) iginde oynarken
dolanabilir veya kafalarina gegirip, bogulabilirler. Bu tiir malzemeleri go-
cuklardan uzak tutun.
24. Yanma tehlikesi
Gocuklarin ciltleri yetiskinlerinkine kiyasla ¢ok daha narindir.
- Cam kapak, kumanda paneli ve cihazin pisirme haznesinden disari si-
cak hava ¢ikmasini saglayan acikliklar 1sinir. Cihaz calisirken gocuklarin
dokunmalarini engelleyin.
25. Yaralanma tehlikesi.
Kapagin kapasitesi en ¢ok 8 kg'dir. Ayrica kapak agikken gocuklar yarala-
nabilirler. Agik haldeki kapada yaklasmalarini, zerine oturmalarini veya
yaslanmalarini énleyin.
26. Bu cihazi sabit olmayan yerlerde (6rnegin, teknelerde) kullanmayin.
27. Dikkat: Elektrik carpmasi olasiligini dnlemek igin lambasini degistir-
meden 6nce cihazin kapali oldugundan emin olun.



M ASIRI MIKRODALGA ENERJIYE MARUZ KALMA OLA-
SILIGINI ONLEMEYE YONELIK TEDBIRLER

28. Kapak aclkken calismasi mikrodalga enerjisinin zararlarina maruz
kalinmasina neden olacagindan, bu firini kapadi acikken calistirmaya
kalkismayin. Givenlik ic kilitlerine zarar vermemek veya bunlari kurca-
lamamak 6nemlidir. Firinin 6n kismi ile kapak arasina herhangi bir esya
yerlestirmeyin veya sizdirmaz ylzeyler kir veya deterjan artiklarinin birik-
mesine izin vermeyin.

29. UYARI: Hasra gormiisse, firini kullanmayin. Firinin kapaginin dogru
sekilde kapatilmasi ve (1) kapakta (biikiilme), (2) mentese ve mandallar-
da (kirik veya gevsemis), (3) kapak contalarinda ve sizdirmaz ylizeylerde
hicbir hasar bulunmamasi ézellikle 6nemlidir. Kapak veya sizdirmaz con-
talar hasar gérmusse, firin ehil (Uretici tarafindan veya musteri hizmetleri
tarafindan egitilmis) bir servis teknisyeni tarafindan onarilana kadar kul-
laniimamalidir.

30. UYARI: Mikrodalgalara maruz kalmaya karsl herhangi bir muhafaza
veya bariyerin ¢ikarilimasini gerektiren bakim veya onarim islemlerinin
uygun egitim almamis kisilerce yapilmasi tehlikelidir. Kurulum, bakim ve
onarim galismalari sirasinda cihazin elektrik sebekesiyle olan baglantisi
kesilmelidir. Cihazin muhafazasini asla agmayin. Elektrik baglantilarinin
veya mekanik bilesen ve pargalarinin kurcalanmasi kullanici agisindan
son derece tehlikelidir ve cihazin galismasiyla ilgili sorunlar gikmasina
neden olabilir.

31. UYARI: Patlayabileceklerinden, kapali kaplar, kavanozlar veya sisele-
rin icinde sivilari veya baska gida maddelerini 1sitmayin.

32. Firin mikrodalga modunda calisirken, yiyecekleri ve igecekleri isitmak
icin kullanilir. Mikrodalga modunu gigek, bitki, ekmek veya stngerler, ter-
likler, aroma terapide kullanilanlar gibi kiraz ¢ekirdegi, tahil, lavanta veya
jel dolgulu yastik veya pedler gibi diger yanici malzemeleri kurutmak igin
kullanmayin. Isitildiklarinda bu nesneler alev alabilir ve firindan gikarildik-
tan sonra dahi yanarak yaralanmalara neden olabilir.

33. DIKKAT: Cihaz birlesik modda calistirilirken, ortaya ¢ikan yiiksek si-
cakliklar nedeniyle yalnizca bir yetiskinin gozetimi altinda oldugu siirece
cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilabilir.

34. “Salt MIKRODALGA” modunda kullanildiginda, kivilcim ¢ikarabilece-
ginden firinda 6n 1sitma (yiyecek olmadan) yapiimamali, bostayken acll-
mamalidir.

35. Finni kullanmadan énce, aletler ve kaplarin mikrodalga kullanimina
uygun olduklarindan emin olun (sonraki sayfalarda yer alan talimatlara
bakin).

36. Swvilari (su, kahve, siit, vb.) isitirken, geg kaynama etkisinden dolayi
pisirme sonunda igindekiler aniden kaynamaya baslar ve siddetli bir se-
kilde tasarak yaniklara neden olabilir. Bunu énlemek igin, sivilari isitmaya
baslamadan dnce, kabin igine plastik bir kasik veya cam bir gubuk yerles-
tirmek gerekir. Her durumda kabi ok dikkatli bir sekilde tutun.

37. Tutusabileceklerinden alkol derecesi yliksek ickileri ve blytik miktar-
lardaki yag 1sitmayin.

38. Yenidoganlar igin yiyecekleri (biberon veya kiigiik kavanozlarda) isit-
tiktan sonra, igindekileri ¢alkalayin veya karistirin ve yaniklari 6nlemek
icin tlketiimesinden énce sicakligini kontrol edin.

39. Sicakligin esit olmasini saglamak icin yiyeceklerin de calkalanmasi
veya karistiriimasi tavsiye edilir. Ticari olarak satilan biberon sterilizasyon
araglarinin kullaniimasi halinde, firini agmadan 6nce kabin iretici tarafin-
dan belirtilen miktarda suyla dolduruldugundan DAIMA emin olun.

40. Tim mikrodalga firnlar yirirlikteki elektromanyetik uyumluluk ve
giivenlik standartlarina uygunluk agisindan test edilerek onaylanirlar. On-
lem olarak kalp pili Greten firmalar, kalp pilinde olasi parazit durumlarini
onlemek amaciyla agik haldeki bir mikrodalga firin ile kalp pili arasinda
en az 20 - 30 cm mesafe birakilmasini tavsiye etmektedirler. Herhangi
bir nedenden 6turd bir parazit oldugundan stiphe duyarsaniz, mikrodalga
firini derhal kapatin ve kalp pilini Greten firmayla iletisime gegin.

41. Firinin asiri 1sinmas! durumunda (uzun streli kullanim, bosta kullan-
ma, vb.), giivenlik termostati firini kapatabilir. Soguduktan sonra firin ye-
niden normal sekilde galismaya baslayacaktir.

42. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra dahi patlayabileceginden, mikro-
dalga firinda kabuklu yumurtalari pisirmeyin veya isitmayin.
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43. Mikrodalga firinla pisirme, I1sitma ve buz ¢dzme slrelerinin genellikle
mikrodalga olmadan yapilan islemlere kiyasla ciddi 6lglide kisa olduguna
dikkat edin. Cok uzun pisirme stireleri yiyeceklerin kurumasina ve bazen
yanmasina neden olabilir.

B BUHARDA PISIRME

44. Lambanin kaplamasi ¢ikarilmigsa, firini ¢alistirmayin. Buhar gerilim
yUklU pargalara ulagabilir ve kisa devre yaptirabilir. Elektrikli bilesenler de
zarar gorebilir.

45. Firin bir mobilya kapaginin arkasina monte edilmisse, yalnizca bu ka-
nadi agik birakarak firini galistirin. Mobilya kapagini yalnizca cihaz tama-
men kapandiginda ve sogudugunda kapatin.

46. Buharda pisirme yaparken cihazin kapagini agmayin. Disarl buhar
cikabilir.

H CALISTIRMADAN ONCE

- Firni ilk defa kullanacaginiz zaman, yaklasik 1 saat boyunca bosta
(230°C) calistirin, miimkiinse mutfak pencerelerini acik birakin. ilk agil-
diginda firindan gresler, yaglar veya recineler gibi Uretim artiklarindan
kaynakli kétl kokular gelir. Belirtilen stire dolduktan sonra firin ilk pisirme
islemini yapmaya hazirdir. Firin soguduktan sonra «Temizlik ve bakim»
paragrafinda verilen talimatlari uygulayarak firini temizleyin.

- Temizleme islemini kolaylastirmak igin firnin igini aliminyum folyo ile
kaplamayin.

- Bu islem cihazin randimanini degistirir ve sirli kisma zarar verebilir.

- Gida maddeleriyle dogrudan temas eden tiim aksesuarlar uygun uriinler
kullanilarak 6nceden temizlenmelidir.

m GOSTERGE - Simgelerin aciklamalari

Duraklatma

Baslatma

OC-OF

Ekran kilidi

Onaylama

Ayarlar

Et cubugu

Ana sayfa

> 7flofl Jell-Hv -

’
~

Isiklar

.~
,

Zaman sayacl

Cikis - Bitirme

Saat

Ayarlari onaylama

Kapatma

sl < Jloff < Jlo




m KULLANMA TALIMATLARI
Calistirma

O*

Gastergenin ilk baglangig sayfasi

1 = Hazne ayarlama ekranina gitmeyi saglar.
2 = Zaman sayacini ayarlamayi saglar.

3 = Ayarlara dogrudan gitmeyi saglar.

'\ = Dikkat edin, ik agilista Ekranda sari tiggen goruntilenir: Yikama

gevrimi gerekli (yapilmazsa cihazin gahistiriimasini engellemez) *
NOT: Sari liggen asagidaki durumlarda kaybolur:

A - Yalnizca depoya bir miktar su doldurulmugsa ve tamamen bosalmissa.
* (Yikama / bosaltma islemi yapiimazsa, firin normal sekilde galisir ancak
sari licgen gorindr halde kalir).

B - Sari liggene dokunduktan ve kapadi actiktan sonra asagida gosteri-

len ekran gorintilenir. Sol alt késedeki simgesine dokunuldugunda,
tiggen kaybolur. (Bir gii¢ kesintisinden sonra tiggen yeniden gortintilene-
cektir).

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

* Depoyu bosaltma veya yikama iglemlerini yapmak igin “TEMIZLIK -
OZEN - BAKIM” béliimiine bagvurun.

Ayarlar

4 = Derece 0lgedi secimi (°C veya °F).

5 = Saat ayarl.

6 = Cikis - Bir fonksiyonu sona erdirme.

7 = Ekran kilidi.

8 = Kilidi agmak icin gdstergeye 10 saniye dokunun.

9 = Sinyalin ses seviyesini ayarlamay! ve ekrana dokunuldugunda ses
¢lkmasi se¢imini yapmay! saglar.

9a = Depoyu bosaltma veya yikamayi se¢gmeye olanak tanir.

Bir zaman sayaci ayarlama

10 = Sdreyi arttirin veya azaltin.

11 = istenen siire ayarlandiginda onaylayin. Sesli sinyalle stirenin doldu-
§u bildirilir.

12 = Onaylayip, baslangi¢ sayfasina dénn.

Fonksiyonlar

13 = Pisirme fonksiyonunu segin.

13.1 = Isik (yakar veya s6ndurr).

13.2 = Ana Sayfa (baslangi¢ ekranina dondir(r).

14 = Pisirme sicakligini ayarlayin.

14a = Sicaklik ayari i¢in iki segenek bulunur:

- Cubugu kaydirarak

- + veya - 6gelerini kullanarak

- Digmeyle (varsa).

14b = Segimi onaylama (segenek: diigmeyi cevirerek onaylama)
15=Programlanan pisirme stresini ve baglangi¢c zamanini ayarlayin.
15a = Pisirme slresini ayarlayin.

15b = Pisirme isleminin tamamlanacag saati gésterir.

15¢ = Baglangi¢ saatini ayarlayin.

15d = Ayarlari onaylama.

15e = Sayisal tus takimi.

16 = Firinin ekrani, enerji tasarrufu amaciyla 19 dakikalik hareketsizlik-
ten sonra kapanir. Dokunarak tekrar etkinlestirilebilir. Kapali moddayken
tiketim 0,5 W'tir.
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m PiSIRME SURECI

HAZNE AYARLI

Hazne ayarini yaptiktan (pisirme
fonksiyonu, sicaklik ve zaman sayaci
ayarlandiktan) sonra, 6n 1sitmayi bas-
latmak icin onaylayin. Bu asamada
gbsterge 6n 1sitma moduna geger.

ON ISITMA ASAMASI

- On 1sitma islemini izlemeye olanak
taniyan dort seviye bulunur.
Gosterge dolana kadar kirmizi kisim
kademeli olarak artar.

- Ayarlanmis pisirme stiresi yoksa,
pisirme islemi duraklatilabilir (DU-
RAKLATMA, tusa basilarak) veya
OFF-KAPALI 6gesine basilarak sona
erdirilebilir.

ON ISITMA TAMAMLANDI

Sicaklik ayarlanan degere ulastigin-
da, gosterge kirmizi renk alarak, 6n
isitma  agsamasinin - tamamlandigini
ve pisirme asamasinin baslangicini
bildirir. Bir pisirme suresi ayarlandiy-
sa, bu slre doldugunda firin kendili-
ginden kapanir.

m ET CUBUGUYLA PiSIRME
GUBUK SICAKLIGI SEGIM DUGMESI

> 80°

L AT AT AR

+

CUBUKLA ISITMA MODU

11:48
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12:58
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A Sicaklik gubugu kullanildiginda, asagidaki ayar alani goriintilenir
ve gubuk igin ayarlanan sicaklik degerine ulasildiginda isitma islemi sona
erer.
DIKKAT: Yalnizca bu iiriin igin tavsiye edilen sicaklik gubugunu kul-
lanin



m FONKSIYONLARIN SIMGELERI

Mikrodalga fonksiyonlari
Bu fonksiyon &zellikle yiyecekleri veya hazirlanmis yemekleri hizlica 1sitmak veya buzunu ¢dzmek icindir. Ayni zamanda sebze, balik, bazi tatlilar
pisirilebilir. Bunun disinda, tereyadi eritmek, cikolata eritmek, narin turtalarin buzunu ¢ézmek agisindan kullaniglidir.

Cok katli havalandirmal pisirme (konveksiyon)
Bu, kokularini birbirine karistirmadan birden ¢ok yemegi gesitli katlarda ayni anda pisirmeye olanak taniyan fonksiyondur; firinda lazanya, pizza,
kruvasan ve tatl ¢orekleri, turtalari, tatlilari, vb. pisirebilirsiniz.

Kapak kapaliyken 1zgarada pisirme

Bu fonksiyon hizli ve derinlemesine i1zgarada pisirme yapmak, genel olarak etlerin, filetolarin, Floransa usulii kaburgalarin, baliklarin, hatta
sebzelerin 1zgarada graten ve rosto usulli pisirilmesini saglamak icindir. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C degerine ayar-
lanmasi gerekir. Izgaranin orta kismina yerlestirilmis kalinligi fazla olmayan yiyecekleri pisirmek ve ekmek kizartmak igin.

Havalandirmali izgarada pigirme

Kayda deger dlctide eneriji tasarrufu saglayarak, 6zellikle hizli ve derinlemesine pisirme yapan bu fonksiyon sunlar gibi pek cok yemek igin
onerilir: domuz pirzolasl, sosis, domuz veya karisik sis, av eti, Roma usulli manti, vb. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C
degerine ayarlanmasi gerekir.

Buharda pigirme
(&) Renkleri, esitligini ve ilk bastaki yumusak kivamini koruyarak, vakumlu hazirlanmis (sous vide) yiyecekleri dusik sicaklikta tazelemeye olanak
taniyan fonksiyondur. Sebzeler, baliklar ve narin yiyecekleri pisirmek igin uygundur.
“ Buhar + konveksiyon birlesik pisirme
(IJ,\.) Buharin avantajlarindan yararlanarak firinda pisirmek icindir. Bu fonksiyonu, yiyeceklerin besleyici 6zelliklerini ve vitaminlerini koruyarak pisirme
stirelerini kisaltmak igin kullanin. Kullanmak igin sicakiigi 130°C ila 230°C arasinda bir degere ayarlayin.
= Buhar + mikrodalga birlesik pigirme
I Zamandan tasarruf ederken, buharda pisirme isleminin avantajlarini korumak igin en ¢ok dnerilen pisirme islemidir; 6zellikle rizottolar, sebzeler,

kekler, kiyma etler, pUreler i¢in uygundur.

Konveksiyon + mikrodalga birlesik pisirme
Domuz ve tavuk etinden rostolari hizli ancak sonunda yiyeceklerin kuru olmayacaklari sekilde hazirlamak igin en gok 6nerilen pisirme islemidir.
Zamandan tasarruf %40-50 seviyelerine ulagir

[ [@@E

lzgara + mikrodalga birlesik pigirme

Gratenler (6r. patates ve peynir), firnda makarna, siki sebzeleri aileye yonelik miktarlarda kisa stirede pigirmek igin en ¢ok onerilen pisirme
islemidir.

Elektrikli 1zgarada pigirme islemi icin termostatin 180 °C dederine ayarlanmasi gerekir.

++
Ml

Buharli temizlik gevrimi
Kimyasal maddelere ve asindirici araglara bagvurmadan temizligi kolaylastirmak ve firinin iginde biriken kirleri yumusatmak igin 6zel bir prog-
ramdir. Stresi 15 dakikadir.

m URUNUN ACIKLAMASI

Bl Bl |
Kl KUMANDA PANELI

E TFT DOKUNMATIK EKRAN

H su DEPOSU

@ g 3 1SI CUBUGU iCiN BAGLANTI NOKTASI
4

wJ H 1ZGARA

4
]‘ B FIRIN LAMBASI
\

L ] KONVEKSIYON REZISTANSI VE FAN

S —= Bl KAPAKLI KAZAN

o] El 1ZGARA DESTEKLERI
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- Uriinle birlikte gelen aksesuarlar

- Buharda pigirme seti

lzgara
Tencereler, tepsiler ve rosto
kaplari igin

Cam tava
Mikrodalga pisirme
modu igin kullanilir

Isi gubugu

ic sicaklik degerini secerek
yiyecekleri 1sitmak ve pisirmek
icin

Siirahi

Buharda pisirme igin su
deposunu doldurmak
ve bosaldiginda suyu
tamamlamak igin

Ozel 2 tepsi igin destek

Delikli tava, buharin yiyecege
ulagsmasini saglar

Derinligi az tava, asagi dogru
damlayan yogusma suyunu
toplamak igin

Depoyu doldurmak igin
stirahiye birlikte kullanilacak
silikon hortum
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- Aksesuarlarin kullanimi

lzgara

Izgaranin 6n tarafini kaldirin ve kdseyi gegene kadar igeri dogru itin. Pisirme
islemine uygun olarak istediginiz seviyeyi secin.

Not: Kirmizi okla gdsterilen bariyerin yoni yukari déntktir ve 1zgaranin arka
kismini gosterir.

e

Pyrex cam tava
Cam damlama tavasi kullanildiginda bunu 1zgaranin (izerine oturtun.

/7

Buharda pisirme

Delikli tava
Tavay! gésterildigi gibi cerceveyi yerlestirin.

Gergevenin 6n tarafini kaldirin ve késenin étesine gegecek sekilde kaydirmak
icin igeri dogru itin.




Not: Kirmizi okla gdsterilen bariyerin yoni yukari donktdr ve 1zgaranin arka Tavalar yerlestirilmis halde bitln gerceve

kismini gdsterir.

m KULLANMA TALIMATLARI - Mikrodalga e

Caligtirma

Firinin iginde, akimi elektromanyetik dalgalara doniistiiren bir magnetron bulunur. Bu dalgalar pisirme haznesinin igine esit sekilde
dagilir ve ayrica metal duvarlardan yansir. Bu sekilde yiyeceklerin her tarafina ulasirlar. Mikrodalgalarin yiyeceklere ulagsmasi ve igine
islemesi icin porselen, cam, mukavva, plastik gibi mikrodalgaya uygun kap kacaklarin kullanilmasi, metal kullaniimamasi énemlidir.
NOT: Cihazla birlikte verilen metal aksesuarlar mikrodalga ile birlesik fonksiyonlar igin de kullanilabilir. Kivilcim ¢ikarabileceginden,

bunun lizerine metal ya da metal dekorasyonlari olan tepsi veya kaplari koymamaya dikkat edin.

Yiyecekleri olusturan molekiiller, ézellikle de su molekiilleri mikrodalgalar tarafindan harekete gegirilir (yaklasik saniyede 2,5 milyar
kez). Bu sekilde, yiyeceklerin kenarlarindan iglerine dogru yayilan isi iretilir. Dolayisiyla 1sitma iglemi firmin igine konulan tim yiye-
ceklerde neredeyse ayni anda gergeklesir.

Avantajlari

Mikrodalga kullanildiginda yiyecekler genellikle su veya yag hic eklenmeden veya gok az eklenerek pisirilebilir.

Pisirme islemi durduruldugu veya cihazin kapagi agildigi anda mikrodalga Uretimi sona erer. Pisirme islemi sirasinda kapak kapal
ve saglam oldugunda mikrodalgalarin disari ¢ikmasi olasiligina karsi yeterli koruma sunar.

NOT: Mikrodalga &zelligiyle firini bosta CALISTIRMAMAYA dikkat edin: Birlesik modda 6n 1sitma sirasinda mikrodalga devreye
girmez ve bu nedenle yiyecekler bu asamanin sonunda konulabilir.

- FAYDALI ONERILER

Genel:
Yiyecekleri pisirmeden 6nce alliminyum ambalajlarindan veya metal kaplardan gikarin. Cihazi kapattiktan sonra yiyecekleri birkag
dakika dinlendirin (tablolara bakin: dinlenme stiresi).

Pigirme:

Mimkiinse yiyecekleri mikrodalga firinda kullaniimaya uygun malzemelerle (ér. folyo, kapak) pisirin. Kizarikhigini korumak istiyorsa-
niz, yiyecegdi kapak olmadan pisirin. Giig ve stre degerlerini cok yiiksek ayarlayarak yiyecekleri gereginden fazla pisirmeyin. Yiyecek
kuruyabilir, yanabilir veya bazi noktalari alev alabilir.

Patlayabileceklerinden kabuklu yumurta veya salyangoz pisirmek icin cihazi kullanmayin. Kizarmis yumurtada dnce yumurta sarilarini
delin.

“Zarlar” veya “kabuklari” olan patates, domates, sosis gibi yiyecekleri pisirmeye baslamadan dnce patlamayacaklari sekilde catalla
birkag kez delin.

Sogutulmus veya dondurulmus yiyeceklerde daha uzun pisirme siresi ayarlayin.

Salga iceren yemekler arada sirada karistiriimalidir.

Siki bir dokuya sahip havug, bezelye veya karnabahar gibi sebzeler su eklenerek pisiriimelidir.

Pisirme suresinin yarisinda blyUk pargalari gevirin.

Mimkiinse, sebzeleri esit boyda pargalar halinde dograyin. Ayni yiyecekten, drnegin haslanmis patatesten birkag porsiyon pisiriyor-
saniz, esit sekilde pismelerini saglamak iin bunlari bir firin tepsisinin iginde halka halinde yerlestirin. Genis tabaklar kullanin. Ornegin
sirlanmamis tutma yerlerinde veya diplerinde kugik delikleri olan porselen, seramik veya pismis toprak kaplari kullanmayin. Nem bu
deliklerin igine girerek 1sindiginda kap kacagin kirlmasina neden olabilir.

Et, kanath hayvan, baliklarin buzunu ¢ézme:

Dondurulmus yiyecekleri altinda haznesi olan ters cevrilmis bir tabagin tizerine veya sivinin firini kirletmeden yiyecege temas eder
halde kalmamasini saglayan 6zel bir aksesuar kullanin. Buz ¢ézme siiresinin yarisina geldiginizde yiyecegi gevirin. Mimkiinse, buzu
¢Oziilmeye baslayan pargalari boliip ardindan kaldirin.
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Mikrodalgaya uygun tencereler/malzemeler

Mikrodalga
Firin/lzgara
Buz ¢ozme Isitma Pigirme
« Isiya dayanikli cam veya porselen (metal bilesenleri olmayan, or. Pyrex, o . . R
Isicam)
«  Atese dayanikli olmayan cam veya porselen 1) ° -
+  Isiya/donmaya dayanikli malzemelerden yapilmis tepsiler, cam veya cam o o . R
seramik (6r. Arcoflam)
+  Seramik 2), pismis toprak 2) ) ° °
¢« 200°C'a kadar isiya dayanikli plastik 3) ° ° °
*  Mukavva, kagit ° -
*  Yiyecekler icin folyo ° -
«  Mikrodalgaya uygun kapatma 6zellikli pisirme torbalari 3) ° ° °
«  Metalden yapiima tavalar, or. sirli, dokiim demir - °
«  Siyah boyali veya silikon kapli tepsiler 3) - - - °
*  Yumusak levhalar - °
* Ambalajli hazir gidalar ) ° ° °

Hazir yemekler:

Metal kaplarin veya metal kapakli plastik kaplarin i¢inde bulunan hazir yemeklerde mikrodalgada buz gézme veya isitma islemi yalnizca bu kaplarin mikrodalgaya uygun
olduklari agikga belirtilmisse ve PYREX camdan damlama tavalarinin (izerine oturtularak yapilabilir
Ambalajin Uzerinde basili Ureticinin talimatlari uygulanmalidir (6r. metal kapagi gikarin ve plastik folyoyu delin).

1. Glmus, altin, platin veya metal kaplamalar/dekorasyonlar icermez
2. Kuvars veya metal bilesenler veya metal igeren sirlar icermez
3. Ureticinin talimatlarini uygulayin.

m KULLANMA TALIMATLARI iy
Buharda pisirme

- AVANTAJLARI

Buharli firin, saglikli olmanin yani sira diyet yiyecekleri pisirmek gibi pek gok
avantaj sunar. Pisirme islemi, suyun kendisiyle Uretilen nemli isiyla gerceklestirilir.
Diger bir deyisle pisirme islemi, minerallerin ve vitaminlerin korunacagi sekilde gok
yliksek olmayan sicakliklarda gergeklesir. Bu islem ayrica, her tiir yiyecegin lez-
zetinin ve aromasinin kusursuz sekilde korunmasini saglar. Goz ardi ediimemesi
gereken baska bir 6zellik de buharda pisirme sayesinde bitkisel, 6zellikle de hay-
vansal olmak tizere higbir tir cesni kullanmama olasiliginizin olmasidir. Bu neden-
lerden 6ttirl bu tir pisirme, besleyici 6zelliklerini kusursuz sekilde korudugundan,
sebzelerin yani sira baliklar igin de en iyi pisirme tiirid(r. Bu tlir pisirme et igin pek
uygun degildir. lyi pismesini saglamak icin etin, suyunu kaybetmemesini saglaya-
cak sekilde ok yiksek sicakliklarda pisiriimesi gerekir. Buharda pisirmeyle tim
yiyecekler, neredeyse hicbir cesni koymadan hafif dahi olsa da kendi lezzetlerine
kavusurlar. Bundan dolayl, sofrada da saglikli ve dengeli bir yagam tarzi sirmek
isteyen herkes icin ideal ¢ozlimdur.

- CALISTIRMA

Buharda pisirmek icin, haznenin en azindan asgari su miktarini belirten isarete
kadar doldurulmasi gerekir. Bunun igin 6n kumanda panelindeki gekmecenin (dol-
durma haznesi) lizerine basarak, geriye dogru atmasini saglayin; ardindan dura-
na kadar disari gekerek ¢ikarin. Daha sonra 6lcekli stirahiyle gekmecenin igine su
dokiin ve ekrandaki simgeyi gozleyin. Hazne disari ¢ikarildiginda ekranda sunlar
gorintilenir:

=
A

TANK OPEN
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Ayni anda su seviyesiyle ilgili kesimler de yanar. Yalnizca soguk musluk suyu
kullanin; kesinlikle filtre edilmis (demineralize) veya ari su, maden suyu veya
baska sivilar kullanmayin.

-NOT

Buharda pisirme ayari yapmak istediginizde firin istenilen sicakligin
lizerinde bulunuyorsa, i¢ haznesinin sogumasini beklemek gerekir
(ekranin orta bolgesinde bulunan sicakligi gosteren seridin azalma
hareketiyle gosterilir). Pisirme siiresi ayarlanabilir ancak bu siire
yalnizca firin soguduktan sonra sayilmaya baslanacaktir. Pigirme
islemine hemen baslayabilmek igin ayarlanan sicakligin i¢ haznenin
sicakhigindan daha yiiksek olmasi gerekir. (NOT: Buharla pisirmede
en yiiksek sicaklik 100°C diizeyindedir).

DIKKAT!

*  Suyu dogrudan firinin tabaninda bulunan isiticinin igine dokmeyin.

o Alev alabilen sivilari veya alkolleri su haznesine koymayin.

*  Doldurma sirasinda seviye arttik¢a ekrandaki iglevsel simgeler de en
diisiik, orta ve sonunda en yiiksek kesimler olmak iizere kademeli artan
sekilde yanar. En yiiksek kesim yandiginda, bir sesli sinyal de duyulur.

*  FIRIN HAZNENIN DOLU OLDUGUNU BILDIRDIKTEN SONRA BASKA SU
KOYMAYIN.

+  SUYUN FAZLASI DOGRUDAN FIRIN HAZNESINE, BURADAN DA Ci-
HAZDAN DISARI SIZABILIR.

+ ig haznede su varsa, bunu bir siinger veya bezle alin.

Doldurma iglemi bittikten sonra, kapali halde tutan tirnagin attigini hissede-

ne kadar gekmeceyi kapatin: ekranda TANK yazisinin kayboldugunu kontrol

edin.
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m KULLANMA TALIMATLARI - Izgara + mikrodalga birlesik pisirme

Genel tavsiyeler: Termostat 180°C seviyesine ayarlanmalidir.
Bliylk kaplari ve tavalari alta, daha sig olan firin tepsilerini (st seviyelere yerlestirin (gorsellerdeki 2 tavsiyeye bakin). Yiyecek dogrudan izgaraya konulmussa, akan
yaglari ve pisme sularini toplamak igin altina Pyrex malzemeden bir tava yerlestirin. Pisirme islemini kontrol edin: Ihtiyaca gére parcalari altini istiine gevirin veya don-

durtin ve/veya ayarlari degistirin.

Biiytik yiyecekleri pisirme

Yiyecek tiiri Miktar Mik";?]fga“'" Sicakl. (°C) (Sd‘;rke) Notlar
Lazanya 1100 g 500 W 180 25-35 Makarnayla Pyrex tepsi stireleri
Roma usult niyokki 600 g 500 W 180 15-18 Pyrex tepsi
Graten makarna 1200 g 500 W 180 10-12 Makarna nce kaynatilir
Besamel soslu karnabahar 1000 g 800 W 180 13-18 Gig sebzelerle sureler
Graten domates 800 ¢g 500 W 180 15-20 Esit boyutlarda olmalari tercih edilir
Biber dolmasi 1400 g 800 W 180 20-25 Esit boyutlarda olmalari tercih edilir
Parmesan peynirli patlican 1300 g 500 W 180 18-23 Pismis patlican
Graten patates 1100 ¢ 800 W 180 18-23 Pyrex tava
Parca tavuk 1200 g 500 W 180 30-35 fu'ggrggvis:i’r:es'”'” yansinda atini s-
Sis 600 g 500 W 180 18-23 Pisirme sresinin yarisinda cevirin
\ / N /
/ \ / \
N / N /
y \ I /N
\ Y \ 1 | /
/ \ / \

Kiigtik yiyecekleri pisirme

m KULLANMA TALIMATLARI - Konveksiyon + mikrodalga birlesik pisirme g

Genel tavsiyeler

Biiytik kaplari ve tavalar alta, daha si§ olan firin tepsilerini Ust seviyelere yerlestirin. Yiyecek dogrudan izgaraya konulmussa, akan yaglari ve pisme sularini toplamak
icin altina Pyrex malzemeden bir tava yerlestirin. Pisirme islemini kontrol edin: Ihtiyaca gore parcalari altini (istiine cevirin veya dondiriin ve/veya ayarlari degistirin.

Yiyecek tiirii Miktar M|kro¢.:i_allg_1an|n Sicakl. (°C) Stire Notlar
guct (dak)
Tavuk (biitiin) 1200 g 500 W 200 35-40 Pisirme sresinin yarisinda altin
Ustline gevirip firgayla yag stiriin
Rozbif (kemiksiz) 900g 270 W 200 gg ?18 iyi pismis kanli
o Pisirme siiresinin yarisinda altini Us-
Pisirme siresinin yarisinda atini Us-
Kofte 900¢g 500 W 180 20-25 tline gevirin
Tercihen firin kagidi kullanin
Biittin balik 1200 g 210 W 210 30-35 (kagitta)
kanli
20-25 iyi pismis
Dondurulmug hamburger 41009 210W 220 30-35 Pisirme siresinin yarisinda atini Us-
tiine gevirin
Dondurulmus pizza @ 28 cm 350¢g 2710 W 230 18-23
Dondurulmus Amerikan pizza 450 g 2710 W 230 23-27
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m KULLANMA TALIMATLARI - Buhar + konveksiyon birlesik pisirme b

Genel tavsiyeler
Buharda pisirme yaparken, yogusma suyunun igine batmasini 6nlemek icin yiyecegi kabin tabanindan yliksekte tutmak gerekir. Sayfanin sonunda gosterilen yapilandir-
malar arasindan yiyeceklerin miktarina ve boyutuna en uygun olanini segin.

Yiyecek tiirii Miktar Sicakl. (°C) (Sdl;rke) Notlar
Tavuk (biitin) 1200 g 200 65-70 Firgayla yag siriin
Tavuk gogus 3509 130 25-30
Ordek (biittin) 2000 g 180 130-150
Rozbif 1000 g 210 gg : ?8 :‘y?r:i'§mi§
Domuz rosto 1000 g 180 80 - 100 Firgayla yag sirin
Balik (6r. alabalik) 1500 g 180 30-35 3 -4 balik
Parca ton baligi 1200 g 180 40 - 45 4 -6 parga
Kuskonmaz (yesil) 400 g 130 30-40 beyaz kuskonmazlar daha kisa stirede (20-30 dak) piser
Havug 300¢g 130 30-40
Emek (beyaz) 1000 g 180 45-60 2 parga, 500 gram
N /
/ \
N /
/ \

[ [

m KULLANMA TALIMATLARI - Buhar + mikrodalga birlesik pisirme b

Genel tavsiyeler _
Pisirme islemini kontrol edin: Ihtiyaca gore pargalari altini Ustiine gevirin veya dondUriin ve/veya ayarlari degistirin.

Yiyecek tiirii Miktar Mikrodalganin giicii Sicakl. (°C) Siire (dak) Notlar

Pyrex tava kullanin
Pilav 5009 500 W 98 1-14 Et suyunu hemen kabin igine ekleyin (piring-
le ayni agirlikta)

delikli tavayr unlayin baligi koymadan 6nce

Ballk (gipura, levrek) 800g 210W 8 5-6 bazi noktalardan derisinde delik agin
Karides / jumbo karides 500 g 270 W 85 2-3

Patates - havug - kabak 600 g 500 W 9 5-6 :;ia;z‘:’(';::r Eﬁ:g'::;g’gf:ﬁ” Ve sebzeler
Karnabahar / brokoli 500 g 500 W 95 6-8 Esit pargalar halinde dograyin

Kéfte 900¢g 500 W 90 10-12
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= TEMiZLIK - OZEN - BAKIM B8
- Temizlik
DIKKAT!

Giivenlikle ilgili béliimlere bagvurun.

+  Cihazin n tarafini ilik sabunlu suya batiriimis yumusak bezle temizleyin.

«  Metal ylizeyleri temizlemek icin normal bir deterjan kullanin.

*  Her kullanimdan sonra firinin icini temizleyin. Bu sekilde lekeleri daha kolay
cikarabilirsiniz.

*  Her kullanimdan sonra firin aksesuarlarini temizleyin ve iyice kurulayin. llik
sabunlu suya batirnimis yumusak bez kullanin.

Paslanmaz celik pargalar

. Firin kapagini yalnizca nemli bir stingerle silin.

*  Yumusak bir bezle kurulayin.

«  Firin ylzeylerine zarar verebilecek ¢elik yinu, asit veya asindirici Grtinler
kullanmaktan kaginin.

. Firin kumanda panelini gereken dnlemleri alarak temizleyin.

Kapak contasinin temizligi
+  Kapak contasini diizenli olarak kontrol edin. Kapak contasi firin i¢ haznesinin
cergevesinin gevresinde bulunur.
- Kapak contasi hasar gérmusse, cihazi kullanmayin.
- Yetkili Servisle iletisime gegin.
+  Kapak contasini temizlemek igin lutfen temizlikle ilgili genel bilgilere bagvu-
run.

Buharl temizlik gevrimi
+  Bu prosedirde yag ve yemek artiklarini firndan ¢ikarmayi kolaylastirmak
i¢in buhar kullanilir.

Fonksiyonu ayarlayin - Buharl temizlik ¢evrimi.

Ozel siirahiyle hazneyi doldurun.

Bu gevrimin sicakligi 90°C ve o6nerilen siiresi 15 dakikadir.
Temizlik gevrimi tamamlandiginda cihazi sogumaya birakin.
Soguduktan sonra firinin ig yiizeyini bir bezle temizleyin.

A
WATER REQUIRED

9m 30s

90

BE CAREFUL
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- Haznenin bosaltiimasi ve yikanmasi

A

ilk ailista ekranda sari renkli ikaz tiggeni goriintiilenir.
Kapak agildiginda ve ekrana dokunuldugunda su mesaj gorintilenir

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

Yikama iglemini yapmak istemiyorsaniz, X simgesine dokunmaniz yeterlidir, sari
ucgen kaybolur; ayarlar menUsunU agtiktan sonra ilgili tusu segerek yikama islemi-

ni yapabilirsiniz. Tersine, yikama islemini yapmak istiyorsaniz, onay tusuna basin;
ekranda sunlar goruntilenir

Devam etmek igin, Urtinle birlikte verilen lastik hortumu, pisirme haznesinin arka
duvarinda, delikli bolgenin altinda gikinti yapan metal gagaya takin. Hortumun
diger ucunu kapasitesi 1 litre olan bir kaba (6rnegin, rtinle birlikte gelen strahiye)
yerlestirin. Bu noktada bosaltma islemi igin onay tusuna basin (pompa galismaya
baslar).

e

Hazne bosaltildiktan sonra kireg ¢oziici gozeltiyi (%5 sitrik asit veya kahve
makineleri veya Utilere yonelik kire¢ ¢dziici) doldurma talimatlari gértintilenir.
Temizligi tamamlamak igin 1 litre ¢ozelti kullanin.

LOAD CLEANER




Cekmeceyi agip, onay verdidinizde goriintii agagidaki gibi olur:

Onaya bastiginizda pompa yeniden galismaya baglar ve depo ile su devresini
yikama islemi uygulanir. Depo bosaldiginda suyla durulama yapmak gerekir (yine
1 litre): Ekranda sunlar gorinir:

LOAD WATER

Cekmeceyi yeniden agip onay verdiginizde, ekranda sunlar gériindr:

LOAD WATER

Depoyu tamamen doldurun ve pompayi calistirip, son bosaltmayi baglatmak icin
onay tusuna basin. Sonunda (bu islemin tamamlanmasi on dakika kadar zaman
alir) ekranda sunlar gorinttilenir:

CLEANING END

D

Yikama sona erdiginde, onay tusuna basarak cihazi normal sekilde kullanmaya
baslayabilirsiniz.

Depoyu yikama ve bosaltma islemini ilgili mentye erisip ayar tusuna basarak di-
lediginiz zaman yapabilirsiniz.

CONNECT PIPE
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Su devresiyle ilgili uyarlarin anlamlari

X WASHING CYCLE REQUIRED

Bu uyarl, firin elektrik sebekesine her baglandiginda gdriintilenir. Yalnizca bilgi amagli-
dir ve yikama yapilmasa dahi cihazin normal sekilde kullaniimasina izin verir.

A

X EMPTYING CYCLE NEEDED

Bu uyarl, deponun son dolduruldugu tarihten 7 giin sonra gorintlenir ve suyun
bozulmasini 6nlemek icin depoyu sizi depoyu bosaltmaya davet eder. Yalnizca
bilgi amaglidir ve bosaltma yapilmasa dahi cihazin normal sekilde kullaniimasina
izin verir.

Ancak, her pisirme isleminden sonra sonraki isleme taze su doldurarak baslamak
icin depoyu bosaltmaniz tavsiye edilir.

X

WASHING CYCLE NEEDED

Bu uyari kazanin 80 saatlik calismasindan sonra gdrtinttilenir (buhar fonksiyonu
ve buharla birlesik ¢alisma). Bu andan itibaren yalnizca 10 adet buharla pisirme
cevrimi daha yapilabilir: Daha sonrasinda yikama yapilmazsa, buharli fonksiyon-
lar secilebilir ancak bagslatma sirasinda bir hata mesaji géruntilenir ve pisirme
islemi baslatiimaz.



m TEMIZLiK VE BAKIM - Firinin ve 6n yiiziiniin temizlenmesi icin tavsiyeler

FIRIN
BILESEN TEMIZLIK YONTEMI UYARILAR
Her kullanimdan sonra firinin temizlenmesi tavsiye edilir. Yiiksek si-
cakliklara Ust tiste maruz kalarak yanmalarini 6nlediginizde kirleri daha C - . .
. o Firinin icini temizlemek igin buharli temizleme makine-
kolay temizleyebilirsiniz. .
Cikarilabilen tim pargalari ikarin ve sicak su ve asindirici olmayan leri kullanmayin.
Firinin igi Yiizeyine zarar verebileceginden ve kiriimasina yol

On yiizil ve kapag deterjan kullanarak ayrica yikayin.

silinir, ardindan durulanip, kurulanir.

islatiimig bir bezle silin.

Pisirme haznesi i1k su ve amonyak ¢ozeltisine batiriimig yumusak bezle

Cihazin 6n yiizlini ve kapagin sizdirmaz yizeylerini deterjanli ilik suyla

acabileceginden firinin cam kapagini temizlemek
icin agindirici/korozyona neden olan deterjanlar veya
metal sivri uglu aletler kullanmayin.

Tepsi Sicak su ve nétr sabun ¢ozeltisine i1slayin. Yikadiktan sonra kurulayin. | Yiyecek artiklarini kullandiktan hemen sonra gikarin.
. . oo o | Tortulagmig ve sertiegmis kirler oldugunda, 1zgaralari
lzgaralar S.|Icak suve a§|nd|r|0| olmayan deferjan veya uygun tipte bir yag gozu temizlikten birkag saat énce yumugamaya birakmaniz
cliyle temizleyin. : -
tavsiye edilir.
ON CEPHE
BILESEN TEMIZLiK YONTEMi UYARILAR

Celik yiizeyler

llik su ve korozyona neden olmayan sivi deterjanla pargalari temizleyin,
ardindan yumusak veya mikrofiber bezle kurulayin.

Normalde ticari olarak bulabileceginiz 6zel trlnlerle
periyodik temizlik yaparak parlakiigini koruyabilirsiniz.
Asla asindirici tozlari kullanmayin.

Boyalt yuzeyler lemeniz gerekir.

Boyali ylizeylerin ézelliklerini korumak igin sabunlu suyla sik sik temiz-

Boyali kisimlarda asitli veya alkali maddeleri (sirke,
limon suyu, tuz, domates suyu, vb.) birakmayin ve
boyali kisimlari henliz sicakken yikamayin.

m TEMIZLIK VE BAKIM
Lambanin degistirimesi

*  DIKKAT!
Lambayi degistirmeden dnce:
Elektrik carpmasi olasiligini énlemek igin lambasini degistirmeden énce ci-
hazin kapali oldugundan emin olun.
Dikkat: Lamba ile lambanin cam kapag! 1sinabilir. Cihazin iginde alt kisma
yumusak bir bez koyun. Lambanin cam kapaginin ve i¢ haznenin zarar gor-
mesini 6nleyin. Daima ayni tip lamba kullanin.
¢ Lambanin degistirilmesi
Cikarmak igin lambanin cam kapagini saat yonUntin tersine gevirin.
-Cam kapag! temizleyin.
-Lambay uygun bir 25W halojen lambayla degistirin.
-Cam kapag! geri takin.

m SORUNLARIN GIDERILMESI
Genel sorunlar

A DIKKAT!

« Garanti stiresi boyunca onarim 0zel saltere miidahale veya islemleri yalnizca
Yetkili Servis Merkezi tarafindan yapilabilir

+ Onarimdan dnce cihazin sebeke elektrik baglantisindan ayirin, yani giig kablosu-
nu ayirin veya 6zel salterden islem yapin.

+ Izinsiz yapilan islemler veya onarimlar elektrik carpmasi veya kisa devreye ne-
den olabileceginden, bunlari yapmayin. Bu isleri yetkili teknisyenlere birakin.

+ Kiiglk sorunlarda talimatlardaki tavsiyelere uyarak sorunu gidermeye calisabi-
lirsiniz.

+ Cihaz dogru sekilde kullanilmazsa, teknik servisin garanti stiresi boyunca yapa-
cag islemler iicretsiz olmaz.

* Dogru olmayan kullanim veya kurulumdan kaynaklanan arizalarin gideriimesi
veya talepler garanti kapsamindaki onarimlari olusturmaz. Garanti masraflari kul-
laniciya aittir.
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m SORUNLARIN GIDERILMESI
Hata mesajlari

Sistem hatalar

Sorun ¢iktiginda ekranda asagidaki hatalar gértintilenir:

Agiklama Hata kodu
Hazne probu bozuk 00
Hazne probu kisa devre yapmis 01
Kazan probu bozuk 02
Kazan probu kisa devre yapmis 03
Et cubugu bozuk 04
Et cubugu kisa devre yapmis 05
Asiri 1sinma var 08
Kazan 1sinmiyor 09
Pompa calismiyor 10
Bosaltma hatasi 14
Su devresinin yikanmasi gerekli 15
Tanjant fan galismiyor 16
iletigim hatas var 20

SORUN UYARISI

A

Hata oldugunda cihazin baglantisini kesip,
yeniden baglayin. Hata yeniden verilirse, bu
durumda yetkili teknisyenin midahalede bu-
lunmasi gerekecektir.




KAPAK ACIK UYARISI (PiSIRME YAPILIRKEN)

A

DOOR OPEN

Firinin kapagini kapatin.

m KURULUM - Kurulum talimatlari

A Firin kapaginin oturdugu kisimda bulunan ve 1. sayfada érnegi verilen
oOzellik plakasi kapak agikken gorinir ve érnek olarak kurulum igin gereken tiim
bilgileri icerir: Cihazin modeli, anma gerilimi ve gektigi akim. ilk olarak, mobilyanin
icinde ankastre yerlesim icin agilan boslugu dlgiip kontrol edin; dlgiileri tam olarak
Sekil Ada belirtilenlere karsilik gelmelidir. Mobilyalarin kaplamalari, vernikleri veya
diger kisimlarinin isiya (150°C) dayanikli tutkalla tutkallanmis oldugundan emin
olun. Kaplama veya tutkal 1siya dayanikli degilse, kaplama 6zellikle mobilyanin en
dar noktalarinda deforme olabilir veya kalkabilir. Mobilyanin firinin sonuna kadar
ankastre sekilde yerlestirilmesi igin hazirlandigindan ve cihazin agirligini tagiyabi-
lecek nitelikte oldugundan emin olun.

Firini mobilyaya sabitlemek igin gereken tiim vida ve aksesuarlar Uriine dahildir.

Sek.A - Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

51017

+min. 100
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m KURULUM - Elektrik baglantisi

A Asagida yer alan talimatlar, cihazin kurulum, ayarlama ve teknik bakimini
yapacak ve bu islemlerin miimkiin oldugunca dogru ve yiirlrlikteki yonetmeliklere
uygun sekilde gerceklestirildiginden emin olacak ehil personele yoneliktir.
Onemli: Her tiirlii ayarlama, bakim, vb. gibi islem cihazin elektrik fisi cekildikten
sonra yaplimalidir.

Kuruluma yonelik yonetmelikler

Bu cihaz agagidaki Direktiflere uygundur:

2002/96/CE sayili DIREKTIF

2014/35/UE sayill ALCAK GERILIM DIREKTIFI

2014/30/UE sayili ELEKTROMANYETIK UYUMLULUK DIREKTIFI
1935/2004 sayili DUZENLEME (gida maddeleriyle temas).

Kurulum iglemi teknigin gereklerine gore ve elektrik tesisati agisindan ytrirlikteki
yonetmeliklere tam uygunluk i¢inde yapiimalidir.

Aksi halde Uretici Firma her tiirlii sorumlulugu reddeder.

Bu kitapgikta cihazinizin elektrik semasini bulacaksiniz.

Cihazlar bilgi plakasinda belirtilen gerilime baglanmak igin hazirlaniriar.

Cihazin sebeke baglantisini yapmadan once asagidakilerden emin olun:

- Elektromanyetik salterin veya prizin ézellikleri cihazin ylikini kaldirabilecek se-
kilde olmalidir (plakadaki bilgilere bakin).

- Besleme tesisatinda verimli galisan bir toprak baglantisi bulunmalidir.

Cihaz, kablosunda fis olmadan tedarik edilir: Baglanti islemi sari yesil kablonun
toprak iletkeni oldugu ve asla kesilmemesi gerektigi dikkate alinarak yapiimalidir.
Elektrik prizi, cihazin baglantisinin kolayca kesilebilecegi sekilde gortindr ve
ulagilabilir bir yerde olmalidir.

Dogrudan sebekeye yapilan baglantilarda agagidakilerin gergeklestiriimesi
gerekir:

+ Sinirlandirma valfi ile cihazin yikini kaldirabilecek ev tesisati (seri numarasi
plakasina bakin).

* Besleme tesisatinda verimli ¢aligan bir toprak baglantisi.

+ Kontak agikliklart 3 mm olan, cihaz kurulduktan sonra kolayca erisilebilen gok
kutuplu bir galter veya priz.

+ Kurulum kurallarina uygun olarak sabit sebekeden baglantiyi kesmeye yarayan
biitlinlesik bir salter.

A Sari-yesil toprak iletkeni salterde dahi
asla kesilmemelidir. Giig kablosu, ortam sicakli-
ginin 50 °C iizerine cikabilecek yiizeylere temas
etmeyecek sekilde dosenmelidir. Gii¢ kablosu-
nun degistirilmesi gerektiginde, yetkili servisle
iletisime gegin.



m Elektrik semasi Agiklama

e F Siyah TS2 Faz (izerinde emniyet termostati 120 °C
] :ﬂﬂ"ﬂ - N Nétr 10 f_?ég)zerinde emniyet termostati 318 °C
T Y Klemens 1001 ?(z: g)zerinde emniyet termostati 318 °C
SIGORTA 10A sigorta TSPO  Faz lizerinde emniyet termostati 90 °C
. 00000000 FLC LC Filtre MSEC  ikincil mikro
SS'””L” L1 Firin Isigi MMO  Monitér Mikrosu
X gé!mﬂg o SA Besleme karti MPR  Birincil mikro
I —— g SD Gosterge karti MP Kapak mikrosu
* P e = SP Gilg kart MTK  Su doldurma deposu mikrosu
EN Ayar enkoderi MVT Tanjant fan mikrosu
CP Pisirme cubugu baglantisi 00 Siyah
SL Su seviyesi sensorii " Kahverengi
DM Mikrodalga damperi 22 Kirmizi
DV Buhar damperi 33 Beyaz
PD Pompa 44 Sar
VR Radyal fan 45 Sar-Yesil
VT Tanjant fan 55 Gri
RC Kazan rezistansi 66 Mavi
R3 lzgara Rezistans| K1 Klemens toprak teli
R4 Dairesel rezistans K3 Radyal motor klemensi toprak teli
PT1000 PT1000 kazan probu K4 Dairesel klemens toprak teli
NTC NTC hazne probu K6 Firin 151§1 klemensi toprak teli
MGT Magnetron K13 Izgara rezistans| klemensi toprak teli
R Yuksek gerilim transformatori | K15 Gergeve klemensi toprak teli
HVD Yiksek gerilim diyotu K17 Gii¢ kaynagdi klemensi toprak teli
CA 1,05 uF kondansator
MA Anten motoru
s Faz lizerinde emniyet
termostati 135 °C
o e
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A BAXHbIE MEPbI MPEOOCTOPOXHOCTHU
XapaKkTepucTUKM YCTPOWUCTB

Tabnnyka C xapakTepucTikamy, yKasaHHbIMM Takke Ha O0bnoXKe, Ha-
HeceHa Ha NpuUTBOp ABEPU LyXOBOrO Lkadha W BUAHA NPy OTKPbLITON ABEPH
VNN Ha BEPXHEN KPbILLIKE [yXOBKN.

BHUMAHMUE! 3Tv Mepbl OTHOCATCS K pasnuuHbIM TUmam npubopos.
ByaobTe BHMMaTEnbHbl, YTOObI MPaBUMBHO OMpedenuTb TWM Ballero
YCTPOWCTBa (CM. TabnnyKy C xapakTepucTikamu).

1. lepeq Mcnonb30BaHNeM YCTPOICTBA BHAMATENBHO NPOYTUTE py-
KOBOACTBO C WHCTPYKLMSIMU, KOTOPOE COAEPXMT, CPEAM NMPOYEro, OYEHb
BaXHYH MHGhOpMaLmio 0 6e30nacHOCTM NpK YCTaHOBKE, UCMOMb30BaHUM
1 obcnyxuBaHnn. BepexHo XpaHuTe PyKOBOACTBO MO SKCMyaTaLumu Ans
MOCNEAYIOLWMX KOHCYNbTaLMA 1 MGEHTU(MKALMN CEPUIHOTO HOMEpA.

2. OnekTpuyeckas 6€30MacHOCTb AAHHOMO YCTPOMCTBA rapaHTUpyeTCs
TONBKO B TOM Cry4ae, ecnivt 6bIfo BLINOTHEHO NPaBUIbHOE 3a3eMIEHME B
COOTBETCTBUM C TpebGOBaHUSAIMM JENCTBYIOLMX CTaHAApTOB. O4eHb BaXHO
ybeanTbes, 4To 3TV TpeboBaHNs CobnioeHb!; B Cy4ae COMHeHuIn 0bpa-
TUTECh K KBanMuULMpOBaHHOMY CrieLmanucTy 4ns TLaTenbHoi NpoBep-
K1 aneKTpUYECKOil cucTeMbI. MPOM3BOAUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a yuiep0, BbI3BaHHbIN HENPABMILHON CUCTEMOI 3a3EMIEHNS.

3. MNepen nogkntoyeHnem npubopa ybeauTech, UTO TEXHUYECKUE Xapak-
TEPUCTUKI, yKa3aHHbIE Ha NacrnopTHON Tabnuuke, MOMHOCTHH COOTBET-
CTBYKT XapaKTEPUCTMKaM 3MIEKTPUYECKON CUCTEMbI. YCTaHOBKY/perynu-
POBKY AOITKEH BbIMNONHATL KBAaNMhULMPOBaHHbIA nepcoHan.

4. YbennTechb, 4TO SNEKTpUYEcKas CUCTEMA W PO3ETKM pacCyuTaHbl Ha
MaKCManbHyld MOLYHOCTb YCTPOWCTBA, YKA3aHHY) Ha MacropTHOW
Tabnnuke. B cnyyae comHeHwWn obpatutech K kBamMcuLMpoBaHHOMY
cneywanucty.

5. YCTPOWCTBO AOMKHO ObITb NOAKMIOYEHO HEMOCPEACTBEHHO K MCTOUHMKY
MUTaHWS B COOTBETCTBUM C YKa3aHHOW MONSPHOCTLIO. [111s NOAKIoYeHMS
HeoOX04MMO MpegycMOTPeTb YCTPONCTBO, obecneymBaroliee OTKITHO-
YeHWe OT CEeTW, C pa3MbIKaHNEM KOHTAKTOB, MO3BOMSIOLLEE BbINONHNTDL
MOrHOe OTKIMIOYEHWE B YCIOBUSIX TPETLEN KaTeropum M3bbITOYHOTO Ha-
MPSIKEHNS B COOTBETCTBUM C NMPaBUIaMi YCTaHOBKM.

6. Ecnn po3eTka He COOTBETCTBYET BUTKE, 3aMEHNTE €€ Ha MOAXOAALLY!I0.
B aTom cnyyae obpatutech K kKBanuuLmMpoBaHHOMY CneLnanmcTy, Koto-
Pbli TaKKe OMKeH BygeT MpoBepuUTb, COOTBETCTBYET NN CeveHue kabe-
N PO3eTKM MOLLHOCTU, NoTpebnsiemoit yeTpoiicTBoM. Kabenb nutaHms
noctasnseTcs 6e3 Bunku. IHgopmaLmio 0 NOAKMYEHU CM. B pasaene
«MopKntoueHne K anekTpoceTn». He pekomeHayeTcs Ucnonb3oBath ne-
PEXOAHWKN, TPOUHUKW UK YLAIMHUTENN,

7. ECnm yCTPOCTBO He 1CMOMb3yeTcs B TeYeHUe ANUTENbHOTO BpEMEHH,
0TCOeaMHUTE Kabernb NUTaHWs OT CETU M Pa30OMKHIUTE FNaBHbIA BbIKITHO-
yatenb.

8. He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbLIE OTBEPCTHS M OTBEPCTUS 4151 0TBOAA
Tenna.

9. Ecnu kabenb nuTaHns yCTPOMCTBA MOBPEXAEH, €0 3aMeHa OMKHa
NPOU3BOANTLCS TOMbKO B CEPBUCHOM LIEHTPE, aBTOPU30BAHHOM NPOU3-
BOAMUTENEM.

10. YcTponcTBO crefyeT NCnomnb3oBaTh TOMBKO ANs Tex Lenen, Ans KoTo-
PbIX OHO NpefHa3Ha4YeHo (NMpUroToBneHNe nuww). Jlioboe apyroe ucnosns-
30BaHve (Hanpumep, 0borpeB NOMeELLEHUs) ABMSIETCS HeMpaBuUIbHbIM 1
Mo3TOMY onacHbIM. [pon3BoaNTENb CHUMAET C CebS1 BCSKYHO OTBETCTBEH-
HOCTb 3a yLep6, BbI3BaHHbIA TakuM HEMPaBUILHBLIM UCTONb30BAHNEM.
11. Wcnonb3oBaHue noboro anektponpubopa nogpadymesaet cobnoae-
HWe HeKOTOpbIX 6a30BbIX NPaBuI, @ MMEHHO:

A. Hu B koeM cnyyae He kacanTeck npubopa MOKPbIMI pykami UK HO-
ramu.

B. He pabortaiite ¢ npubopom 6ocukom.

C. He ucnonbayiite yanuHuTENu 1, o HEO6X0AMMOCTU, NPUHUMAIATE BCE
BO3MOXHble Mepbl MPeA0CTOPOKHOCTY.

D. He taHuTe 3a kabenb nuTaHus, YToObI OTKMKOYNTL €0 OT PO3ETKM.

E. He nopsepraiiTe npubop BO3LENCTBMO aTMOCHEPHBIX SIBIIEHUIA
(moxap, COnMHUE M T. 4.).

F. [epxute peten B Bo3pacTe Ao 8 neT Baanu ot npubopa, ecnn oHu
He HaxofsTCs NoL MOCTOSHHLIM MPUCMOTPOM. - [laHHbIA Npubop MoxeT
CMOMNb30BaThCA 4ETbMW OT 8 NeT ¥ NULaMK C orpaHnyeHHbIMK (HK3u-
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YECKUMM, CEHCOPHBIMM UIM YMCTBEHHBIMM CMIOCOGHOCTSIMM, WM Xe C

HEAO0CTaTOYHbIMM 3HAHUSIMM W OMbITOM, €CMIW OHU HAXOAATCS NO4 Haane-

Xawm HabntopeHnem, unu ecnn oHu Bbinn 0byyeHsbl BesonacHomy uc-

nomnb3oBaHMio Npubopa 1 0CO3HAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM onacHocTy. [eTu

He [OMXHbI urpath ¢ npubopom. Onepawymm no YMCTke U 0BCYKUBAHNIO

He JOMKHbI NPOBOANTLCS AeTbMM 6€3 NprUCMOTpa.

12. YCTpOWCTBO 1 €ero JOCTYMHbIE YacTU HarpeBatoTCs B MpoLecce uc-

nonb30BaHusl. He npukacanTech Kk HarpeTbiM YacTaM. ManeHbkux aeTen

HYXHO Aepxartb Baanu ot npubopa. eTeil B BospacTe o 8 net cneayet

Aepxatb Boanu oT npubopa, ecnv TONbKO OHW He HaxoAsTCs Nog nocTo-

SHHBIM NPUCMOTPOM.

13. Mepen 04MCTKON UMW BbINONHEHWEM 0BCIYXMBaHNS Npubopa OTKIHo-

yuTE €ro, OTCOEAMHMB Kabenb MUTaHWs UK OTKITIOYMB SNEKTPUYECTBO C

MOMOLLbH0 COOTBETCTBYHOLLIETO BbIKIOYATENS.

14. B cnyyae NOMOMKM UMW HEUCTPABHOCTY BbIKMKOYKUTE NpUbOp 1 He Mbl-

TaTeECb PEMOHTVPOBATL €0, MOCKOMbKY PEMOHT AOMMKEH BbIMOMHATLCS

WUCKIMIOYNTENBHO ABTOPU30BAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM. McnonbayiTe

TONMBKO OpUrMHanbHble 3anacHole Yactu. HecobniofeHue npuBeneHHbIX

BbILLIE YKA3aHWI MOXET HEraTMBHO OTpasuTbCs Ha 6esonacHocTu npubopa.

15. HactosTensHO pekomeHayeTes orpaxaath OT cBoBoAHOro AocTyna

4acTu, KOTopble MOTYT NPeACTaBNsATL ONACHOCTb, OCODEHHO €Cnu ecTb

LETH, KOTOPbIE MOTYT UrpaThb ¢ MpMBOpPOM.

16. He ncnonb3yinte nerkoBocnnameHsIoLLMECs KUAKOCTU (CNupT, BeH-

3UH W T. 4.) psigom ¢ paboTatoLmm nprbopom.
17. YnakoBka npefHasHauyeHa A4ns 3awutbl npubopa ot rno-
BPEXOEHA BO BPEMS TPAHCMOPTUPOBKM. YNaKOBOYHbIE MaTe-
puansl nerko nepepabarbiBaloTCs, NOCKOMbKY OHU Bbinn Bbl-
OpaHbl B COOTBETCTBUM C 3KOMOTUYECKUMI KpuTEpUAMA. MX
nepepaboTtka CHkaeT NoTPeBHOCTb B Cbipbe U YMEHbLUAET
00beM 0TX0[0B. ONEKTPUYECKIE W ANEKTPOHHbIE NPUBOPbI Ya-

mmmm  CTO COAEPXAT LieHHbIE MaTepuanbl. OHu Takke Coaepxar ma-

Tepuarbl, KOTOpbIE MPW HEMPaBWILHOM OBpaLLeHnn unm ytu-

nu3auun MoryT BbiTb NOTEHLMANbHO OnacHb! ANs 340POBbS YenoBeka 1

OKpYXaloLLer cpedbl. TeM He MeHee, OHW HEObX0aMMbI A4S MPaBUBHOIO

(hyHKLMOHMpOBaHUs npubopa. Moatomy, noxanyicTa, He BblbpackiaiiTe

€ro BMecTe C ObITOBbIMK OTXOAaMM.

lMoxanyicTa, yTUIN3NpYiRTe ero B MECTHOM LieHTpe cbopa/nepepaboTku

OTXO0ZOB Ui 0BpaTuTeCh 3a KOHCYMbTaUmen k cBoemy aunepy. Yoeau-

TeCh, YTO 0DOpYAOBaHWE HEOOCTYMHO ANs [eTeil, noka OHO He Oypert

YTUAM3MPOBAHO.

18. He ucnonb3ayiite NapoounCTUTENM AN YACTKU BHYTPEHHEN NOBEPX-

HOCTM yXOBKM.

19. He ucnonbayiiTe arpeccuBHble MOOLLME CPEACTBA UMW MeTanmye-

CKiie 3a0CTPEHHbIE MHCTPYMEHTbI 415 YUCTKM CTEKNSHHON ABepLibl, Mo-

CKOIbKY OHM MOTYT MOBPEAUTL NMOBEPXHOCTb W MPUBECTU ABEPLY B He-

FOOHOCTb.

20. B cnyyae nosiBneHus abiMa He OTKPbIBalTe ABEpLYY AYXOBKU: BbIKITO-

uuTe Npubop 1 OTCOEAMHMTE €ro OT ceTu. He OTKpbIBaTe ABepLLy, noka

AbIM He pacceeTcs, 4ToObl NOTYLUUTL Nnams.

21. WcnonbayinTe yHKUMIO BNIOKMPOBKM OPraHOB ynpaBreHus, YTobbl

LETW HE MOTMW CaMOCTOSITENbHO BKMIOYMTL Npubop.

22. CnepuTe 3a ETbMU, KOTOPbIE HAXOAATCSA B HEMOCPEACTBEHHON Bnu-

30CTW OT AyXOBKW. He no3BonsnTe AeTAM Urpath ¢ yCTPONCTBOM.

23. OnacHoCTb yayweHus.

- [leT moryT 3aBEPHYTLCA B yNAKOBOYHbIA MaTepnan Bo BpeMs Urpbl (Ha-

npumep, NNeHKy) WK HakHyTb ero cebe Ha ronoBy U TakuMm obpasom

3a00xHyTbCs. [lepxuTe Takue maTtepuanbl B HELOCTYMHOM Ans feTeil

MecTe.

24. OnacHocTb oXora.

[leTckas Koxa HaMHOrO HeXHee, YeM Y B3pOCHbIX.

- CTeknsiHHas ABepua, naHenb ynpaBneHns 1 0TBEPCTUS 41151 BbIXo4a ro-

psYero Bo3ayxa 13 paboyeit kamepsbl Npubopa HarpesatoTcs. He no3so-

nanTe 4eTaM npukacaTbecs k npubopy Bo Bpemst ero paboTbl.

25. OnacHOCTb 0XOroB.

Harpyska Ha gBepuy cocTaBnsieT makc. 8 kr. Kpome Toro, getm moryt

nopaHuTbCS, Koraa ABepLa OTKpbiTa. He no3sonsite MM onmpathest Ha

OTKPbITYHO ABEPLY, CUAETb UMK BUCETb Ha HEN.

26. He ncnonb3yiTe 370 yCTPONCTBO B HECTALMOHAPHBIX MECTax (Hanpu-

Mep, Ha kopabnsx).

27. BHumaHue: nepeq 3amMmeHomn namnbl yoeauTech, YTo Npubop BbIkMko-

ueH, YTobbl M3bexaTb NOpPaXeHUs ANEKTPUYECKUM TOKOM.



B MEPbl NMPEAOCTOPOXHOCTW BO W3BEXAHUE
BO3MOXHOIO BO3QEWCTBMA YPE3MEPHOIO MU-
KPOBOJTHOBOI'O U3NTYYEHUA

28. He nbiTainTech aKkCnyaTMpoBaTh JyXOBKY C OTKPLITOM ABEPLIEN, TaK KaK
3TO MOXET MPUBECTM K BPEOHOMY BO3AEHACTBUKO MUKPOBOITHOBOW SHEPUU.
Kateropuieckn 3anpeluaeTcs noBpexgaTb UMW U3MEHSITb MpesoxpaHu-
TeNbHbIE YCTPOMCTBA. He KnaguTe Kakue-nnbo npeameThl Mexay nepea-
Hell NaHenblo AyXOBKW M ABEPLIEN 1 HE JONYCKalTe CKOMMEHUs rpsisu Ui
OCTaTKOB YNCTALLEro CPEACTBA Ha YNIOTHSIOLLMX MOBEPXHOCTSIX.

29. NPEQYNPEXOEHUE. HE ncnonbayiiTe Ayx0oBKy, €CN OHa NOBpeXze-
Ha. OcobeHHO BaxHO, 4TOBbI ABEPLIA AyXOBKM 3aKpblBanach NPaBUnbHO 1
4T0ObI He Obino noBpexaeHui (1) ABepubl (MOrHyToM), (2) neTens u 3alue-
NOK (CMOMaHHbIX Unu ocnabnenHbix), (3) ynnoTHUTENen ABepLbl 1 ynnoT-
HUTENbHBIX NOBEPXHOCTEN. ECnn aBepua 1 ynnoTHUTENW NOBPEXTEHDI,
[JYXOBKY HENb3s MCMONb30BaTh 40 TEX MOP, MOKa OHa He ByaeT OTPEMOHTH-
poBaHa KBanMULMPOBaHHbLIM CTIELMANCTOM No 06CmyKu1BaHMO (0byyeH-
HbIM NPOM3BOLMTENEM UK CITYXO0N NOAAEPKKMA KIIMEHTOB).

30. NPEOQYNPEXOEHUE. [ina Bcex nuu, He NpOLUEALLNX creLmanbHyto
MNOArOTOBKY, BCE OMepaLyv N0 PEMOHTY UMW TEXHUYECKoMy oBcnyxuBa-
HUIO NPEeLCTaBNSIOT CEPbE3HYI0 ONACHOCTb, NOCKOMbKY NpeaycMaTpusa-
0T CHATME OBLUMBKM UMM 3alMTbl OT MUKPOBOMHOBOTO M3nyyeHuns. Bo
BPEMS1 YCTAHOBKM, TEXHUYECKOro 06CnyXMBaHUs 1 peMoHTa npubop Aor-
eH ObITb OTKMIOYEH OT CeTU. 3anpeLLeHo OTKpbIBATb KOPMYC YCTPOACTBA.
BmeluaTenbCcTBO B SNEKTPUYECKNE COEOMHEHWNS UM KOMMOHEHTHI U Me-
XaHW4YeCckue YacTn O4eHb OMacHO A Mofb3oBaTens N MOXeT NPUBECTH
K HEMCNPaBHOCTAM.

31. NPEOQYNPEXOEHUE. He pa3orpeBaiiTe XuakocTu Unn Apyryio Ny
B 3anevaTtaHHbIX KOHTeiHepax, B6aHkax umu ByTbinkax, kKoTopble MoryT
B30pBaTHCA.

32. Korga pyxoBka paboTaeT B MUKPOBOMHOBOM PEXVME, OHa npegHa-
3HayeHa NS pasorpesa efbl M HaNWTKOB. He 1cnonb3yiTe MUKPOBON-
HOBOJ PEXWM [N1s CYLUKW LBETOB, Tpas, xneba munu gpyrux nerkosoc-
NNameHsIoLLMXCS MaTepMaroB, TakiX Kak rybku, Tanouku, NoAyLWKM Ui
NOAYLLEYKM, HANOSTHEHHbIE BULLIHEBLIMW KOCTOYKaMU, 3ePHOM, NaBaHA0M
WNK renem, KoTopble UCronb3ylTes B apoMartepanuu. Mpu HarpesaHuu
9TV NpegMeTbl MOTYT 3aropeThbCs W BbI3BaTh OO [axe Nocne Toro, kak
OHY BbIni U3BNEYEHbI 13 JyXOBKM.

33. BHUMAHUE: Ecnn obopynoBaHue pabotaeT B KOMOMHMPOBAHHOM
pexume, IETV MOTYT €0 UCMOMb30BaTh TOMBKO B MPUCYTCTBUM B3POCTbIX,
TaK Kak JyXOBKa CUIMbHO HarpeBaeTcs.

34. Mpu ncnonb3osaHuu pexuma « Tonbko CBY» He HyxHO pa3orpesaTb
JyxoBKy (6€3 nuLwW) 1 BKMKOYaTb ee, ECNM BHYTPU MYCTO, MHAYe MOXET
NOSIBUTLCS UCKPEHME.

35. lNepep mcnonb3oBaHeM ybeauTeCh, YTO BCE CTOMOBLIE NPUOOPLI 1
KOHTENHEPbI MOXHO MCMOMb30BaTh B MAKPOBOTHOBOW NeYM (CM. Criegyto-
LWue pasgensl).

36. lMpu nogorpese xuakocTen (Boga, kode, MOrOoKO W T.4.) MOXET Cny-
UNTBLCS TaK, YTO M3-3a NO3LHETO 3aKMMaHmUs Mo OKOHYaHUM NPUrOTOBNEHNS
KUOKOCTb HEOXMAAHHO HAYHET KMNETb W NepennBaThbCs Yepes Kpam, Yto
MO3eT BbI3BaTb Oxoru. Ytobbl aToro nsbexartb, nepes HarpeBoM HyXXHO
MONOXMTb B EMKOCTb C XWAKOCTBIO MACTUKOBYHO NTOXKKY MU CTEKISHHYIO
nanouky. B nobom cnyyae, obpallaiTech ¢ EMKOCTbH O4EHb OCTOPOXHO.
37. He noporpeBaiTe XUOKOCTM C BbICOKUM COLIEPXKaHNEM arnkorons unu
Macna, Tak KaK OHW1 MOryT 3aropeTbCs.

38. lNocne pasorpesa NuUTaHNUs Anst HOBOPOXAEHHBIX (B OYThINOYKe mnm
DaHouKe), XOpOLLO BCTPSIXHUTE Unu B3boNTaliTe COAEPXKIMOE 1 NPOBEPb-
Te ero Temnepartypy, 4Tobbl pebeHok He obxercs.

39. PekomeHayeTcs BCTpsixmBaTh 1 B3GanTbIBaTh CoAepxnmMoe ans obe-
CneyeHnst OOHOPOAHOM TemnepaTypebl. B cryyae ucnonb3oBanus ctepu-
nu3aTopoB OyTbINOYEK, JOCTYMHbIX B TOProBbIX CETSX, Nepes BKIoue-
Huem pyxoskn BCEIMOA nposepsinte, 4tobbl B €MKOCTW GbINO CTONBKO
BO/bI, CKOMBKO YKa3aHO y NMPOU3BOAUTENS.

40. Bce MUKPOBOIHOBBIE MEYM NPOTECTPOBAHBI B COOTBETCTBUN C HOpMa-
MM Be30MacHOCTM W AENCTBYHOLLMMM HOPMaTBaMM MO 3MEKTPOMArHUTHOM
COBMECTUMOCTW. B Liensx npeaocTopoxHOCTU NPOU3BOANTENN CEpAEUHbIX
CTUMYNSITOPOB COBETYHOT cobntoaaTh pacctosiHue B 20-30 cM Mexay BKto-
YeHHOW MUKPOBOMHOBOW NEYb0 M CTUMYNSTOPOM BO M30exXaHWe Co3naHus
nomex. Ecrv Bbl 3aMeTUNN Hanuymue NoMeX, HEMEANEHHO BbIKIOYNTE MU-
KPOBOJTHOBYHO MEYb U CBSKUTECH C MPOVU3BOAMTENEM CTUMYTIATOPA.

32

41. B cnyvae neperpesa neuy (anutenbHOE MCnonb3oBaHue, nycroe 06o-
pyOoBaHue W T.4.) YCTPONCTBO MOXET ObITb BbIKMIOYEHO NPEAOXPaHNTENb-
HbIM TepMocTaToM. ocne oxnaxaeHus nevb BO306HOBUT CBOO paboTy.
42. He BapuTe W He noforpesailTe siLa B CKOpyne B MUKPOBOSTHOBOW
Meyn Tak kak OHWU MOTYT B30pBaTbCs AaXe Ha nocnegHen craguy npuro-
TOBINEHUS.

43. VmenTe B BMAY, YTO BPEMS MPUrOTOBIIEHUS, pa3orpeBa 1 pa3mo-
paXu1BaHNS C MOMOLLbK MUKPOBOMH YacTO 3HAUUTENBHO KOpPOYe, YeM B
pexiMe 6e3 MUKPOBOMH. CINLIKOM ANUTENbHOE BPEMSI MPUTOTOBNEHMS
MPUBOAWT K TOMY, YTO MULLA BbICLIXAET W, BO3MOXHO, MOAropaer.

B MPUrOTOBJEHUE HA NMAPY

44, He BkrioyanTe JyXOBKY CO CHATbIM MiadpoHoM namnbl. [ap moxer
nonacTb Ha JeTanu nof HanpskeHeM W Bbi3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHME.
Takke MOryT NOBPeanTbCS 3MEKTPUYECKIE KOMMOHEHTBI.

45. Ecnn gyxoBKka yCTaHOBMEHa 3a ABepLeit mebenu, ucnonbayite ee
TONbKO MpW OTKPLITON [BepLe. 3akpbiBaiiTe ABepLy Me6enm Tombko Tor-
Aa, kora nprubop MOMHOCTbIO BbIKIKOYEH W OCTIN.

46. He otkpbiBaiiTe gBepLy npubopa BO BpeMs MPUrOTOBREHNS Ha napy.
[1ap MOXET BbINTU HapYXy.

M NEPBOE BKITKOYEHUE

- Mpv nepBoM 1CNOMNb30BaHMM LyXOBKM AaiTe el nopaboTats 6e3 3arpys-
kv npumepHo 1 yac (230 °C), N0 BO3MOXHOCTU OCTaBUB KYXOHHbIE OKHa
OTKPbITBIMA. [1py MEPBOM BKIHOYEHUM BYXOBKa M3OAET HEMPUSTHbIE 3a-
naxm u3-3a 0CTaTKOB NPOV3BOACTBA, TaKMX KaK XV1pbl, Macna unm CMorbl.
[Mo MCTEYEHNM yKa3aHHOTO BPEMEHU AyXOBKa roToBa K MepBOMY Mpuro-
ToBneHuto. Koraa JyxoBKka OCTBIHET, OYUCTUTE €€, CNEAYs MHCTPYKLMSM
pasgena «YucTka u yxomy.

- He HakpbIBaiiTe BHYTPEHHIOK YaCTb JyXOBKW antoMUHUEBOI (DOMLOW,
4TOObI 0ONErYNTb OUMUCTKY.

- OTa onepaums U3MeHseT xapakTepucT kM Npubopa 1 MOXET NOBPEAUTL
amarb.

- Bce npuHapnekHOCTH, HeNnoOCPeCTBEHHO KOHTAKTUPYHOLLME C MULLEBbI-
MW NPOJyKTamu, Nepes UCNoNb30BaHNEM HEOOXOAMMO TLIATENBHO O4M-
CTUTb C NOMOLLbHO MOAXOAALLMX CPEACTB.
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MoaTBepkaeHMe HacTpoek

OFF

BbiknioyeHue

u gA3AHMH MO SKCMNIYATALMU
Z

PaboTa ycTpoiictea

InasHaa HavyanbHasa cTpaHuua gucnnes

1 = no3BonseT NnepenTy K CTPaHULIE HACTPOWKN KaMmepbl.
2 = 103BONSET YCTAHOBUTL TaMep.

3 = no3BoONfeT NepenTn HeMoCPEACTBEHHO K HACTPOMKaM.

A - BHumaHwe! |-|pI/1 NnepBoOM BKITHOMEHUW Ha gucnnee noaBnAeTcA

KEenTbI TpeyronbHUK: TpebyeTcs LMKN NPOMbIBKM (He MpensTcTBYyeT
paboTe, ecnu oHa He BbINonHAeTcs) *

MPUMEYAHMUE: XenTblit TPEYronbHUK UCYEHET:

A - Tonbko ecnn 6ak HanonHeH HeboNbLUMM KOMMYECTBOM BOAbI 1 MOf-
HOCTbH0 OMOPOXHEH.

* (ecnu onepawus NPOMbIBKW/OMOPOXHEHWS He BbINOMHEHa, AyxoBka byaet
paboTaTb kak 0BbI4HO, HO XENTbIN TPEYroNbHUK OCTAHETCS BUANMBIM).

B - nocne npukoCHOBEHWS K XENTOMY TPEYroNbHWKY 1 OTKPbITUS ABEPLb
Ha aucnnee nosIBATCA CTpaHuLa, nokasaHHas Huxe. [Npu kacaHun cum-

BOna B JTEBOM HWXHEM YTy TpeyronbHuk ncyesaet. (TpeyronbHuK
CHOBA MOSIBUTCS NOCKIE OTKIOYEHNS NUTaHMS).

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

* Yrobbl ONOPOXHUTL GaK UNK NPOMbITh ero, cM. rnasy «YACTKA -
YXO[, - O6CITYXUBAHUE».

HacTpoiku

4 = bibop Lwkansl rpagycos (°C unm °F).

5 = ycTaHOBKa BpEMEeHM.

6 = Bbixog - OTMeHa yHKLuN.

7 = 6nokupoBKa aKpaHa.

8 = ans pasbrokMpoBKM AuCNNes KOCHATECH ero W yAepXuBanTe B Teye-
Hue 10 cekyHa.

9 = N03BONISAET YCTAHOBUTb POMKOCTb 3BYKOBOrO CUrHana u no Belbopy
3BYK MPY1 MPUKOCHOBEHWUY K AUCTINENO.

9a = no3BonseT BbIbpaTb MPOMbIBKY MW OMOPOXHEHME baka.

Hactpoiika Tanmepa.

10 = yBenn4yeHWe Unu yMeHbLLUEHNE BPEMEHM.

11 = noaTBepXxaeH1e Nocne yCTaHoBKM Tpebyemoro BpemMeHu. 3BYKOBOA
cuUrHan coobLMT 06 OKOHYaHMM YCTaHOBMIEHHOTO MHTEpBAna.

12 = noaTBEPXKAEHME M BO3BPAT HAa HAYamnbHY0 CTPaHWLY.

®OyHKUMK

13 = BbIBOpP (hyHKLMM MPUrOTOBREHNS.

13.1 = ocBelLLeHMe (BKI. UMK BbIKI.).

13.2 = [naBHas (BO3BPAT Ha rMaBHY0 CTPaHWLY).

14 = ycTaHoBKa paboyen Temnepatypsl.

14a = uMeloTCA ABa BapuaHTa yCTaHOBKM TeMnepaTypb!:

- NepemeLLieHre no NaHenm

- C MOMOLLBKO + UK -

- C NOMOLLBIO PYKOSTKY (€CIK €CTb).

14b = noatBepxaeHne Bbibopa (ONUMS: NOATBEPXAEHNE HaxaTeM py-
KOSITKM)

15 = ycTaHoBKa BpeMeHU NPUroTOBMEHNS 1 NPOrPamMMUPOBAHHOIO Mycka.
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15a = ycTaHOBKa BPEMEHM NMPUTrOTOBIEHMS.

15b = oTobpaxeHe BPEMEHN OKOHYAHWS MPUrOTOBIEHMS.

15¢ = ycTaHoBKa BpeMeHM Havarna.

15d = [oaTBEpXAEHNE HACTPOEK.

15e = umposas knasuatypa.

16 = [lucnnei fyxoBoro Lwkadga OTKNKYaETCs At 3KOHOMUM SHEPTUM NO-
cne 19’ 6e3gencTBust. Ero MoXxHO CHOBa BKMKOYUTL OAHUM NPUKOCHOBEHM-
eM. MoTpebnsiemast MOLHOCTb B BbIKMOYEHHOM COCTOSIHUM COCTaBMSIET
0,5BT

m [IPOLIECC MPUrOTOBIEHUA

HACTPOEHHAS KAMEPA

Mocne HacTpoikn kamepbl (hyHKLMN
MPUrOTOBMNEHNS, TeMNepaTypbl 1 Tait-
mepa) MofTBepauTe 3anyck npeasa-
puTenbHoro Harpesa. [ocne atoro
JUCnNen MepekriounTCs B PEXUM
npesBapuTENbHOTO Harpesa.

3TAN NPEABAPUTENBHOIO
HATPEBA

- VimetoTcst YeTbipe YpoBHS, koTopble
MO3BOMAKT  KOHTPONWPOBATL  MpPO-
Liecc npenBapuUTenbHOro Harpesa.
KpacHas yactb OymeT nocteneHHo
YBENM4MBATLCS, NOKa He 3arnosiHuT
BECb AWCNIeN.

- Ecnn Bpems npuroTtoBneHns He
YCTAHOBNEHO, MPUrOTOBMIEHUE MOX-
HO MPUOCTaHOBUTB (HaxaB kHomky MAY3A) unu 3aBepLumTb, Haxas kHonky BbIKTT.

MPEABAPUTESIbHbIA HATPEB
OKOHYEH

Korga 3amaHHast Temneparypa Oynet
[OCTUTHYTa, AVUCTINEN CTaHET KDaCHbIM,
yKasblBasl HA OKOHYaHWe aTara npef-
BAPUTENBHOTO HarpeBa v Havaro atana
npuroToBrieHns. Ecrm Gbino ycTaHos-
IEHO BPEMS! MPUOTOBIIEHMS, [yXOBKa
ABTOMATUYECKV BbIKIOYAETCS M0 UCTE
YEHIM BPEME HM.

m MIPUTOTOBNEHME C TEPMOLLYIOM
ans MACA

NMEPEKINOYATEINIb TEMMNEPATYPbI JATYUKA

> 80*

L A T T N AR N
30 40 50 60 70 80 90

+

PEXWM HAIPEBA C JATYUKO

A MMpn 1Cnonb3oBaHWMM JaTyuka TemnepaTypbl oTobpaxaeTcs none
HaCTpOIiKK, NOKA3aHHOE HWXXE, U HarpeB NpekpaLyaeTcs, korga JocTura-
eTCs TEMMNepaTypa, yCTaHoBMNEHHAs ANs AaTyuka.

BHUMAHMUE: ncnonb3yite TONbKO AaT4MK TeMNepaTypbl, pEKOMEH-
AOBaHHbIA AN AaHHOTO U3AeNnus.



m MMMKTOrPAMMbI ®YHKLIUW

MWKpPOBOMHOBOI PeXUM

OTa hyHKuMS 0cobeHHO Ya06Ha ANst GbICTPOro pasorpesa U pa3MOpaK1BaHNs MPOLYKTOB U TOTOBbIX OI0A,. Takke MOXHO MPUrOTOBUTL 0BO-
LK, pbiby, HekoTopble AecepTbl. OH Takke MPUrOAUTCS NS Pa3MArYeHUs CrIMBOYHOTO Macna, pacTaniMBaHus LWoKonaaa, pasMopaxmBaHus
HEXHbIX TOPTOB.

MHOFOVPOBHOBOE npuroTosneHue c KOHBeKLMen (KOHBeKLlVIﬂ)
Ota d)YHKLWIFI Nno3BoNiAET OAHOBPEMEHHO rOTOBUTL Pa3Hble 6rtoaa Ha HeCKOMbKIX YPOBHAX 6e3 CMeLUVMBaHKA 3anaxoB; MOXHO NPUroToBNUTb
JladaHbto, NnuLy, KpyacCaHbl 1 6yJ'IO"|KVI, N1poru, NUPoXxHble 1 T.4.

MpuroToBneHue Ha rpune ¢ 3aKpbIToi ABepLel

OyHKUMS NpeHasHaueHa Ans GbICTPOro 1 rMyGOKOro NPUrOTOBEHIS Ha rpune, Ans NOAPYMSHUBAHUS W 3anekaHus Msca B LenoM, dune,
(hNOpeHTUIACKNX peBpbILLEK, PbIObI Ha rpune, a Takke 0BOLLe Ha rpune. MpUroToBNEHNE Ha SMEKTPUYECKOM rpUme JOSMKHO OCYLLECTBNATLCS
npy Temnepatype 180 °C. OH npegHasHaueH Ans NPUroTOBEHNS! TOHKIMX MPOAYKTOB, NOMELLaEMbIX B LIEHTPAIbHYI0 YacTb rpuns, 1 Ans
nogapueaHus xneba.

MpuroTtoBneHwe Ha rpune ¢ KOHBEKLMEN

OcobeHHo BbicTpas 1 rnybokas, Co 3HaUMTENbHON SKOHOMWEN SHEPTUM, 3Ta (PYHKLWS NOAXOANT ANt MHOMVX B, Takux Kak: CBUHbIe 0TOMB-
Hble, konbachl, CBUHOM LIALLMbIK WK LALLMBIK M3 Pa3HbIX BUAOB MSCA, ANYb, HBOKKM MO-PUMCKM U T. 4. [pUroToBReHMe Ha anekTpuyeckom
rpune JOMKHO OcyLLecTBNATLCA Npu Temnepatype 180 °C.

MpurotoBnexue Ha napy
310 (hyHKUMS, KOTOpasi MO3BONSIET BOCCTAHOBUTL MPOAYKTLI, MPUTOTOBNEHHBIE B Bakyyme (SOUS Vide) mpu HWU3KUX TemnepaTtypax, COXpaHsis
nepBOHaYarbHbIA LBET, OOHOPOAHOCTb U MATKYH0 KOHCUCTEHLMO. OTNNYHO NOAXOAUT ANS NPUrOTOBIIEHUS OBOLLEN, Pbibbl M AeNuKaTHBIX 6tof.

Kom6uHupoBaHHOE NPUroTOBMNEHME: Ha Napy + KOHBEKUMA

lpeaHasHayeHa anst NPUroTOBNIEHMS B IYXOBKE C MCMOMb30BaHWEM NPeNMYLLECTB napa. Mcnonbayiite aTy dyHKLMIO, 4TOBbI COKpaTUTh BpeMS!
MPUrOTOBMEHMS], COXPaAHMUB NPU 3TOM BUTaMUHbI W MUTaTemNbHbIE CBOMCTBA NPOAYKTOB. YT0GbI UCMOMb30BaTh €€, YCTaHOBUTE TeMMepaTypy OT
130 °C pgo 230 °C.

Kom6uHupoBaHHOE NpUroTOBNEHME: Ha Napy + MUKPOBOJIHbI
310 Hanbonee noaxoasLLMiA cnocob CoXpaHWTb MPENMYLLIECTBA NPUTOTOBNEHUS Ha Napy 1 COKOHOMUTbL BPEMST; 0COBEHHO NOAXOANT ANS pU30T-
TO, OBOLLE, MSAICHOWN 3anekaHKu, MACHOro apLua, nope.

Kom6uHMpoBaHHOE NPUrOTOBNEHNE: KOHBEKLUS + MUKPOBOMHbI
910 Hanbonee NoAXoaALMiA METOA ANst BbICTPOTO NPUTOTOBNEHNS XaPKOrO U3 CBUHUHBI 1 KYPULibI, HO MPW 3TOM OHW He CTAHOBSITCS CyXMMM B
KoHLe. DkoHomus BpemeHn gocturaet 40-50 %

Kom6uHMpoBaHHOE NPUrOTOBNEHUE: FPUITb + MUKPOBOJIHbI

= 310 Hanbonee NOAXOAALLMI cnocob 3a KOPOTKOE BpEMS NPUrOTOBUTL 60MbLLOE KONMYECTBO G1i0f C TEPTBLIM ChIPOM A115 BCEN CEMbU (HanpuMep,
-~ kapTocens v cbipa), 3aneyeHHbIX MakapoH, MMOTHbIX OBOLLEN.
[MpuroToBNeHne Ha 3NEKTPUYECKOM rpune [OMKHO OCYLLeCTBNSTLCA Npn Temnepatype 180 °C.
++ Liukn ounctkn napom
*(U)\) 370 cneuuanbHas nporpamMma Ans pasMardeHus rpsisn, 0CeBLUEH BHYTPW JyXOBKW, 1 0BnerdyeHns ouncTkv 6e3 NpUMEHEHNs XMMNYECKUX

BeLLeCTB 1 abpasuBHbIX CpeacTB. [pOLOMKMTENBHOCTL COCTABNSET 15 MUHYT.

m ONMUCAHUE U3OENNA

2] Kl NAHENb 3NEMEHTOB YNPABNEHUA

H CEHCOPHbIW TFT AUCNNENA

noaaoH Ans Boabl

I PA3LEM AN JATYUKA TEMMEPATYPbI

ERLC
@ ) H rrunb

B nAMnA QyXOBKu

BEHTUNATOP W HATPEBATENb PEXWMA
B | KOHBEKLIUK

- b -

= =t Bl BEOMNEP C KPbLILIKOK

o] El OnoPbI PELLETKM
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- anHa,U,HE)KHOCTVI, BXoAsdlline B KOMMNJIEKT

PeweTka
[lns kacTptonb, NPOTUBHEN 1
XapKoro

CTeKnsiHHbIN NPOTUBEHb
Wcnonb3yetcs ons
pexuma NpuUroToBNeHNs ¢
MWKPOBOSHAMMU.

[aTtumk Temnepatypbl
CnyxuT ansa pasorpesa

1 NPUrOTOBREHNS MNLLK
nyTem Bbibopa BHYTPEHHeN
Temneparypbl

KyBwmH

CnyxuT Ans HanonHeHus
Oaka Bogon ans
MPUroTOBNEHMS NULLM Ha
napy v ans cbopa Bogp!
Mpu ero OrnopoXHeHUM

- Habop Ans npurotoBneHus Ha napy

Onopa ans 2 cneuuanbHbIX
NpOTUBHEN

lMepdhoprpoBaHHbIil
MpOTUBEHb, NO3BONSIET Napy
focTuratb NPoayKToB

Herny6okuin npoT1BeHb
ans cbopa KoHLeHcara,
CTEKatoLLEero BHU3

CwunmkoHoBas Tpybka,
ucnonb3yemas BMECTE C
KYBLUMHOM 151 OMOPOXHEHMS
Oaka
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- Ucnonb3oBaHue akceccyapoB

PeweTtka

[MogHMMUMTE NepeaHIorD YacTb PELeTKI 1 TOMKHUTE ee BHYTPb, YTOObI 3aABN-
HYTb 3a BbICTyN. BbibepuTe xenaembiii ypoBEHb, COOTBETCTBYHOLNIA PYHKLMM
MPUrOTOBMEHNS.

Mpumeyanue. OrpaxaeHne, ykasaHHOe KpacHOW CTPENnKoi, HanpaBNeHo BBEPX
11 HAaXOOMTCA B 3aAHE YaCTW PELLETKM

e

MpoTnBeHb U3 cTekna Pyrex
Ecnu ncnonbayeTcs CTeNsiHHbI NPOTUBEHD, CreayeT yCTaHaBNMBaTh €10 Ha
PELLETKY.

loToBKa Ha napy

MepchoprpoBaHHbIi NPOTUBEHb
BcraBbTe NpoTMBEHb B pamy, kak MokasaHo Ha PUCYHKE.

[TogHUMUTE NEPEeSHIOD YacTb pambl 1 TONKHUTE e BHYTPb, 4TOObI 3a1BUHYTb 3a
BbICTYN.




Mpumeyanue. Orpam,quVle, yKa3aHHoe KpaCcHOW CTPEKOW, HanpaBeHO BBEPX Pama B komnniekTe co BCTaBMEHHbIMW MPOTUBHAMM

1 HAXOAMTCS B 3aHEN YacTy peLleTku

YKA3AHUA NO IKCMNYATALMU - M1KpoBOSTHOBON PEXNUM

Pa6ota ycTpoiicTBa

B neun HaxoamuTcs MarHeTpoH, KOTOPbIA Npeobpa3yeT TOK B 3NEKTPOMarHUTHbIE BOMHbI. 3TV BONHbI PABHOMEPHO pacnpeaensTes
no paboyeit kamepe, a TaKke OTPaXaloTCs OT METANNMYECKNX CTEHOK. TakuMm 0Bpa3oM OHM AOCTUraKT MULLM CO BCEX CTOPOH.
YT06bI MMKPOBOMHbI 4OCTVrANM NOCYAbI 1 MPOHWUKAMNK B Hee, BaXKHO UCMOMb30BaTh NOCYAY, MPUrOAHYHO AN MKPOBOITH, HAMpUMEP,
hapopoByto, CTEKNSAHHYIO, KAPTOHHYIO, MMACTUKOBYIO, HO HE METANMNYECKY!O.

MPUMEYAHUE: meTannuyeckne akceccyapsl, NOCTaBNSEMbIE B KOMNIEKTE C NPUBOPOM, MOXHO MCMOMbL30BATh ANl KOMOY-
HUPOBAHHBIX (DYHKLMIA C MUKPOBOMHAMW. TTOMHUTE, YTO Ha HUX HEMb3S CTABUTb NOCYAY WU KOHTEAHepbl 13 MeTanna unm ¢
MeTanInYeckuMm yKpaLleHUsIMK, Tak Kak OHU MOTYT Bbl3BaTb UCKPEHMUE.

Monekynbl, U3 KOTOPbIX COCTOMT NuLUa, 0CODEHHO BOAbI, MPUBOASATCS B ABKEHWE MUKPOBOMHaMK (OKono 2,5 munnuapnos
pa3 B cekyHay). Mpu 3TOM BbiaenseTcs Tenso, KOTOPOE pacnpoCTPAHAETCS BHYTPb OT HapYKHOI YacTu 6ntoaa. Takum obpa-
30M, Harpes NPOMCXOAUT NOYTH OAHOBPEMEHHO BO BCEX MPOAYKTAX, NOMELLEHHBIX B NeYb.

Mpenmywectea

Kak npaBuro, 611040 MOXHO FOTOBUTb C UCMOMNb30BaHEM MUKPOBOSH 63 obaBneHust U ¢ HebonbLuMmM o6aBNeHEM XMAKOCTY
UNN Xunpa.

['eHepaLust MUKPOBONH MpekpaLlaeTes, Korga npepbiBaeTcsl NPUroTOBNEHWe NULLY UK OTKPLIBaeTCs ABepla npubopa. Bo Bpemsi
NPUrOTOBMEHNS 3aKPbITast 1 HEMOBPEXAEHHAN ABepLia 06eCneynBaeT AOCTATOMHYH 3aLUMTy OT BOIMOXHOIO U3MYy4YeHUst MUKPOBOITH.

MPUMEYAHUE: nomnuTe, yto HENB3A BkNtoyaTh NycTyto neyb B MUKPOBONTHOBOM PEXVME: B KOMOMHNPOBAHHBIX PEXMax BO
BpeMsi NPeABapUTENBHOMO HarpeBa MUKPOBOSTHBI HE aKTUBMPYHOTCS, MO3TOMY NPOAYKTbI MOXKHO 3arpyxarth B KOHLE 3Toi ¢hasbl.

- MOJIE3HbIE COBETbI

B

O6was uHdopmauua
BbIHbTE MPOAYKTHI 13 DOMLIM NN METaNMYECKNX KOHTENHEPOB NepeL NPUroToBNeHneM. Nocne BbikoYeH!s npnbopa ocTaBbTe B
HeM OJTt00 Ha HECKOMBKO MUHYT (CM. TabnuLbl: BpeMs BbIAEPXKKM).

MpurotoBsnexune

Mo BO3MOXHOCTM roToBbTE 611070, HAKPBIB €0 MaTepuanom, NpUroAHbIM Ans UCMoNb30BaHWs B MUKPOBOJTHOBO Neyn (HanpuMep,
chonbron, kpbilkamu). FoToBbTe 600, HE HAKPbIBAs €r0, ECIIN XOTUTE COXpaHMTL KOPOUKy. He nepexapusaitte Ontoaa, ycTaHaBmm-
Basl CAIMLLKOM BbICOKME 3Ha4eHUst MOLLHOCTM 11 BpeMeHU. briiogo MOXeT 3aCOXHYTb, NOArOpeTb UMK 3aropeThCs B HEKOTOPbIX MECTax.
He ucnonbayiite npubop 5151 NPUroTOBNEHNS SWLL B CKOPAYME UMM YIIUTOK, TaK Kak OHW MOTYT NMOMHYTb. [py NpUroTOBNEHUN SUYHULLbI
CHayana NpoTKHUTE XenTKu.

MPOAYKTHI C «KOXMLIEN» UMM KKOXKYPOW», TaKMe Kak kapTodenb, NomMuaopsI, konbackl, nepes NpuroToBMEHNEM HECKObKO pa3 npoT-
KHUTE BUIKOW, YTOObI OHI He NOMHYNK.

[ins oxnaxaeHHbIX U 3aMOPOXKEHHBIX NPOAYKTOB YCTaHOBUTE Gonee AnuTensHoe BPEMS MPUrOTOBMEHNS.

Brioaa, coaepxaluye coyc, HeobX0AMMO BPEMS OT BPEMEHW NOMELLMBATB.

TBepable 0BOLLUM, TAKME Kak MOPKOBb, FOPOX UMW LIBETHAs kanycTa, cregyeT roToBuTh ¢ Jo6aBneHnem Boabl.

lMepeBepHuTe Boree KpynHbIE KyCKW MO MCTEYEHUM MOMOBYHLI BPEMEHN NPUTrOTOBEHNS.

Mo BO3MOXHOCTM HapeXbTE OBOLLUM Ha KyCOUKW OMHAKOBOTO pasmepa. py npuroToBneHny BombLLIOro KONMYeCcTBa NpoayKTOB, Ha-
npuMep BapeHoro kapToens, pasnoXuTe ero no Kpyry B aponpoyHor opMe 1t paBHOMEPHOTO NpuUroToBnexus. VicnonbayiTe
LMpokue Tapenku. He ncnonbayitte dapoposble, KepaMuyeckue Unu MNHSHBIE KaCTPHONY C ManeHbKMMU OTBEPCTUSIMM, Hampu-
Mep, B HErnasypoBaHHbIX pyykax unu AHuLax. lNonagaxue Bnaru B OTBEPCTUS MOXET NPUBECTY K TOMY, YTO Takasi MoCcyAa TPecHeT
Mpu HarpeBaHum.

Pa3mopo3ka msica, NTULbI, PbIObI

MomecTuTe 3aMOpPOXeHHbIE MPOAYKTbI Ha NepeBepHyToe BMioaLe C eMKOCTBI0 NMOA HUM UMM Ha MOAXOAALLMI akceccyap, KOTopbIi
MO3BONSIET KMIKOCTU HE COMpUKacaThCs C MPOAYKTaMU, He 3arpsisHsisl yXoBKy. [epeBepHUTE MPOAYKThI MO UCTEYEHUN MONOBUHBI
BPEMEHM pasMOpaxmBaHus. ECriv BO3MOXHO, OTAeNnTe, a 3aTeM yaanuTe BCe YacTu, KOTOpbIe HaYari pasMopaXmBaThCs.
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KyxoHHas nocyaa/maTtepuanb! Ans MUKPOBONTHOBOM Neyu

MukpoBOnHbI
IyxoBka/rpunb
PasmopaxuBaHue PasorpeB | MpurotoBnexHue

«  TepmocrTonkoe cTekno n dapdop (6e3 MeTanINYeCKnX KOMMOHEHTOB, Hanpu- R . R .

mep, Pyrex, TepMocToiikoe CTekno)
¢« Crekno 1 hapdop, He ycToiuMBbIE K Nnamenn 1) ° - - -
¢« [IpoTuBHW, CTEKNO 1 CTEKITOKEPAaMIKA M3 TEPMOCTONKOTO/MOPO30CTOIKOrO o . R .

maTtepuana (Hanpumep, Arcoflam)
«  Kepamuka 2), rnunsiHas nocyaa 2) ) ° ° -
. TepmocToitknin nnacTuk go 200 °C 3) ° ° ° -
«  KaptoH, bymara ° - - -
«  TMvwesas nneHka ° - - -
«  [akeTbl 4119 NPUrOTOBNEHMS B MUKPOBOITHOBOM Neynt 3) ° ° ° -
*  YHuBepcarnbHble NPOTUBHIA U3 METanNa, Hanp. SMan1poBaHHbIe, YyryHHbIE - - - °
¢« [pOTWBHM, OKPALLEHHbIE B YEPHBIN LIBET U MOKPbITLIE CUMMKOHOM 3) - - - °
«  [poTuBeHb AN KOHAUTEPCKIX U3LEnuil - - - °
¢ YnakoBaHHbl€ roToBble Onoga ° ° ° °

loToBbIe Onopa

loToBble Grioaa, cogepkalluecs B MeTannnyeckux KoHTeMHepax uim NnacTukoBbIX KOHTENHEPAX C METANNMYECKMM KPbILLKAMU, MOXHO Pa3MopaxwvBaTb Unn paso-
rpeBaTb B MUKPOBOSTHOBOW MEYM, TOMBKO €CIN Ha 3TUX KOHTEMHepax YeTKo 0B03HaYeHO, YTO OHU MOAXOAAT ANS UCMOMb30BAHUS B MUKPOBOIHOBOM Ney, Npy 3TOM
yCTaHaBNMBaTb WX creayeT Ha noTok u3 ctekna PYREXB. bl fOMKHbI CrieaoBaTh MHCTPYKLMAM NMPOU3BOAMTENS, HanevaTaHHbIM Ha yNakoBKe (HanpuMep, CHATb MeTan-

NYECKYI0 KPBILLKY M MPOKONOTb NNACTUKOBYHO MIEHKY).
1.
2.

3. CnepnynTe yka3aHUsM NMPOU3BOAUTENS.

N

m YKA3AHUA MO SKCMNIYATALUN {8

[TpuroToBneHve Ha napy

- MPEMMYLLIECTBA

[lyxoBKa C BO3MOXHOCTbIO MPUrOTOBMEHIUS HA Napy MMEET MHOO NPenMyLLECTB, Ha-
npuMep, OHa No3BOJIAET rOTOBUTL ANETUYECKME U NONE3Hble ANns 340POBbs 6nopa.
[MpUroTOBMIEHME MULLY MPOUCXOAMT 3a CHET BIIAXHOIO TENNa, BbIAENSEeMOro camon
BOZAOW. JTO 03HAYaeT, YTO NPUroToBNEHNe He NPOUCXOAUT NPU CILLKOM BbICOKNX
Temnepartypax, YTo No3BONAeT COXPaHUTb MUHEPanbl N BUTaMUHbI HEU3MEHHBIMU.
atot npoLecc Takke obecneumBaeT uageanbHoe COXpaHeHue Kak BKyCa, TaK 1 apo-
maTa nobbix NPOAYKTOB. OpHUM 13 acnekToB, KOTOPbIN HEMb3s HEAOOLEHMBATD,
ABNSETCH TOT (PaKT, YTo 6naro,qapﬂ NPUroToBNEHUIO Ha Napy €CTb BO3MOXHOCTb
He 1Cronb3oBaTh pa3nnyHble BUAbI NpUNpaB, Maces W, Npexae Bcero, Xupos. Mo
3TUM NPUYMHAM 3TO JTy4LLIWIA cnocob MPUrOTOBMEHNS KaK OBOLLEN, TaK v pbl6bl, no-
CKOIbKY OH MO3BOSISIET NOMHOCTBIO COXPaHUTB X MTATENbHbIE CBOVCTBA. C apyron
CTOPOHbI, 3TOT TWM NPUrOTOBNEHUS MEHee NOAXOAUT Ans msca. [Ans Toro, 4ToObI
OHO XOpPOLLO MPOXapunoch, HYXHbl ropas3ao 6onee BbICOKME TemnepaTtypbl, KOTO-
pble NO3BONSOT HE TEPATb Tak HasbiBaeMble COKW. [Npy MPUroTOBREHUN Ha napy
BCE MPOAYKTbI NOMNy4atoTCA BKYCHbIMW, XOTb W NErKUMU, U NPaKTUYECKN 0es npu-
npas. [o3ToMy 3T0 uaeanbHoe peLLeHie 415 TeX, KTO HaMepEeH BECTU 340P0BbIN U
C6aﬂaHCMpOBaHHbIl7I 06pas KU3HW Oaxe 3a CTONIOM.

- NPUHLUMN PABOTDI
[nsa npurotoBneHus Ha napy Gak JomkeH ObITb 3aNONHEH Kak MAHUMYM A0 OT-
MeTKM, 0603HaYaloLLEN MUHUMATNBHOE KONMMYECTBO BOALI. [Ins 3TOro HaXMUTE Ha
€MKOCTb (3arpy304Hblii TOTOK), PACMOMOXKEHHYI Ha NepeaHen naHenu ynpasne-
HWS, 0O LenYka, U BbITAHUTE ee [0 ynopa. 3aTeM HanenTe BOLY B €MKOCTb C
MOMOLLbH FPalyMpOBaHHOrO KyBLUWHA M MOCMOTPUTE Ha 3HAYoK Ha aucnnee. Mpu
M3BMEYEHNIN EMKOCTM HA AUCNNEE MOSBIISAETCS CreaytoLLee:

=

A

TANK OPEN

37

OrcyTcTBue cepebpsiHOro, 3010TOr0, NNATMHOBOTO MM METANNNYECKOrO NOKPbITUS/YKpaLLEHIH
OTcyTCTBME KBapL)a UMK METaNNMYECKNX KOMNOHEHTOB UMK SManei, Cogepxalimx MeTanmb

OpnHOBPEMEHHO 3aropsTCs Takke CermeHTbl, COOTBETCTBYIOLME YPOBHIO BOLbI.
Wcnonb3yiTe TONbLKO XONOAHYI BOAONPOBOAHYK BOAY; HUKOTZA He MC-
nonb3ynte (OMNbLTPOBaHHYI (AEMMHEPanM30BaHHY) WM AUCTURNUPO-
BaHHYH BOAY, MUHepanbHyto BOAY UK ApYrue XUAKOCTH.

- MIPUMEYAHUE

Ecnu Bbl XOTUTe YCTaHOBUTL NPUIOTOBNEHKE HA Mapy, a AYXOBKAa HaXoauTCA
npu Temnepatype Bblwe Tpedyemol, HyxXHO OyAeT nopoxaaTh, Noka kamepa
OCTbIHET (06 3TOM CBMAETENLCTBYET ABVKEHUE BHU3 MOJMOCOK, YKa3biBato-
WMX TemMnepatypy, B LieHTpanbHoi obnactu gucnnes). MpogomkmTensHOCTL
NPUrOTOBIEHNSA MOXHO YCTaHOBUTb, HO BPeMsi ByAeT OTCUMTLIBATLCA TONBLKO
nocre Toro, Kak AyXoBKa OCTbIHET. YToObI cpa3y HayaTb NPUroTOBNEHME, yCTa-
HOBIIEHHas TemMnepaTypa AokHa ObITb Bbiwe, Yem B kamepe. (TIPUMEYAHUE:
[Nsi NPUroTOBNEHUs Ha Napy MakcUManbHas Temnepartypa coctaenset 100 °C).

BHUMAHUE!

*  He HanuBaiiTe Boay npsaMo B Goinep Ha AHE AYXOBKM.

He HanuBaitTe nerkoBoCcnNaMeHsIOLWMECH XNAKOCTM UNK CMIUPT B eM-
KOCTb ANs BOAbI.

Bo Bpems 3anonHeHus, no Mepe yBeNnUYeHWA YPOBHA, Ha Aucnnee
(hYHKLMOHANbLHBIX 3HAYKOB NOCTENEHHO 3aropalTcsa CerMeHTbl MUHU-
MarnbHOro, CpegHero U, HakoHeLl, MakCMManbLHoro ypoBHs. Takxe 6y-
AeT nopaH 3BYKOBOW CUrHan, Koraa 3aropaetcs CerMeHT Makcumarb-
HOTO YPOBHS.

HE HATTMBAWTE BOJbLUE BOAbI MOCIE TOr0, KAK AYXOBKA MO-
OACT CUrHAN O 3ANONHEHWUU EMKOCTH.

NOBOE U3BbITOYHOE KONMMYECTBO BOAbI BbINbETCA HEMOCPEN-
CTBEHHO B KAMEPY [1YXOBKW, A TOTOM BbITEYET U3 NMPUBOPA.
Ynanute Boay U3 kamepbl ry6Koii Unu TPANKON.

Mocne 3anonHeHns 3akpoiTe eMKOCTb A0 Lienyka, nocne 4ero oHa dyaer
YAEPXKMBATLCS B 3aKpbITOM COCTOSAIHUM, 3aTeM ybeautech, YTO Hagnucb
TANK ucyesna ¢ gucnnes



m YKA3AHUA NO IKCMNYATALIUU - KombUHMPOBAHHOE NPUTrOTOBIEHME: FPUIb + MUKPO g

CoBeT 06LLero xapakrepa: TepMocTaTt AOKeH ObITb ycTaHoBNEH Ha 180 °C.

YcTaHaBnuBaiTe 6onblume KOHTENHEPb! UM KACTPIONN Ha AHO, @ HW3KWe NPOTUBHU Ha BEPXHWE YPOBHM (CM. 2 peKOMeHOyeMbIX BapuaHTa Ha n3obpaxenusx). Ecnu
On1to0 NOMeLLIaeTCs HeMOCPEeACTBEHHO Ha PELLETKY, NOCTaBbTe BHWU3Y NPOTUBEHb M3 MaTepuana Pyrex ansg cbopa xupa u COKOB, BbIAENSIOLLMXCS MPU NPUrOTOBNEHUN
nuwy. CneanTe 3a NPOLIECCOM NMPUTOTOBREHNS: NEPEBOpaYNBANTE KyCOUKM /UMK M3MEHSANTE HACTPOIKA B COOTBETCTBIM C HEOBXOAMMOCTLIO.

Tun npopykTa KonuyectBo | MowHocTtb MukpoBonH | Temn. (°C) Bpems (MuH) Mpumeyanus
Nasatbs 1100 1 500 Br 180 25-35 ﬂ”ﬁ:x’;‘: Ifgc“::rep"'a”a Pyrex, Bpew ykasaro
HbOKKM No-prUMcKm 600r 500 Bt 180 15-18 MpoTuBeHb 13 matepuana Pyrex
3aneyeHHble MakapoHb! 1200 r 500 Bt 180 10-12 MakapoHbl Hy)XHO NpeABapUTENBHO OTBAPUTDL
Iél:l(la]::\f;n:anycm B coyce 1000 r 800 Bt 180 13-18 Bpems ykasaHo Ans CbIpbIX OBOLLEN
3aneyeHHble NoMUaopbI 800r 500 Bt 180 15-20 YKenaTtenbHo, 4To6bl OHM Obini OAMHAKOBOTO pa3mepa
dapLunpoBaHHbIi nepeL| 1400 r 800 Bt 180 20-25 YKenaTtenbHo, 4Tobbl OHYM OblnK OAMHAKOBOTO pa3mepa
BaknaxaHbl no-napmckm 13001 500 Bt 180 18-23 lMpenBapuTensHO NPUrOTOBNEHHbIE HaknaxaHb
KapTodhentHblit rpateH 1100 1 800 Bt 180 18-23 Kactptons u3 matepuana Pyrex
Kypuua kycoukamu 1200 1 500 Bt 180 30-35 [NepeBepHyTb B CepeayHe NpUroTOBNEHMS
IENTNEI 600 r 500 Bt 180 18-23 MepeBepHYTL B CepeayHe NPUroTOBNEHNS

N /

/ \

N /

/ \

N ./

\
MpuroToBnerue BbICOKNX briog MPUMEYAHWE: kpyrnas kacTprons He BXOAUT B KOMMEKT.

= YKA3AHWS 0 SKCTINYATALIMU g
KoMBUHNPOBAHHOE MPUTOTOBNEHME: KOHBEKLIMS + MUKPOBOHbI

CoBeTbl 00wWero xapakrepa

YcraHaBnmBaiTe 6onblue KOHTEMHEPBI UMK KaCTPHOMM HA AHO, @ HU3KIE MPOTUBHW Ha BEPXHUE YpoBHU. Ecrmn Brofo nomeLLaeTcs HEMOCPEACTBEHHO Ha PeLUeTKy,
nocTaBbTe BHU3Y NPOTMBEHb W13 MaTepuana Pyrex Ans cbopa xupa u COKOB, BbIAENSIHOLNXCS NP NPUrOTOBNEHWM nuwn. CrneanTe 3a NpoLeccoM NpUroTOBNEHMS:
nepeBopaumMBaiiTe KyCouKM /MM U3MEHSITE HACTPOIKI B COOTBETCTBUM C HEOBXOAMMOCTbIO.

Tun npopaykra KonuyectBo MowwHOCTb MUKPOBONH Temn. (°C) Bpems (MuH) Mpumeyanus

Kypvua (uenvikom) 1200 1 500 Br 200 35-40 CMaXbTe MACToM U NEpeBEpHUTE B
CepeayHe NpuUroToBREHMS

Poctbud (6e3 kocteir) 900r 270 Bt 200 gg ig XOPOLLO NPOXapeHHbIN C KPOBbIO

CBuHas roneHb 1000 r 270 Bt 180 30-35 CuaxTe Macriom U nepesepHTe B
CepeavHe NpUroToBNEHUS

MsicHon pynet 900 r 500 Bt 180 20-25 MepeBepHyTb B CEPEAMHE NPUTrOTOBNEHNS

Lienas piba 12001 970 BT 210 30-35 )enatensHo ucnonb3oBath  Oymary
ANs BbINEYKM (NEPrameHTHy0)

) C KPOBbIO

SamopokekHbie 4x100 1 270 Bt 220 20-25 XOPOLLO NPOXaPEHHbIN

rambyprepbl 30-35
MepeBepHYTb B CEPEAVIHE NPUrOTOBMEHMS!

SamopoxexHas nMua 350 1 270 Br 230 18-23

@28 cm

Samopoxeras nuua 450 1 270 Br 230 23-27

«AmepukaHa»
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m YKA3AHUA NO IKCMITYATALIUU - KombrHMpoBaHHOE NpUroToBreHne: nap + KOHBEKLMS

obLiero xapakrepa

Mpw NpuroToBrEHUM Ha napy Heobxoaumo AepkaTb BNt0f0 NPUNOAHATLIM HAJ JHOM EMKOCTH, YToObl MPeaoTBpaTUTL e€e NOrPYXEHUE B KoHLeHcaT. Bribepute Hanbo-
nee NofXoAsLLYH 13 KOHGUrypaLin, nokasaHHbIX BHIU3Y CTPaHWLbI, B 38BUCHMOCTI OT KONMYECTBA U pasmepa NPoayKToB.

Tvn npoaykTta KonunyectBo Temn. (°C) Bpems (MuH) Mpumeyanus

Kypuua (uenmkom) 1200 1 200 65-70 CmasaTb Macnom

KypuHas rpyaka 350 130 25-30

YTKa (Lenmkom) 20001 180 130 - 150

45-50 C KpOBbIO

YKapeHas roBsguHa 1000 r 210 65-70 XOPOLLIO NPOXADSHHBI

XapeHas CBUHWHA 1000 r 180 80-100 CmasaTb Macnom

Peiba (Hanpumep, openb) 1500 r 180 30-35 3-4 pbI6UHbI

Crelikn 13 TyHUa 1200 1 180 40 - 45 4-6 cTeiika

Cnapxa (3eneHas) 400 130 30-40 Benas cnapxa rotosutcs 3a MeHbluee Bpems (20-30 MuH)
MopkoBb 300r 130 30-40
Xneb (6enbin) 1000 r 180 45 - 60 2 wrykm no 500 rpamm

N /

V \

N /

=\ Ve

V \

[ [

m YKA3AHWA NO IKCMTYATALIUU - Kom61HMPOBaHHOE NpUroTOBNEHNE: Nap + MUKPOBOSHbI b

CoBeTbl 00wWero xapakrepa

CnepuTte 3a NpOLIECCOM NPUrOTOBNEHMS: NEPEBOPaYMBAITE KYCOUKM UMMM N3MEHANTE HACTPONKI B COOTBETCTBUN C HEODXOAMMOCTbIO.

Tun npopykra KonuyectBo MolwwHOCTb MMKPOBONH Temn. (°C) Bpems (MuH) Mpumeyanus

WcnonbayiTe kacTpronio 13 matepuana

PunsotTo 500 500 Bt 98 11-14 Pyrex. Cpasy po6aBbTe B eMKoCTb Oy-
NbOH (paBHbIi BeCy puca)
CwmaxbTe NepthopupoBaHHbIil NPOTUBEHD

Priba (nopapa, naspak) 800r 270 Bt 85 5-6 nepeq yKnagkon pbibbl, NPoKONUTe Koxy
B HEKOTOPbIX MecTax

KpeBeTku / HopBEXCKIe OMapbl 500r 270 Bt 85 2-3

KapTodhens/mopkoBb/kabaukm 600 r 500 Br 90 5-6 Quucture kaprogers Hfa PEXLTE 0BO-
LY Ha KYCOYKM MPaBnibHO (hopMbl

LiseTHas kanycTa / Gpokkonu 500 500 Bt 95 6-8 Hape3aTb Ha 0BbI4Hble KyCOUKN

MsicHol pynet 900 r 500 Bt 90 10-12
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m YUCTKA - YXO[O - OBCNYXUBAHUE
Ounctka

BHUMAHUE!
O6pawaitTeck Kk rnaBsam, paccMaTpuBaroLwyum 6e30nacHoCTb.

«  [lpoTpute nepeaHio0 YacTb 060pyaoBaHNS MATKOI TKaHbHO, CMOYEHHOM B
Tennon MblnbHON BoAe.

¢« [Ins 04MCTKM MeTannMYecknx NoOBEPXHOCTEN UCMONb3yiTe 0BbI4HOE YnCTS-
Liee CpeacTBo.

¢ OumwanTe [yxOBKY BHYTPU NOCTE KAXAOTO UCMONb3oBaHus. Takum obpa-
30M NSATHA YAansKTCs nerde.

«  [locne kaXmoro UCnonb30BaHNs OUMLLAATe MPUHAANEXHOCTI ANS BbINEYKM
1 JaiTe UM NOMHOCTBIO BbICOXHYTb. MCNonb3ayinTe MArKylo TkaHb, CMOYeH-
Hy}0 Tenmnow MblfbHON BOAON.

[etanu 3 HepxxaBelowwen cTanu

¢« OumwanTe ABepLY AyXOBKM TOMBKO BNAXHOM ryBKOI.

¢« TpocylnTe ee C MOMOLLbK MSFKOI TKaHW.

*  [3beraitTe MCNONb30BaHNS CTanbHOM MOYarky, KUCNOT MM abpasmBHbIX
maTepuarnos, KOTOpble MOTyT NMOBPEANUTL NOBEPXHOCTb JYXOBKY.

¢« OumcTuTe NaHenb ynpaeneHus 4yxoBku, cobrnioaas Te xe Mepbl NPefocTo-
POXHOCTU.

OumncTKa ynnoTHeHUs ABEpLbI
«  PerynsipHo npoBepsiiTe ynnoTHeHWe ABEPLbI. YNNOTHATENb ABEPLbI pacno-
TIOXEH BOKPYF pambl kamepbl AYyXOBKY.
- He ucrionbayiiTe npubop, ecrivt ynioTHeHWe ABEPLbI MOBPEXEHO.
- OBpaTuTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP.
¢« [Ins 0YMCTKN YNIOTHEHWS! ABEPLIbI CM. 06LLLYI0 MHGOPMALMIO MO OYMCTKE.

Liukn ouncTku napom
+  Baroil npoueaype vcnonb3yeTcs nap ANs yaaneHus Xupa u 0CTaTKoB MLy
B [yXOBKe.

1. YcraHosuTe yHKUMtO - Linkn o4ncTku napom.

HanonHuTe 6a4ok C MOMOLLbK) COOTBETCTBYIOLLETO KyBLUMHA.

Tewmnepartypa uukna pasHa 90 °C, a pekomeHayemas NpoLomKUTENBHOCTL
cocTaBnseT 15 MuHyT.

Mocne Lmkna o4nCTKY JanTe npubopy OCTbITb.

Mocne ocTbIBaHUS NPOTPUTE BHYTPEHHUE MOBEPXHOCTY AYXOBKYN TPSIMKOM.

A
WATER REQUIRED

b
90

©

9m 30s

BE CAREFUL

40

- OnopoxHeHMe 1 NpombIBKa Haka

A

[Tpn NepBOM BKMOYEHWUN Ha AMCNNIEe NOSABNSETCS KENTbIi npe,qynpemqalou.mﬁ
TPEYronbHuK.
[Tpu OTKPBITUW ABEPLbI M KacaHWW K AUCNNEK), Ha HEM MOSIBUTCA COO6LLLeHMS

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ecrnv Bbl HE XOTUTE BbINOMHUTL LMK NPOMBIBKM, MPOCTO KOCHUTECH CMMBONA X, W
KENTHIN TPEYrONbHUK UCHE3HET; MOXHO 6yneT BbIMOJTHUTb NMPOMbIBKY, BblﬁpaB Co-
OTBETCTBYHOLLY0 KHOMKY NOCIE OTKPbITUS MEHIO HACTPOEK. ECnu e Bbl XOTUTE Bbl-
NOMHUTb NMPOMbIBKY, HaXXMITE KHOMKY NOATBEPXOEHUA, U Ha aucnnee OTO6p63VITCFI

]

G

CONNECT PIPE

[ins ee BbINOMHEHUS HafleHbTE NpUnaraemylo penHoBYHO TPYBKy Ha MeTannnye-
CKUiA HOCHK, BbICTYNAtOLLMIA N3 3a[HeN CTEHKM paboyel kamepbl Hike nepdopu-
poBaHHo obnacTu. BctabTe Apyroit koHew, TpyOku B eMKoCTb Ans cbopa Xua-
kocTu obbemom 1 11 (Hanpumep, B Mpunaraemblii KyBLUWH). Mocne 3Toro HaxMUTe
KHOMKY NOATBEPXKAEHIS ONOPOXHEHMS (3aMyCTUTCS HAcoc).

g
\/ﬂ)/ Z

lMocne onopoxHeHUs baka NosBNSeTCA peKOMeHLaLms 3arpy3ki pacTsopa s
yaanenus Haknmv (5 % NUMOHHas K1CnoTa UK ynakoBka CpeAcTBa Ans yaane-
HWS HaKUU Ans KodhoeMalLMH Unu YTroB). [15151 NOMHOM QUUCTKY UCNONb3yiTe 1
n pacTBopa.

LOAD CLEANER




Mocne OTKPbITUS eMKOCTY U NOATBEPXAEHNS U300paxeHne OyaeT MMETb
cregyrowui Bua;

LOAD CLEANER

Mocne NoATBEPXAEHNS HACOC Nepe3anyckaeTcs, a BbINOMHAETCS NPOMbIBKa Gaka
1 BOASIHOMO KOHTYpa. Koraa 6ak onycTeeT, ero Heo6XoAMMO NPOMbITL BOLOM (Tak-
e 1n); Ha gucnnee oTobpasuTes:

LOAD WATER

Mocne OTKPbITUA €MKOCTI 1 NOATBEPXAEHUA Aucnnen nokasblBaeT:

LOAD WATER

MonHOCTbIO 3anonHuTE 6aK U HaxmuTe KHOMKY NOATBEPXAEHUA, 4TOObI 3any-
CTUTb HAaCOC W Ha4yaTb OKOHYaTENIbHOE OMOPOXHEHNE. B KOHLe (onepau,Mﬂ 3aHn-
MaeT OKOJo AecAatn MI/IHyT) Ha aucnnee 0T06pa)|(aeTCF|:

CLEANING END

Koraa npombiBKka 3aKOH4YEHa, HaXaB KHOMKY MOATBEPXAEHMS, Bbl MOXeTE HavaTb
Monb30BaTbCA MALLMHON B 0ObIYHOM peXUME.

Bak MOXHO NPOMbITH 1 OMOPOXHUTL B Nt060E BpeMS,, BOMAS B COOTBETCTBYHOLLEE
MEHI0 HaXaTheM KHOMKW HaCTPOMKY.

CONNECT PIPE
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3HaueHue npegynpexaeHni, OTHOCALMXCS K BOAAHOMY KOHTYpY

X WASHING CYCLE REQUIRED

310 npeaynpexaeHue noasnaeTca Kaxgbli pas, koraa [yXOBKa NoAKn4aeTca K
ceT. OHO HOCHT TOMbKO MHChOPMaTUBHbIN XapaKTep 1 NO3BONSET BaM HOpMasib-
HO NOMb30BaTbCA I'IpVI60p0M, naxe 6e3 BbINONMHEHNS NPOMbIBKW.

ek

A

X EMPTYING CYCLE NEEDED

OT0 NpenynpexaeHne NosiBNSIETCS Yepes 7 AHeR nocne NocneaHero 3anonHe-
HWs 6aka 1 npegnaraeT ONOPOXHUTL €ro, YToDbI N3bexaTh yXyaLIeHs kayecTsa
BoAbl. OHO HOCMT TOMbKO MHGOPMATUBHBIA XapaKTEP M MO3BOMSET HOPMarbHO
nonb30BaThCs NPMOOPOM, Aaxe 6€3 BbIMONHEHS ONOPOXHEHUS.

TeMm He MeHee, BbIro Bbl LienecoobpasHo ONOpOXHATL pe3epByap Nocne Kaxaoro
NpUroToBMneHns, 4Tobbl Ha4aTb CNeaytoLLee Co CBEXeN BOAON.

X

WASHING CYCLE NEEDED

OT0 NpefynpexaeHne nosBRSETCs nocne Toro, kak onnep npopatotaet 80 ya-
COB ((pYHKLMM MPUrOTOBNEHMS Ha Mmapy M kombuHMpoBaHHas ¢ napom). Mocne
3TOr0 MOXXHO BbINOMHUTL TOMbKO 10 LIMKMOB NPUrOTOBMEHMS C NApOM: B JanbHeN-
LUeM, I NPOMbIBKa He BbIMOMHSETCS, MOXHO BblGpaTh (YHKLAM NpUroToBne-
HWS C NapoM, HO Npy 3anycke NosBUTCS coobLyeHe 06 oLumbke U NPUroTOBNEHME
He HayHeTcs.



m OYMCTKA U OBCINYXMUBAHMUE - CoBeTbl N0 0UNCTKE LYXOBKM U NepeaHen naHenm
[IYXOBKA

KOMMOHEHT CNOCOB OYUCTKHK

NPEOQYNPEXAEHUE

HO NMPK BbICOKNX TemnepaTtypax.

BHyTpeHHWe noBepxHOCTH
BYXOBKM
lMepenHss yacTb 1 ABepLa

BOJON C HeaGpaSVIBHbIM MOKLLKUM CpeacTBoM.

,U,yXOBKy pekomeHayeTCa o4MLLaTh nocne Kaxaoro NCnonb3oBaHuA. B
9TOM Cnyyae rpasb O4nLLaeTca nerdye, NoCKONbKY He NpuropaeT NoBTOP-

CHMMUTE BCE CbEMHbIE AETANN W BbIMOWTE MX OTAENbHO ropsyen

Pabouyto kamepy MOXHO OYMCTUTL MSTKON TKaHbHO, CMOYEHHON B pacTBOpe
TEennoil BOAbI M HaLaTLIPHOTO Cr1pTa, 3aTeM MPONONockaTh U BbICYLUNTS.
OuncTuTe NepeaHHo NOBEPXHOCTL Npubopa 1 yNNoTHSKOLLME NOBEPX-
HOCTM BEpLbl MSATKOi TKAHBI), CMOYEHHOW TENoM BOAOW U MOKLLMM

He ncnonb3yiiTe napooumcTUTenu Ans YUCTKW BHY-
TPEHHelN NOBEPXHOCTH yXOBKM.

He ncnonb3yiite abpasmBHble/arpeccrBHbIe MOKOLLME
CcpeacTBa Unu MeTanmnmM4Yeckie 3a0CTPEHHbIE MHCTPY-
MEHTbI ANS YUCTKW CTEKNSHHOM ABEPL{bI, MOCKOMbKY
OHW MOTYT NOBPEAMTb MOBEPXHOCTb W MPUBECTH
ABepLy B HErOAHOCTb.

CPeacTBOM.
NomaoH lMorpyauTe B pacTBOp TENMO BOAbI M HENTPanbHOrO Mbina. Beicywnte | YaansiTe octaTki Ny cpady nocne ucnosib3oBa-
AR nocrne MOWKM. HUS.
; . B cnyyae 06pa3oBaHus KOpKU 1 3aTBEPAEBLLEN rPS3n
OuwncTtute TENNO BOLOM C Heabpa3nBHLIMI MOIOLLMMI CPEACTBAMM
PeweTku PEKOMEH/YETCS OCTAaBUTH PELLETKN 0TMAYMBATLCS Ha
VIV NOLXOASALMM 00€3XKMPUBAIOLMM CPELCTBOM. .
HECKOMbKO YaCoB Nepes 04NCTKOIA.
®POHTAJIbHAA MAHEJb
KOMMOHEHT CMOCOB O4YUCTKHK NMPEOYNPEXOEHUE

CTanbHble NOBEPXHOCTH
MUKPOHUOPBI.

OuucTuTe feTanum Tennoi BOAOH 1 HearpeCCuBHbIM XUAKUM MOKOLLNM
CPEACTBOM, a 3aTEM BbICYLUNTE UX MSATKON TKAHbIO LI TKaHbHO U3

breck nogaepXuBaeTCcs NepUoOANYECKON YNCTKON
cnewmanbHbIMY CPeLCcTBaMM, 0BbIYHO JOCTYMHLIMM
B npofaxe. 3anpeLLeHo Ucnonb3oBaTh abpasueHble
MOPOLLKM.

OkpalueHHbIe NOBEPXHOCTH . y
PerynspHO MbiTb UX MbIbHOV BOON.

[Ins coxpaHeHus xapaKTepuUCTUK OKpaLLeHHbIX feTanei HeobxoaMmMo

He ocTaBnsiiTe Ha OKpaLLeHHbIX JeTansX KUCIOTHble
WY LLENOYHbIE BELECTBA (YKCYC, MMOHHBIN COK,
COMb, TOMaTHbIIA COK U T. 1.) U He MOTE WX, MOKa OHM
elLe ropsiue.

m YACTKA U OBCITYXUBAHUE
3ameHa namnbl

¢ BHUMAHME!
Mepen 3ameHoNn namnbl:
ybeanTech, YTO NprBOP BbIKMIOYEH, YTODLI N30EXaTb NOPaXeHUs aneKTpu-
YeCKMM TOKOM.
BHumaHue: namna v CTEKNSHHBIA Konnak fiamnbl MOryT ObITb ropsyuMy.
MonoxwTe MArkyto TkaHb Ha AHO BHYTPYM Npubopa. 310 npefoTepaLyaeT no-
BPEX[EHWE CTEKNAHHOMO Konnaka u kamepsbl. Beerga ucnonbayinte ogvH 1
TOT Xe TUN namnbl.

e 3ameHa namnbl
MoBepHWUTE CTEKNAHHbIM KOMMaK nammbl NPOTUB YACOBON CTPENKM, YTOOb
CHATb €ro.
- QuncTnTe CTEKNAHHBIA KONNaK.
- 3ameHnTe namny Ha NoAXoAsLLYI0 ranoreHHy'o lamny MOLLHOCTbI0 25 BT.
- YCTaHOBUTE CTEKNSAHHbINA KOMNak Ha MecTo..

m NOUCK U YCTPAHEHWE HEUCMPABHOCTEW
HeucnpasHocTi 0bLLero xapakTepa

A BHUMAHUE!

* B TeuyeHWe rapaHTUIIHOrO CPOKA PEMOHT MOXET BbIMONHSTLCS TONBKO aBTOPK-
30BaHHO CryxGoii NOCNENPOAaXHOro 06CAYXMBAHWUS UMK Pa3OMKHUTE COOTBET-
CTBYIOLWI BbIMOYATEb.

+ Mepen PEMOHTOM OTKItOUMTE MPUBOP OT CETH, T.e. OTCOEANHUTE kabenb nuTa-
HUS! MW Pa3OMKHUTE COOTBETCTBYHOLLMI BbIKIHOYATEb.

* HecaHKUMOHMpOBaHHOE BMELLaTENbCTBO U PEMOHT MOTYT NMPUBECTM K MOpaxe-
HUIO 3MEKTPUYECKIM TOKOM Wi KOPOTKOMY 3aMbIKaHWH0, MOSTOMY He BbINONHsNTe
ux. MopyunTe 3TM PaBoThbl YMOTHOMOYEHHBIM TEXHUYECKUM CrieLuanicTam.

* B cnyyae HeBOMbLUMX HEMCTIPABHOCTEN MOXHO NOMbITaTLCA PeLUnTb Npobriemy,
Crieflys COBETaM pyKoBOACTBA.

* BbinonHeHwe paboT CepBUCHBIM LIEHTPOM B TEYEHIE rapaHTUIAHOTO Cpoka onna-
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YMBaETCA, eCrnin an60p HeucnpaseH 13-3a HenpaBubHOro NCNosib30BaHUA.

* YCTpaHeHue HencnpaBHOCTEN Ui c60€eB, Bbl3BaHHbIX HenpasunbHbIM NCMONb-
30BaHWeM nnu yCTaHOBKOVI, He NOKPbIBAETCS rapaHTuei. MapaHTuitHbIe pacxoabl
HeCeT nosnb3oBaTenb.

m MOUCK N YCTPAHEHWE HEUCMPABHOCTEW
CoobLLeHus 06 oLmbKax

CuctemHble oWnOKM
B crnyyae HeucnpaBHOCTY Ha AuCnNiee NOSIBNSIOTCS CREayoLLMe OWmMBKM:

Onucaxve Koz owmbku
C6on patumka kamepbl 00
KopoTkoe 3amblkaHWe gaTumka kamepbl 01
C6on patumka boinepa 02
KopoTkoe 3amblkaHue aaTtynka 6onnepa 03
Cboi gaTymka ans msca 04
KopoTkoe 3amblkaHune aaTymka ans msca 05
Meperpes 08
Bolinep He HarpeBaeTcs 09
Hacoc He pabotaeTt 10
Owwnbka onopOXHEHUS 14
Heobxoaumo NpoMbITb BOASHOM KOHTYP 15
TaHreHumanbHbI BEHTUNSATOP He paboTtaeT 16
Owmbkn cBs3n 20




YBE[OMNEHWE O NPOBNEME

A

B cnyyae owmbkn oTKMtouNTE U CHOBA NoA-
KntounTe ycTpoicTo. Ecnum owwnbka noBTo-
putcsl, noTpebyeTcst BMeLLATeNbCTBO aBTo-
PW30BAHHOTO TEXHUKA.

error
123456

NPEOYNPEXOEHVE OB OTKPLITOW ABEPLIE (BO BPEMS
NPUrOTOBIEHUA)

A

DOOR OPEN

3akpoiiTe ABEPLLY [yXOBKU.

m YCTAHOBKA - YkazaHus no ycTaHoBKe

A MacnopTHas Tabnuuka pacnornoxeHa Ha [BepLe [yXOBKW W MokasaHa Ha
cTpaHuue 1. OHa BuAHa Npu OTKPLITOM ABEPLIE U COAEPXKNT BCE AaHHble, HE0bX0-
JUMble NS YCTAHOBKW, HAMpuUMep, Moaenb npubopa, HOMUHANbHOe HanpshkeHne
1 noTpebnsiemyto MoLLHOCTb. CHavana u3MepbTe W NpoBepbTe HULLY AMs BCTpau-
BaHus B Me6enK, koTopast JomkHa TOYHO COOTBETCTBOBATH pasmMepam, ykadaHHbIM
Ha pucyHke A. YBeautech, uto MebenbHast OTAenKa, LUMOH UK ApYroe nokpbiTue
npukneeHbl TepMocToiikum kneem (150 °C). Ecriv nokpbITUe unu kneit He ABRsoTes
TEPMOCTONKIMM, NOKPLITUE MOXET AehOPMMPOBATLCS UMK PACKONOTLCS, 0COOEH-
HO B CaMblX y3kux MecTax mebenu. Ybeautech, 4to Mebenb 4ns BCTPOEHHOM ay-
XOBKW MMEET NPOYHOE [JHO 11 MOXET Bblaep)aTb Bec npubopa.

B koMNneKT BXOASAT BCE BUHTBI U NMPUHAANEXHOCTU, HEOOXOAMMbIE ANs KpenneHust
[DyX0BKYW K Mebenu.

Puc. A - Moa. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

51514

+min. 100
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m YCTAHOBKA - [NoakntodeHune K aneKTpoceTu

A Cnepylolise MHCTPYKUMN MpeaHasHaueHbl Ans KBanMUUMpOBaHHOMO
nMua, KoTopoe BYAeT BbINONHSATL YCTaHOBKY NpuGopa, ero HaCTPOIAKY U TEXHUYE-
ckoe 0BCryxXuBaHue, a Takke no3aboTuTcst 0 TOM, 4ToBbl 3TM OnepaLun BbINos-
HSMMCb MaKCUMarbHO NPaBUIbHO 1 B COOTBETCTBIM C AGMCTBYHOLMMMU HOPMAM.
BaxHo: NntoByto perynupoBKy, TeXHUYeckoe 0BCMyXMBaHWe U T. 4. criemyeT Bbl-
MOMHSATb NMOCIIe OTKIKYEHNS ANEKTPUYECKON BUMKM Mpnbopa OT CeTu.

MpaBuna yctaHOBKM

370 060pyA0OBaHNe COOTBETCTBYET CNIEAYIOLLMM AMPEKTUBAM:

OVPEKTWBA 2002/96/CE

OVPEKTWBA MO HX3KOBOIbTHOMY OBOPYAOBAHWIO 2014/35/EU
OVPEKTVBA MO 3NEKTPOMATHUTHOWM COBMECTUMOCTW 2014/30/EU
PEIMAMEHT Ne 1935/2004 (koHTaKT C NULLEBbIMU NPOAYKTaMM).

YCcTaHOBKa A0IKHA BbINOMHATLCS NPO(ECCUOHANBHO U B NOMHOM COOTBETCTBUM C
AECTBYIOLMMI NPaBUIIaM1 MOHTaXa 31IeKTPO0BOpPYAOBaHMS.

B npoTuBHOM cnyyae, Npou3BOAUTENb CHUMAET C Ce65l BCSKYH0 OTBETCTBEHHOCTD.
B 3TOM pykoBOACTBE Bbl TakKe HaAETe SMEKTPUYECKYIO CXEMY BaLLero npubopa.
MpnGopbl NpeaHa3HaYeHb! Ans NOLKMIOYEHMS! K CETY C HAMPSHKEHNEM, YKa3aHHbIM
Ha TabnnuKe TEXHUYECKNX AaHHbIX.

lMepen noaknoyeHnem npudopa K ceTv yoeauTech, YTo:

- XapaKTepPUCTMKN 3NIEKTPOMArHUTHOTO BbIKIHOYaTenNst UM PO3ETKM MOTYT BblAep-
XaTb Harpysky npnoopa (CM. jaHHble Ha NacrnopTHOI Tabnnyke);

- CUCTEMa 3NeKTPONMTaHNs UMeeT aPEKTUBHOE 3a3eMMEHNE.

Mpubop noctaenseTcs ¢ kabenem 6e3 BUNKL: NOAKIOUYEHNE AOITKHO BbIMOI-
HSITBCS C YYETOM TOTO, YTO XKENTO-3eNEHbIil kabenb SBRSEeTCs 3a3eMNsoWnUm
MPOBOZOM M HU B KOEM Clyyae He [JOMKEH NpepbiBaThC.

PoseTka gomkHa 6biTb BiAHA 1 OCTYMHA, 4T0BbI NPUGOP MOXHO ObINO Nerko
OTKIIOYUTD.

[ins npsiMoro NoOAKMYEHUs K ceTU He06XoAMMO, YTOObI:

* NPeoXPaHNTENbHbIN KanaH 1 JOMaLLHsIs CUCTEMa MOTIW BblaepkaTb Harpysky
npubopa (CM. NacnopTHyLo Tabnnyky);

* CUCTEMA 3MEKTPONMUTaHNS UMena S dEKTUBHOE 3a3eMNEHNE;

* MHOTOMOJtOCHAs PO3ETKA WM BbIKHYATENb C MUHMMATbHBLIM 3a30pOM MEXAY
KOHTaKkTamu 3 MM Gblni NIErko AOCTYMHbI MOCHE YCTaHOBKM Npnbopa;

* Obln BCTPOEH CETEBOM BbIKKOYATENb, B COOTBETCTBIM C NpaBUiaMm YCTaHOBKM.

A XenTo-3eneHblit NPOBOA 3a3eMNEHUA HU-
KOrAa He JOJKEH NpepbIBaThCs, AaXe BbIKMOYa-
Tenem. Kabenb nuTaHus pomkeH 6bITb pacnono-
KeH TaK, u4ToObl OH He conpuKacanca c
NOBEPXHOCTAIMM, TemMnepaTypa KOTOPbIX NPeBbl-
WaeT TemMnepaTypy OKpyxawlei cpedbl Gonee
yem Ha 50 °C. Ecnu Bam Heo6Xx0OMMO 3aMeHUTb
kabenb nuTaHusi, oOpaTUTECb B CEPBUCHbINA
LIeHTp.



m JneKTpuyecKasa cxema YcnoBHble 00603HaYeHus
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WP MTK T . 6. . MpeaoXpaHUTenbHbIi TEPMOCTAT Ha
Ry v F Ye TS2
. ﬂﬂﬁ 1 PHoM chaze 120 °C
cbe | ol L G o ; MpeaoxpaHuTenbHbIA TepMOCTaT Ha
0 N Heltpans TCO
FE : P thase 318 °C( TCO)
- MpeaoxpaHuTenbHbIA TepMOCTaT Ha
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SD Mnara aucnnes MP MwukpoBbIKkntoyaTens ABepLbl
P Citnosas nnata MTK MukpoBbIKnO4aTenb eMKkocTn Ans
3aNMBKY BOAbI
MukpoBbIKNOYaTeNb TaHreHLManbHoro
EN OHKoLiep perynupoBky MVT P u
BEHTUNSATOPa
P Mopkmnioyermne aatynka 00 YepHsii
Kkamepbl
SL [laTuuk ypoBHs BOAbI 1 KopuyHeBbiit
M 3acnoHKa M1KpPOBOMHOBOM 2 —
neuu
DV [NapoBas 3acnoHka 33 Benblit
PD Hacoc 44 Kentblit
VR PapuanbHbIi BeHTUNSTOP 45 XKenTo-3eneHblit
VT TaHreHunarnbHbli BEeHTURSTOP | 55 Cepbiit
RC Hal'peBaTeJ'IbeIVI 3neMeHT 66 Cutmit
Boinepa
R3 HarpeBatenbHblii anemeHT K1 3a3emnsioLLmit NpoBoz KNeMMHOM
rpuns Kornoaku
Rd KpyroBoii HarpeBaTenbHbIit K3 [MpOBOA 3a3eMIEHNst KNEMMHOI KONoaKu
3nemeHT pajnanbHoro ABuraTens
. MpoBoz 3a3eMneHIs KNEMMHOI KONOLKM
PT1000 [aruuka Goinepa PT1000 | Ké poBoA A
C KPYIMbIM CEYEHNEM
NTC [laTank Kawmeps! NTC K6 MpoBoz 3a3eMneHINs KNEMMHOI KONOAKM
namnbl JyXoBKi
MGT MarveTpon K13 MpoBoz 3a3eMMEHIS KNEMMHOI KONOLKM
Harpesatens rpuns
n .
. Toarcbopmatop HanpsxeHus | K15 POBOZ 3a3eMIEHNS KNEMMHO KONOAKM
pambl
[Mposog 3a3emnel €MMHOW KOO,
HVD [lnoa BbICOKOrO HanpshkeHus K17 PoBoA MIEHIA KNEMMHON Kononkw
Bnoka nuTaHns
CA KonpeHcaTtop 1,05 Mk®
MA [lBuratenb aHTEHHbI
T3 MpenoxpaHuTenbHbIN
TepmocTar Ha ¢ase 135 °C
51 MpenoxpaHuTenbHbIN
TepmocTar Ha ¢ase 135 °C



A OLULISED OHUTUSHOIATUSED

Seadme omadused

Silt seadme andmetega, mille leiab ka kaanelt, on kinnitatud ahjuukse
servale; silt on naha, kui uks on lahti.

TAHELEPANU! Need hoiatused kaivad eri tiiiipi seadmete kohta. Olge
enda seadme 6ige tudbi tuvastamisel hoolikas (vt andmesilt).

1. Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt 1&bi kasutusjuhend,
mis sisaldab muu hulgas véga olulist teavet paigaldamise, kasutamise ja
hoolduse ohutuse kohta. Hoidke kasutusjuhend hoolikalt alles, et saaksite
seda edaspidi kasutada ja kontrollida oma seadme seerianumbrit.
2.Seadme elektriline ohutus on tagatud ainult siis, kui maandus on teh-
tud digesti ja kehtivate standardite kohaselt. Oluline on tagada, et neid
nbudeid jérgitakse. Kahtluste korral votke elektrististeemi pohjalikuks
kontrollimiseks Ghendust kvalifitseeritud isikuga. Tootja ei vastuta kehvast
maandussUsteemist pdhjustatud kahjustuste eest.

3. Enne seadme Uihendamist kontrollige, et andmesildil ndidatud tehnili-
sed omadused vastaksid taielikult elektrististeemi omadele. Paigaldami-
sefreguleerimise peab tegema kvalifitseeritud personal.

4. Kontrollige, kas elektrisiisteem ja pistikupesad suudavad toetada sead-
me maksimaalset vdimsust, mis ndidatud andmesildil. Kahtluste korral
votke thendust kvalifitseeritud isikuga.

5. Seade tuleb (ihendada otse vooluvérku, jargides ndidatud polaarsust.
Et paigaldus vastaks kehtivatele ohutusnduetele, peab masin olema va-
rustatud vdrgust isoleerimise seadmega, mille kontaktide avanemise kau-
gus tagab taieliku vorgust isoleerimise Il kategooria tlepinge korral.

6. Kui pistikupesa ei sobi pistikuga, vahetage see sobiva vastu vélja. Sel-
lisel juhul votke dhendust kvalifitseeritud isikuga, kes peab muu hulgas
kontrollima, kas pistikupesa kaablite ristldiked peavad vastu seadme tar-
bitavale véimsusele. Toitekaablil pole pistikut. Uhenduse kohta vaadake
I6iku “Elektriihendus”. Soovitatav on mitte kasutada adaptereid, harupe-
sasid ega pikendusjuhet.

7. Kui seadet ei kasutata pikka aega, votke elektriihendus lahti ja lllitage
pealliliti vélja.

8. Arge blokeerige ventilatsiooni- v8i soojuse eraldumise avasid.

9. Kui seadme toitekaabel on kahjustatud, tohib selle vélja vahetada ainult
tootja volitatud teeninduskeskus.

10. Seadet tohib kasutada ainult sellel otstarbel, milleks see on ette nah-
tud (toidu valmistamiseks). Igasugune muu kasutus (naiteks ruumi kitmi-
ne) pole lubatud, sest see on ohtlik. Tootja ei vastuta ebadigest kasutami-
sest pbhjustatud kahjude eest.

11. Mis tahes elektriseadme kasutamine eeldab, et peetakse kinni pea-
mistest pohimdtetest.

A. Arge puudutage seadet mérgade v&i niiskete kéte véi jalgadega.

B. Arge kasutage seadet paljaste jalgadega.

C. Véltige pikendusjuhtmete kasutamist ja vdtke kasutusele kdik vdimali-
kud ettevaatusabindud.

D. Arge tdmmake juhet, et seda vooluvérgust eemaldada.

E. Arge jatke seadet ilmastikutegurite (vihm, péike jne) kétte.
F. Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest eemal, valja arvatud juhul,
kui neid pidevalt jalgitakse. Seadet tohivad kasutada lapsed alates 8. elu-
aastast ja fuusiliste, sensoorsete vi mentaalsete héiretega inimesed vaid
jarelevalve all voi kui neid on dpetatud masinat ohutult kasutama ja nad
mdistavad sellega seotud ohtusid. Lapsed ei tohi masinaga mangida. J&-
relevalveta lapsed ei tohi masinat puhastada ega hooldada.

12. Seade ja selle ligipdasetavad osad muutuvad kasutamise ajal vaga
kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik ja mitte puudutada kitteelemente. Vaike-
sed lapsed tuleb hoida seadmest eemal. Alla 8-aastased lapsed tuleb hoi-
da seadmest eemal, valja arvatud juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.
13. Enne seadme puhastamist véi hooldustéid eraldage seade toitest, ee-
maldades toitejuntme vooluvdrgust vai katkestades elektrivoolu vastava
|liti abil.
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14. Rikete vdi torgete korral lUlitage seade vélja ja arge proovige seda
remontida — seda tohib teha ainult volitatud abikeskus. Kasutada tuleb
alati originaalvaruosi. Nende juhiste eiramine voib seada ohtu seadme
ohutuse.
15. On tungivalt soovitatav mitte jatta ligipaasetavaks osi, mis vdivad kuju-
tada endast ohtu, eriti kui on lapsi, kes vdivad seadmega mangida.
16. Arge kasutage to6tava seadme ldheduses kergestisittivaid vedelikke
(alkohol, bensiin jne).
17. Pakend on mdeldud seadme kaitsmiseks kahjustuste eest
transpordi ajal. Pakendimaterjalid on kergesti taaskasutatavad,
kuna need on valitud keskkonnahoidlike kriteeriumide jargi.
Nende taaskasutamine vahendab vajadust tooraine jarele ja
E vahendab jaatmete mahtu. Elektri- ja elektroonikaseadmed si-
saldavad sageli vaartuslikke materjale. Need sisaldavad ka
EEE materjale, mis ebadige kaitlemise voi kdrvaldamise korral vi-
vad olla potentsiaalselt ohtlikud inimeste tervisele ja keskkonnale. Samas
on need aga hadavajalikud seadme digeks tooks. Seetbttu arge visake
seadet ara koos olmejaatmetega.
Viige see kohalikku jaatmekogumis-/ringlussevdtukeskusesse voi votke
ndu saamiseks Uhendust edasimiilijaga. Veenduge, et seade oleks kuni
utiliseerimiseni lastele mangimiseks kattesaamatus eemal.
18. Arge kasutage ahju sisemuse puhastamiseks aurupuhastit.
19. Arge kasutage ahju klaasukse puhastamiseks abrasiivseid puhastus-
vahendeid ega teravaid metallriistu, kuna need vdivad pinda kahjustada
ja selle katki teha.
20. Suitsu korral arge avage ahju ust, vaid lllitage seade vélja ja eemal-
dage see vooluvdrgust. Arge avage ust enne, kui suits on leegid summu-
tanud.
21. Kasutage nuppude lukustamise funktsiooni, et lapsed ei saaks seadet
ise sisse lulitada.
22. Jalgige lapsi, kui nad on multifunktsionaalse ahju vahetus laheduses.
Arge laske neil seadmega mangida.
23. Lambumisoht.
- Lapsed véivad end mangides pakkematerjali (nt fooliumi) sisse méassida
voi selle Ule pea panna ja nii lAmbuda. Hoidke seda tllpi materjal lastele
kattesaamatus kohas.
24. Poletusoht
Laste nahk on palju 6rnem kui taiskasvanutel.
- Klaasuks, juhtpaneel ja avad kuuma 6hu valjutamiseks seadme kipse-
tuskambrist muutuvad kuumaks. Hoolitsege, et lapsed ei saaks seadet
selle to6tamise ajal puudutada.
25. Vigastuste oht.
Ukse koormusetaluvus on max 8 kg. Lapsed vdivad end vigastada ka siis,
kui uks on avatud. Arge laske neil avatud uksele toetuda, sellel istuda véi
selle kiljes rippuda.
26. Arge kasutage seda seadet mittestatsionaarsetes kohtades (nt lae-
vadel).
27. Ettevaatust: Enne lambi vahetamist veenduge, et seade on vélja lli-
tatud — nii valdite elektrilodgi voimalust.



L) ETTEVAATUSABINOUD VOIMALIKU KOKKUPUUTE
VALTIMISEKS LIIGSE MIKROLAINEENERGIAGA

28. Arge proovige ahju kasutada avatud uksega, kuna avatud uksega
to6tamine vdib pdhjustada kahjulikku kokkupuudet mikrolaineenergiaga.
Oluline on mitte kahjustada ega rikkuda turvalukke.Arge asetage esemeid
ahju esiosa voi ukse vahele ega laske mustusel vdi puhastusvahendite
jaakedel koguneda tihenduspindadele.

29. HOIATUS! Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud. Eriti oluline
on, et ahjuuks sulguks korralikult ja et ei oleks kahjustusi (1) uksel (pain-
dunud), (2) hingedel ja sulguritel (katki voi lahti), (3) uste tihenditel ja ti-
henduspindadel. Kui uks ja tihendid on kahjustatud, ei tohi ahju kasutada
enne, kui kvalifitseeritud (tootja véi klienditeeninduse poolt véljadpetatud)
hooldustehnik on selle parandanud.

30. HOIATUS!Kaigile, kes ei ole korralikult koolitatud selliste hooldus- ja
remonditddde tegemiseks, mis nduavad mis tahes mikrolainete eest kaits-
va Umbrise voi tokke eemaldamist, on need toimingud ohtlikud. Paigal-
dus-, hooldus- ja remonditédde ajaks tuleb seade vooluvérgust eraldada.
Keelatud on avada seadme korpust. Elektriliste Ghenduste vdi kompo-
nentide ja mehaaniliste osade rikkumine on kasutajale vaga ohtlik ja vdib
pdhjustada seadme talitlushaireid.

31. HOIATUS!Arge kuumutage vedelikke ega muid toiduaineid suletud
anumates, purkides vdi pudelites, kuna need véivad plahvatada.

32. Kui ahi t66tab mikrolainereziimis, on see mdeldud toidu ja jookide
soojendamiseks. Arge kasutage mikrolainereziimi, et kuivatada lill, iirte,
leiba voi muid kergestisUttivaid materjale, nagu pesunuustikud, sussid,
vOi aroomiteraapias kasutatavad padjad, mis on taidetud kirsikivide, nisu,
lavendli vdi geeliga. Kuumutamisel vdivad need esemed suttida ja pdhjus-
tada pdletusvigastusi ka parast ahjust valjavotmist.

33. TAHELEPANU: kui seade todtab kombineeritud reziimis, tohivad lap-
sed seda korge temperatuuri tottu kasutada ainult taiskasvanu jarelevalve
all.

34. Funktsiooni “AINULT MIKROLAINE” kasutamisel ei tohi ahju eelsoo-
jendada (ilma toiduta) ega tlihja ahju sisse lilitada, kuna see voib tekitada
sademeid.

35. Enne ahju kasutamist veenduge, et ndud ja anumad sobivad mikrolai-
neahju jaoks (vt juhiseid jargmistel lehekulgedel).

36. Vedelike (vesi, kohv, piim jm) kuumutamisel on vdimalik, et mullide
hilisema tekkimise tottu laheb sisu I6pus ootamatult jarsku keema ja voo-
lab tugevalt Ule, pdhjustades poletushaavu. Selle véltimiseks tuleb enne
vedelike kuumutamise alustamist panna anumasse plastlusikas voi klaas-
pulk. Igal juhul kasitsege anumat vaga ettevaatlikult.

37. Arge kuumutage suure alkoholisisaldusega piiritust v&i suures kogu-
ses 0li, kuna need vdivad sittida.

38. Parast imikutoidu (pudelites voi purkides) kuumutamist raputage voi
segage selle sisu ja kontrollige enne tarbimist temperatuuri, et valtida pd-
letusi.

39. Samuti on soovitatav toitu segada vdi raputada, et tagada Uhtlane
temperatuur. Kui kasutatakse mudgil olevaid lutipudelisterilisaatoreid,
kontrollige enne ahju sisselilitamist ALATI, et anum oleks téidetud tootja
ndidatud koguse veega.

40. Kdik mikrolaineahjud on katsetused labinud ja heaks kiidetud vasta-
valt kehtivatele ohutus- ja elektromagnetilise Ghilduvuse standarditele.
Ettevaatusabinduna soovitavad sidamestimulaatorite tootjad hoida ak-
tiveeritud mikrolaineahju ja stidamestimulaatori vahel vahemalt 20-30
cm vahemaad, et véltida véimalikke haireid sidamestimulaatori t66s. Kui
kahtlustate mingil pohjusel héireid, lilitage mikrolaineahi kohe valja ja vot-
ke tihendust stidamestimulaatori tootjaga.

41. Kui ahi kuumeneb ile (pikaajaline kasutamine, kasutamine tiihjana
jne), saab ahju ohutustermostaadi abil valja lulitada. Kui ahi on maha jah-
tunud, hakkab see taas normaalselt tddle.

42. Arge kiipsetage ega kuumutage mikrolaineahjus koorega mune, kuna
isegi keedetud munad vdivad plahvatada.

43. Pidage meeles, et toiduvalmistamise, soojendamise ja sulatamise
ajad mikrolainetega on sageli palju lthemad kui mikrolaineteta reZiimis.
Liiga pikad klpsetusajad p6hjustavad toidu kuivamist ja monikord ka kor-
bemist.
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B AURUTAMINE

44. Arge kasutage ahju, kui lambi kate on eemaldatud.Aur véib jpuda pin-
gestatud osadeni ja pdhjustada Iihise.Samuti vdivad nii kahjustada saada
elektrilised komponendid.

45. Kui ahi on paigaldatud médbliukse taha, kasutage seda ainult avatud
uksega. Sulgege maobliuks alles siis, kui seade on taielikult valja liilitatud
ja jahtunud.

46. Arge avage auruga kiipsetamise ajal seadme ust. Aur véib valja paa-
seda.

W ESIMENE KASUTUSKORD

- Kui kasutate ahju esimest korda, laske sellel tiihjana to6tada umbes
1 tund (230 °C juures), jattes vdimaluse korral kddgiaknad lahti. Esime-
sel kuumutamisel eraldub ahjust tootmisjadkide, nagu rasva, &li voi vaigu
ebameeldiv I6hn. Kui eespool osutatud aeg on mdddas, on ahi esimeseks
kiipsetamiseks valmis. Kui ahi on maha jahtunud, puhastage seda jaoti-
ses “Puhastamine ja hooldamine” toodud juhiste jargi.

— Arge katke ahju sisemuse puhastamise halbustamiseks alumiiniumfoo-
liumiga.

— See toiming muudab seadme t66d ja vdib emaili kahjustada.

- Kdik toiduga otseses kokkupuutes olevad tarvikud tuleb enne kasuta-
mist sobivate toodetega hoolikalt puhastada.

m EKRAAN - |[koonide tahendused
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m KASUTUSJUHEND
Tootamine

Q

Ekraani esialgne avaleht

1 = Véimaldab likuda ahjuddnsuse seadistamise kuvale.
2 = Vdimaldab seadistada taimerit.

3 = Otsejuurdepaés seadistustele.

A - Tahelepanu! Esimesel kaivitamisel ilmub ekraanile kollane kolm-

nurk, mis tahendab nduet teha pesutsiikkel (ei takista kasutamist, kui
seda ei tehta) *

MARKUS.Kollane kolmnurk kaob jargmistel juhtudel:

A - ainult siis, kui paak on taidetud vahese veega ja taielikult tiihjendatud.
* (kui pesu/tiihjendustoimingut ei tehta, td6tab ahi normaalselt, kuid kolla-
ne kolmnurk jaab alles).

B - pérast kollase kolmnurga puudutamist ja ukse avamist ilmub ekraanile
%ol toodud ekraan. Kui puudutate vasakpoolses alanurgas stimbolit

, Siis kolmnurk kaob. (Pérast elektrikatkestust ilmub kolmnurk uuesti).

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

TAMINE, HOOLDUS".

Seadistused

4 = Kraadiskaala valik (°C vdi °F).

5 = Kellaaja maaramine.

6 = Valjumine - funktsiooni I&pp.

7 = Ekraani lukustus.

8 = Avamiseks puudutage ekraani 10 sekundit.

9 = Vdimaldab seadistada akustilise signaali tugevust ja valikuliselt ekraa-
ni puudutamisel kostvat heli.

9a = V6imaldab valida paagi pesemise v6i tlihjendamise.

Taimeri seadistamine

10 = Aja pikendamine v6i lihendamine.

11 = Kinnitamine, kui soovitud aeg on seadistatud. Kui aeg on tais, annab
sellest marku helisignaal.

12 = Kinnitamine ja naasmine avalehele.

Funktsioonid

13 = Kipsetusfunktsiooni valimine.

13.1 = Lamp (sisse voi vélja).

13.2 = Avaleht (avalehele naasmine).

14 = Kipsetustemperatuuri maaramine.

14a = Temperatuuri seadistamiseks on kaks véimalust:

- riba kerimine

- nuppudega + voi —

— Vastava nupuga (kui see on olemas).

14b = Valiku kinnitamine (valik: kinnitage nuppu vajutades)

15 = Klipsetusaja mé&aramine ja programmeeritud algus.

15a = Klipsetusaja méaramine.

15b = Naitab toiduvalmistamise I6puaega.

15¢ = Algusaja maaramine.

15d = Seadistuste kinnitamine.

15e = Numbriklaviatuur.

16 =AAhju ekraan lUlitub valja, et sdasta energiat parast 19’ tegevusetust.
Selle saab uuesti sisse lilitada tihe puudutusega. Energiatarve valjallli-
tatud olekus on 0,5 W.
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AHJUOONSUSE SEADISTAMINE
Kui 66nsus on seadistatud (kiipse-
tusfunktsioon, temperatuur ja taimer
maaratud), kinnitage eelsoojenduse
alustamine. Sel hetkel liilitub ekraan
eelsoojendusreziimile.

EELSOOJENDUSE FAAS

— Sellel on neli taset, mis véimalda-
vad eelsoojendusprotsessi jélgida.
Punane osa suureneb jark-jargult,
kuni taidab ekraani.

- Kui kiipsetusaega pole seadis-
tatud, saab kiipsetamise peatada
(PAUS, vajutades klahvi) voi I6peta-
da, vajutades nuppu OFF.

EELSOOJENDUS LOPPENUD

Kui maaratud temperatuur on saavu-
tatud, muutub ekraan punaseks, mis
tahendab eelsoojendusfaasi 1dppu ja
kipsetusfaasi algust. Kui kiipsetus-
aeg on méaaratud, lulitub ahi seadista-
tud aja moddudes automaatselt vélja.

m LIHAANDURIGA KUPSETAMINE
ANDURI TEMPERATUURI VALIMINE

> 80°

L AT AT AR

+

SOOJENDAMINE ANDURIGA

1:48

4180 o

9m 15s
12:58

N 80°

OFF

A Temperatuurianduri kasutamisel kuvatakse allolev seadistusvali ja
kuumutamine I6peb, kui andurile seadistatud temperatuur on saavutatud.
TAHELEPANU! Kasutage ainult selle toote jaoks soovitatud tempe-
ratuuriandurit



m FUNKTSIOONIDE IKOONID

Mikrolaine funktsioon
See funktsioon sobib eriti hasti toidu vdi valmistoitude kiireks soojendamiseks ja sulatamiseks. Samuti saate kiipsetada kodgivilju, kala, ménda
magustoitu. See on sobilik ka v&i pehmendamiseks, Sokolaadi sulatamiseks, drnade kookide sulatamiseks.

Kiipsetamine mitme ventilaatoriga(konvektsioon)
Funktsioon véimaldab eri roogade (iheaegset kiipsetamist eri tasanditel, ilma et I6hnad seguneksid. Saab kiipsetada lasanjet, pitsat, sarvesaiu,
saiakesi, pirukaid, kooke jne.

Grillimine suletud uksega

Funktsioon on ette nahtud kiireks ja stigavaks grillimiseks, liha tldiseks pruunistamiseks ja rostimiseks, filee, Firenze biifsteegi, grillitud kala ja
grillitud kédgiviljade valmistamiseks. Elektrigrilliga kiipsetamine peab toimuma termostaadi temperatuuril 180 °C. Sobib grilli keskossa asetatud
Bhemate toitude kiipsetamiseks ja leiva rostimiseks.

Ventilatsiooniga grillimine
Eriti kiire ja sligav ning méarkimisvaarse energiasaastuga funktsioon sobib paljudele toitudele, nagu sealihakotletid, vorstid, sealiha- véi segavar-
dad, ulukiliha, Rooma stiilis gnocchi jne. Elektrigrilliga kiipsetamine peab toimuma termostaadi temperatuuril 180 °C.

= Jl -y - fli

Aurutamine
See funktsioon véimaldab valmistada vaakumis (sous vide) toitu madalal temperatuuril, séilitades algsed varvid, iihtluse ja pehme konsistentsi.
Suureparane kodgiviljade, kala ja drnade toitude valmistamiseks.

Kombineeritud kiipsetus: aur + konvektsioon
Kiipsetamiseks ahjus koos eelistega, mis annab aur. Kasutage seda funktsiooni kiipsetusaja liihendamiseks, séilitades samal ajal toidu vitamiinid

o ja toiteomadused. Funktsiooni kasutamiseks seadke temperatuur vahemikku 130 kuni 230 °C.
= Kombineeritud kiipsetamine: aur + mikrolained
(U)\) See on kdige sobivam viis auruga kiipsetamise eeliste kasutamiseks, sadstes samal ajal aega. Sobib eriti hasti risotode, juurvilja, pirukate, hak-
kliha, plreede korral.
Kombineeritud kiipsetamine: konvektsioon + mikrolained
See on sobivaim viis sea- ja kanaprae kiireks valmistamiseks nii, et toit &ra ei kuivaks. Aja kokkuhoid vdib olla kuni 40-50%
W Kombineeritud kiipsetamine: grill + mikrolained
= See on kdige sobivam viis perele suures koguses ahjuvormi (nt kartul ja juust), ahjupasta ja kdvade kdogiviljade valmistamiseks lihikese ajaga.
~— Elektrigrilliga kiipsetamine peab toimuma termostaadi temperatuuril 180 °C.
++ Auruga puhastamise tsiikkel
‘;IJ)\) See on spetsiaalne programm ahju sisemusse ladestunud mustuse pehmendamiseks ja puhastamise hdlbustamiseks, kasutamata keemilisi

aineid ja abrasiivseid vahendeid. Tstkli kestus on 15 minutit.
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- Kaasas olevad tarvikud

Rest
Pottidele, plaatidele ja
ahjuvormidele

Klaasist tilkumispann
Seda kasutatakse
mikrolaineahju kasutamisel

Lihaandur

Toidu soojendamiseks ja
klipsetamiseks, valides nende
sisetemperatuuri

Karahvin

Paagi téitmiseks veega
auruga kupsetamisel ja
vee kogumiseks selle
tihjendamisel

- Auruga toiduvalmistamise komplekt

2 spetsiaalse plaadi tugi

Aukudega tilkumisalus, mis
voimaldab aurul toiduni jduda

Madal plaat tilkuva
kondensatsioonivee
kogumiseks

Silikoontoru, mida
kasutatakse koos kannuga
paagi tiihjendamiseks
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- Lisatarvikute kasutamine

Grill

Tostke grilli esiosa Ules ja liikake seda nurgast tlesaamiseks sissepoole. Valige
klipsetusfunktsioonile vastav tase.

Markus. Punase noolega tahistatud tdke peab olema suunaga Ules ja see néitab
grilli tagaosa.

e

Pyrexi klaasist alus
Klaasist tilgapanni kasutamisel asetage see vorele.

/7

Auruga kiipsetamine

Aukudega tilkumispann:
Sisestage tilkumispann raamile, nagu pildil naidatud.




Mérkus. Punase noolega tahistatud toke peab olema suunaga liles ja see nditab | Raam koos sisestatud tilkumispannidega

grilli tagaosa.

m KASUTUSJUHEND - Mikrolaineahi e

Tootamine

Ahju on paigaldatud magnetron, mis muudab voolu elektromagnetlaineteks. Need lained jaotuvad kipsetuskambris
uhtlaselt ja peegelduvad ka metallseintelt. Nii jduavad need toiduni igast killjest. Selleks et mikrolained jéuaksid ndude-
ni ja tungiksid nendesse, on oluline kasutada mikrolaineahju jaoks sobivaid ndusid, nagu portselan, klaas, papp, plast,
kuid mitte metall.

MARKUS: seadmega kaasasolevaid metalltarvikuid véib kasutada ka mikrolaineahju kombineeritud funktsioonidega.
Nende peale ei tohi asetada metallndusid, -anumaid ega metallkaunistustega anumaid, sest need vdivad tekitada
sademeid. Mikrolained panevad likuma toidus ja eriti vees olevad molekulid (umbes 2,5 miljardit korda sekundis).
Seelabi tekib soojus, mis levib ndude servadest sissepoole. Seeparast kuumeneb kogu ahju pandud toit peaaegu
samaaegselt.

Eelised

Uldjuhul saab rooga kilpsetada mikrolaineahjus iima vedelikku véi rasva lisamata véi lisades neid véhe.

Mikrolainete tekitamine I6peb, kui I6petate toiduvalmistamise voi avate seadme ukse. Klipsetamise ajal pakub suletud
ja terve uks piisavat kaitset, nii et mikrolained ei paase valja.

MARKUS: mikrolainetega EI TOHI ahi tiihjalt tdétada. Eelsoojenduse ajal kombineeritud reZiimide korral mikrolaineid
ei aktiveerita ja seet6ttu voib toidu ahju panna alles selle faasi Idpus.

- KASULIKKE NOUANDEID

B

Uldist
Enne kipsetamist eemaldage toit fooliumiimbrisest voi metallanumatest. Pérast seadme valjalulitamist jatke toit moneks
minutiks seisma (vt tabelit: seismise aeg).

Toidu valmistamine

Vdimalusel kipsetage toitu mikrolaineahjus kasutamiseks sobiva materjaliga (nt mikrolainekile, kaaned) kaetult. Kui
soovite toidule koorikut, kiipsetage iima katteta. Arge kiipsetage roogasid liiga suurel kuumusel ega liiga kaua. Toit véib
kohati kuivada, kérbeda voi suttida.

Arge kasutage seadet koorega munade véi tigude kiipsetamiseks, kuna need vdivad I5hkeda. Praemunadel torgake
enne munakollased Iabi.

Torgake enne ahju panemist kahvliga augud nn koorega toidusse, nagu on kartulid, tomatid, vorstid, et need ei I6hkeks.
Jahutatud véi stigavkiimutatud toitude jaoks maarake pikem kiipsetusaeg.

Kastet sisaldavaid roogasid tuleb aeg-ajalt segada.

Tugeva tekstuuriga kddgivilju, nagu porgand, hernes véi lillkapsas, tuleks keeta veega.

Suuremad tlkid keerake poole kiipsetusaja jarel imber.

Vidimalusel 16igake kodgiviliad Uhesuurusteks tikkideks. Kui valmistate mitu portsjonit sama toitu, nditeks keedukartulit,
asetage need kiipsetusndusse ringikujuliselt, nii kiipsevad need iihtlaselt. Kasutage laiu plaate. Arge kasutage port-
selan-, keraamilisi v6i savipanne, millel on naiteks sangades vaikesed augud, vai pdhi glasuurimata. Aukudesse sattuva
niiskuse mdjul voivad selliseid ndud kuumutamisel praguneda.

Liha, linnuliha, kala sulatamine

Asetage kulmutatud toit imberpodratud taldrikule, mille all on anum, vdi selleks mdeldud tarvikule, mis ei lase vedelikul
toiduga kokku puutuda ja hoiaks ahju maardumata. Pérast poolt sulatusaega keerake toit imber. Vdimalusel eraldage
ja seejarel eemaldage sulama hakanud tikid.
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- K6dgindud ja materjalid mikrolaineahju jaoks

Mikrolaine
Ahi/grill
Sulatamine Soojendamine Kiipsetamine
+  Kuumakindel klaas ja portselan (ilma metallkomponentideta, nt Pyrex, kuuma o o o o
taluv klaas)
¢« Tulekindel klaas ja portselan 1) ° -
«  Kuuma-/kiilmakindlast materjalist (nt Arcoflam) valmistatud kiipsetusplaadid, o o o o
klaas ja klaaskeraamika
+  Keraamika 2), savindud 2) ) ° °
. Kuumuskindel plast, talub kuni 200 °C 3) ° ° °
«  Papp, paber ° -
«  Toidukile ° -
«  Mikrolaineahjus kasutamiseks mdeldud kiipsetuskotid 3) ° ° °
¢ Metallist ahjupannid, nt emailist, malmist - °
«  Mustaks varvitud vdi silikoonkattega kandikud 3) - °
«  Magustoitude kipsetusalused - °
+  Pakendatud valmistoidud ° ° ° °

Valmistoidud

Metallanumates v&i metallkaanega plastanumates olevaid valmistoite vdib mikrolaineahjus sulatada v&i uuesti soojendada ainult siis, kui need anumad on selgelt mar-
gistatud kui mikrolaineahjus kasutamiseks sobivad ning kui need asetatakse PYREXiklaasist tilgaalusele.
Jargida tuleb pakendile triikitud tootja juhiseid (nt eemaldada metallkate ja torgata plastkile 1abi).

1. lima hdbeda, kulla, plaatina v6i metallkatteta/-kaunistusteta
2. lima kvartsi- v6i metallkomponentide vdi metalle sisaldavate emailideta
3. Jargige tootja juhiseid.

m KASUTUSJUHEND iy
Auruga kupsetamine

EELISED

Auruahjul on palju eeliseid, naiteks vdimaldab see nii dieettoitude kui ka tervis-
liku toidu valmistamist. Kiipsetamine toimub vee tekitatud niiske kuumuse abil.
See tahendab, et toiduvalmistamine ei toimu liga kdrgel temperatuuril - see aitab
hoida nii mineraalaineid kui vitamiine muutumatuna. Protsess tagab ka igat tlitipi
toidu maitse ja aroomi taiusliku séilimise. Uks aspekt, mida ei tohiks alahinna-
ta, on asjaolu, et auruga kiipsetamisel on teil véimalus mitte kasutada erinevaid
maitseaineid, 6lisid ja ennekdike rasvu. Nendel pdhjustel on see parim toiduval-
mistamisviis nii kodgivilja kui ka kala korral, kuna nende toiduainete nutritiivsed
omadused séilivad suureparaselt. Vahem sobib see kiipsetusviis seevastu lihale.
Selleks et liha hasti kiipseks, vajab see palju kérgemat temperatuuri, mis ei voi-
malda nn mahlal laiali valguda. Auruga kipsetamisel on kdik toidud maitsvad ka
ilma rasvainete ja peaaegu taiesti iima maitseaineteta. Seetdttu on see ideaalne
lahendus neile, kes soovivad jargida stities tervislikku ja tasakaalustatud elustiili.

TOOPOHIMOTE

Auruga kiipsetamiseks tuleb paak téita vahemalt salguni, mis tahistab minimaal-
set veekogust. Selleks vajutage esipaneelil asuvat sahtlit (laadimisalus) nii, et see
kidpsaks tagasi; seejérel tdmmake see vdlja, kuni see peatub. Valage vesi mdo-
tekannust sahtlisse ja jéalgige ekraanil olevat ikooni. Kui aluse eemaldate, iimub
ekraanile jargmine teave.

=

A

TANK OPEN

Samal ajal siittivad ka veetasemega seotud segmendid.Kasutage ainult kiilma
kraanivett; drge kasutage filtreeritud (demineraliseeritud) voi destilleeritud
vett, mineraalvett ega muid vedelikke.
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MARKUS.

Kui soovite seadistada auruga kiipsetamise ja ahi on soovitud tem-
peratuurist kérgemal temperatuuril, peate ootama, kuni ahjué6nsus
jahtub (seda néeb ekraani keskosas allapoole liikuvatest ribadest,
mis néitavad temperatuuri). Kiipsetusaja saab seadistada, kuid aega
hakatakse arvestama alles pérast ahju jahtumist. Et kiipsetamist
kohe alustada, peab seadistatud temperatuur olema kdrgem kui
parasjagu ahjus. (MARKUS. Auruga kiipsetamisel on maksimaalne
temperatuur 100 °C).

TAHELEPANU!

+  Arge valage vett otse ahju pohjas asuvasse veekatlasse.

+  Arge valage veealusele siittivaid vedelikke ega alkoholi.

* Taitmise ajal, kui tase touseb, siittivad funktsionaalsete ikoonide ek-
raanil jark-jargult minimaalset, keskmist ja Iopuks maksimaalset taset
néitavad segmendid. Maksimaalse taseme segmendi siittimisel kostub
ka helisignaal.

+  ARGE VALAGE VETT JUURDE PARAST SEDA, KUl AHI ON MARKU
ANDNUD, ET PAAK ON TAIS.

+  LIIGNE VESI VOOLAB AHJUOONSUSSE JA EDASI SEADMEST VALJA.

+  Eemaldage vajaduse korral vesi 60nsusest kdsna voi lapiga.

+  Paérast veega taitmist sulgege sahtel, kuni kuulete klopsatust — see on
marguanne, et sahtel piisib kinni. Kontrollige, kas kiri TANK kaob ek-
raanilt.
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m KASUTUSJUHEND - Kombineeritud klpsetamine: grill + mikrolaine

Uldine néuanne: termostaat tuleb seada 180 °C peale.
Asetage suured anumad voi pannid alumisele, madalad pannid ilemistele tasanditele (vt kaks soovitust piltidel). Kui toit asetatakse otse grillile, pange selle alla Pyrexi
tilkumispann, millele kukub rasv ja toidumahl. Kontrollige kiipsetusastet: keerake tlikke iimber ja/vdi muutke vastavalt vajadusele seadistusi.

Toidu tiiiip Kogus Wikcolaine Temp (°C) (’:ﬁg) Mirkused

Lasanje 1100 ¢ 500 W 180 25-35 Pyrexi pann, toore pasta aeg
gnocchi alla Romana 600 g 500 W 180 15-18 Pyrexi pann
Makaronivormid 1200 g 500 W 180 10-12 pasta tuleb enne &ra keeta
Lillkapsas beSamellkastmes 1000 g 800 W 180 13-18 toore kodgivilja aeg
Gratineeritud tomatid 800 g 500 W 180 15-20 eelistatavalt vérdse suurusega
Taidetud paprika 1400 g 800 W 180 20-25 eelistatavalt vérdse suurusega
Baklazaan parmesaniga 1300 g 500 W 180 18-23 eelkupsetatud baklazaanid
Kartulivorm 1100 g 800 W 180 18-23 Pyrexi pann
Kanattikid 1200 g 500 W 180 30-35 keerata poole kiipsetamise pealt
Vardad 600 g 500 W 180 18-23 keerata poole kiipsetamise pealt

\ / N /

/ \ / \

N / N /

/ y 7 Nasase /

\ Y \ 1 | /

/ \ / \

Stigavas vormis kiipsetamine. Madalal pannil kiipsetamine.

m KASUTUSJUHEND - Kombineeritud kiipsetamine: konvektsioon + mikrolaing i

Uldised nduanded
Asetage suured anumad voi pannid alumisele, madalad pannid dlemistele tasanditele. Kui toit asetatakse otse grillile, pange selle alla Pyrexi tilkumispann, millele kukub
rasv ja toidumahl. Kontrollige kiipsetusastet: keerake tikke Gmber ja/vdi muutke vastavalt vajadusele seadistusi.

Toidu tiiiip Kogus Mllf ! olaine Temp (°C) Agg Mérkused
voimsus (min)
Kana (terve) 1200 g 500 W 200 35-40 pintseldada Gliga ja keerata poole
klipsetamise pealt
; . 25-30 o
Rostbiif (kondita) 900¢g 2710 W 200 3540 pooltoores, labikiipsetatud
pintseldada dliga ja keerata poole
Seajalad 1000 g 2710 W 180 30-35 kiipsetamise pealt
Pikkpoiss 900 g 500 W 180 20-25 keerata poole kiipsetamise pealt
Kala (terve) 1200 g 270 W 210 30-35 eelistatav kasutada kiipsetuspaberit
20-25 pooltoores
Kilmutatud burgerid 4x100g 2710 W 220 labikiipsetatud
30-35 , .
keerata poole kiipsetamise pealt
Killmutatud pitsa @ 28 cm 350¢g 2710 W 230 18-23
Kilmutatud Ameerika pitsa 450 g 210 W 230 23-27
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m KASUTUSJUHEND - Kombineeritud kipsetamine: aur + konvektsioon b

Uldised nduanded
Auruga kipsetamisel tuleb toitu hoida anuma péhjast iiles tdstetuna, et véltida selle kondensatsioonivette sattumist. Valige lehe allosas naidatud valikute hulgast sobi-
vaim, lahtudes toiduainete kogusest ja suurusest.

Toidu tiiiip Kogus Temp (°C) Aeg (min) Mérkused
Kana (terve) 1200 g 200 65-70 pintseldada dliga
kanarind 3509 130 25-30
Part (terve) 2000 g 180 130-150
; 45-50 pooltoores
Rostbiif 1000g 210 65-70 labikipsetatud
Seapraad 1000 g 180 80-100 pintseldada 6liga
Kala (nt forell) 1500 g 180 30-35 34 kala
Tuunikalaldigud 1200 g 180 40-45 4-6 16iku
Spargel (roheline) 400 g 130 30-40 Valge spargel kiipseb kiiremini (20-30 min)
Porgand 300¢g 130 30-40
Sai 1000 g 180 45-60 2 tiikki, 500 grammi
N /
/ \
N /
/N /
/ \
[ [

m KASUTUSJUHEND - Kombineeritud kiipsetamine: aur + mikrolaine b

Uldised néuanded
Kontrollige kiipsetusastet: keerake tiikke timber ja/v6i muutke vastavalt vajadusele seadistusi.

Toidu tiiiip Kogus Mikrolaine véimsus Temp (°C) Aeg (min) Markused

kasutage Pyrexi panni

Risotto 500 ¢ 500 W 98 1-14 lisage kohe anumasse puljong (vérdses kogu-
ses riisiga)

Kala (kuld-merikoger, 800 g 270 W 85 56 magnge au!<udega tllgapaqn, enn~e kala ase-

huntahven) tamist pannile tehke naha sisse méned augud

Krevetid / homaarid 500 g 210 W 85 2-3

. koorida kartulid ja I6igata kddgiviljad ihesuu-

Kartul, porgand, suvikdrvits 600 g 500 W 90 5-6 rusteks tikkideks

Lillkapsas, brokoli 500 g 500 W 95 6-8 |digata Uihesuurusteks tlikkideks

Pikkpoiss 900 g 500 W 90 10-12
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= PUHASTAMINE - HooLDUS B&
Puhastamine

TAHELEPANU!
Vaadake ohutuse peatiikke.

+  Puhastage seadme esiosa soojas seebivees niisutatud pehme lapiga.

*  Metallpindade puhastamiseks kasutage tavalist puhastusvahendit.

+  Puhastage ahju sisemus parast iga kasutuskorda. Nii on plekke lihtsam ee-
maldada.

«  Parast iga kasutuskorda puhastage kiipsetustarvikud ja laske neil korralikult
kuivada. Kasutage sooja seebiveega niisutatud pehmet lappi.

Roostevabast terasest osad

«  Puhastage ahju ust ainult niiske kasnaga.

+  Kuivatage see pehme lapiga.

+  Valtige terasvilla, hapete vdi abrasiivsete toodete kasutamist, mis vdivad
ahju pinda kahjustada.

«  Puhastage ahju juhtpaneel, jargides samu ettevaatusabindusid.

Ukse tihendi puhastamine
+  Kontrollige regulaarselt ukse tihendit. Ukse tihend asub imber ahjuédne
raami.
— Arge kasutage seadet, kui ukse tihend on kahjustatud.
— Sel juhul v&tke iihendust abikeskusega.
+  Ukse tihendi puhastamiseks vaadake Uldist puhastusteavet.

Auruga puhastamise tsiikkel
+  Selle protseduuri ajal kasutatakse rasva ja toidujadkide eemaldamiseks ah-
just auru.

Seadistage funktsioon — Auruga puhastamise tsiikkel.
Téitke paak selleks mdeldud kannuga.

TsUkli temperatuur on 90 °C ja soovitatav kestus on 15 minutit.
Pérast puhastustsuklit laske seadmel jahtuda.

Pérast jahtumist puhastage ahju sisepinnad lapiga.

ANl A

WATER REQUIRED

BE CAREFUL
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— Paagi tihjendamine ja pesemine

A

Esmakordsel sissellilitamisel iimub ekraanile kollane hoiatuskolmnurk.
Ukse avades ja ekraani puudutades kuvatakse teade

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

Kui te ei soovi paaki pesta, puudutage stimbolit X ja kollane kolmnurk kaob; pesta

voib hiliem, selleks avage seadistusmeniili ja vajutage vastavale nupule. Kui aga
soovite paaki pesta, vajutage kinnitusklahvi ja ekraanile iimub

Seejarel pange kaasas olev kummivoolik metalltilale, mis ulatub kiipsetuskambri
tagaseinast aukudega ala alla. Sisestage toru teine ots 1 liitri suurusesse anu-
masse (naiteks kaasasolevasse kannu). Niilid vajutage tiihjendamise kinnitamise
nuppu (pump kaivitub).

e

Parast paagi tihjendamist ilmub marguanne lisada katlakivi eemaldamise lahust
(5% sidrunhapet vdi pakk kohvimasinate vdi triikraudade katlakivieemaldit).
Taielikuks puhastamiseks kasutage 1 liitrit lahust.

LOAD CLEANER




Sahtli avamisel ja kinnitamisel pilt muutub:

Vajutades kinnitusnuppu, kaivitatakse pump uuesti ning paak ja veeahel pestakse
labi. Kui paak on tihi, tuleb seda veega (jalle 1 liiter) loputada; ekraanil kuvatakse:

LOAD WATER

Sahtli uuesti avamisel ja kinnitamisel kuvatakse ekraanil:

LOAD WATER

Taitke paak taies ulatuses veega ja vajutage pumba kaivitamiseks ja 18pliku tiih-
jendamise alustamiseks kinnitusnuppu. Ldpus (toiming kestab umbes kiimme
minutit) kuvatakse ekraanil:

CLEANING END

D

Kui pesemine on I8ppenud, saate kinnitusnupule vajutades alustada masina ta-
vaparast kasutamist.

Paaki saab igal ajal pesta ja tlihjendada, avades vastava menii ja vajutades
seadistusnuppu.

CONNECT PIPE
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Veeahelaga seotud hoiatuste tahendused

X WASHING CYCLE REQUIRED

See hoiatus ilmub iga kord, kui ahi (ihendatakse vooluvérku. Hoiatus on ainult
informatiivne ja vdimaldab teil seadet tavaparaselt kasutada ka siis, kui te pese-
mist ei tee.

A

X EMPTYING CYCLE NEEDED

Hoiatus iimub 7 péeva parast paagi viimast taitmist ja palub teil paagi tiihjendada,
et véltida vee kvaliteedi halvenemist. Hoiatus on ainult informatiivne ja vimaldab
teil seadet tavaparaselt kasutada ka siis, kui te paaki ei tiihjenda.

Siiski oleks soovitatav paak parast igat toiduvalmistamist tlihjendada ja alustada
jargmine kord varske veega.

X

WASHING CYCLE NEEDED

Hoiatus ilmub parast seda, kui boiler on té6tanud 80 tundi (auru- ja auruga kom-
bineeritud funktsioonid). Sellest hetkest alates saab labi viia veel ainult 10 auruga
kipsetustsiklit. Kui seejarel pesemist ei tehta, saab kiill valida aurufunktsiooni,
kuid kéivitamisel kuvatakse veateade ja kiipsetamine ei alga.



m PUHASTAMINE JA HOOLDUS - Napunaiteid ahju ja esipaneeli puhastamiseks
AHI

KOMPONENT

PUHASTAMISMEETOD

HOIATUSED

Ahju sisemus
fassaad ja uks

mitteabrasiivse pesuvahendiga.

kasutades sooja vett ja puhastusvahendit.

Soovitatav on ahju puhastada parast iga kasutuskorda. Mustus tuleb
kergemini ara, kui valtida korduvat kdrbemist kérgel temperatuuril.
Eemaldage kdik eemaldatavad osad ja peske neid eraldi sooja vee ja

Kiipsetuskambrit véib puhastada pehme lapiga, mida on niisutatud
sooja vee ja ammoniaagi lahuses, seejarel loputage ja kuivatage.
Puhastage seadme esikilg ja ukse tihenduspinnad pehme lapiga,

Arge kasutage ahju sisemuse puhastamiseks auru-
puhastit.

Arge kasutage ahju klaasukse puhastamiseks abra-
siivseid/sodvitavaid puhastusvahendeid ega teravaid
metalltddriistu, kuna need voivad pinda kahjustada ja
see vdib puruneda.

Ahjuplaat Kastke sooja vee ja pehme seebi lahusesse. Pérast pesemist kuivatage. | Eemaldage toidujaégid kohe parast kasutamist.
Puhastage sooja vee ja mitteabrasiivsete puhastusvahenditega voi Korbenud ja kbvenenud mustuse korral on soovi
Restid astag J J . P 9 tatav jatta restid enne puhastamist moneks tunniks
sobiva rasvaeemaldusvahendiga. :
ligunema.
ESIPANEEL
KOMPONENT PUHASTAMISMEETOD HOIATUSED

Terasest pind

Puhastage osad sooja vee ja mittesddvitava vedela pesuvahendiga ning
seejarel kuivatage need pehme vai mikrokiudlapiga.

Séra aitab sailitada regulaarne puhastamine spetsiaal-
sete, tavaliselt turul saadaolevate toodetega. Keelatud
on kasutada abrasiivseid pulbreid.

Vaérvitud pinnad ga puhastada.

Vérvitud osade algse vélimuse sailitamiseks tuleb neid sageli seebivee-

Valtige happeliste vdi leeliseliste ainete (aadikas,
sidrunimahl, sool, tomatimahl jne) jatmist varvitud
osadele ja peske need ara, kui varvitud osad on veel
kuumad.

m PUHASTAMINE JA HOOLDUS
Lambi vahetus

*  TAHELEPANU!
Enne lambi vahetamist
Enne lambi vahetamist veenduge, et seade oleks vélja lulitatud - nii véldite
elektriloogi voimalust.
Téhelepanu! Lamp ja lambi klaaskate v6ivad olla kuumad.Asetage sead-
me sisemuse pdhjale pehme riie.See hoiab &ra lambiklaasi katte ja d6nsuse
kahjustamise.Kasutage kindlasti sama tiitipi lampi.
*  Lambi vahetamine
Keerake klaaslambi katet selle eemaldamiseks vastupaeva.
— Puhastage klaaskate.
— Vahetage lamp sobiva 25 W halogeenlambi vastu.
— Paigaldage klaaskate tagasi.

m VEAOTSING
Uldised probleemid

A TAHELEPANU!

+ Garantiiajal tohib remonti teha ainult volitatud miiligijargne teenindus voi akti-
veerides vastava lliti.

+ Enne remonti eraldage seade vooluvdrgust, s.t eemaldage toitekaabel véi lilita-
ge sisse vastav liliti.

+ \olitamata sekkumised ja remonditédd vivad pdhjustada elektrilodgi voi liihise,
seega arge neid ise tehke. Jatke need t6dd volitatud tehnikutele.

« Vaikeste térgete korral véite proovida probleemi lahendada juhendis toodud ndu-
andeid jargides.

+ Abiteenuse sekkumine garantii ajal ei ole tasuta, kui seade ei td6ta ebadige ka-
sutamise t6ttu.

+ Ebadigest kasutamisest vdi paigaldamisest pdhjustatud rikete korvaldamist voi
kaebusi garantii korras ei parandata. Garantiikulud kannab kasutaja.

m VEAOTSING
Veateated

- Siisteemi vead
Rikete korral imuvad ekraanile jargmised veateated:

Kirjeldus VEAKOOD
Odnsuse anduri o6 katkestatud 00
Odnsuse andur liihises 01
Katla anduri t60 katkestatud 02
Katla andur lihises 03
Lihaanduri t66 katkestatud 04
Lihaandur lhises 05
Ulekuumenemine 08
Katel ei kuumene 09
Pump ei to6ta 10
Tihjendamise viga 14
Veeahel tuleb ara pesta 15
Tangentsiaalne ventilaator ei toota 16
Sideviga 20
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RIKKETEADE

A

Vea korral eraldage seade toitest ja lihenda-
ge uuesti. Kui viga ilmneb uuesti, on vaja
volitatud tehniku sekkumist.

error
123456

AVATUD UKSE HOIATUS (TOIDUVALMISTAMISE AJAL)

DOOR OPEN

Sulgege ahju uks.

m PAIGALDAMINE - Paigaldusjuhend

A Andmesilt, mis asub ahjuukse serval ja on naidatud 1. lehekdiljel, on ndhtav
avatud uksega - see sisaldab kdiki paigaldamiseks vajalikke andmeid, nagu sead-
me mudel, nimipinge ja tarbimine.Mddtke ja kontrollige esmalt moébli stivendit,
see peab tapselt vastama joonisel A néidatud mdodtudele. Veenduge, et modb-
lipolster, spoon voi muu materjal on limitud kuumakindla limiga (150 °C). Kui
kate voi liim ei ole kuumakindel, voib kate deformeeruda vai lahti tulla, eriti moobli
kitsamates kohtades.Veenduge, et ahju paigutamiseks mdeldud médbel oleks tu-
geva pdhjaga ja taluks seadme raskust. Kaasas on kéik kruvid ja tarvikud, mis on
vajalikud ahju madbli kilge kinnitamiseks.

Kaasas kdik kruvid ja tarvikud, mis on vajalikud ahju korpuse kiilge kinnitamiseks.

Joonis A-mudel VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

m PAIGALDAMINE - Elektriihendus

A Jargmised juhised on m&eldud kvalifitseeritud isikule, kes seadme paigal-
dab, seda reguleerib, teeb tehnilist hooldust ja tagab, et need toimingud toimuvad
voimalikult digesti ja kooskélas kehtivate eeskirjadega.

Tahtis: kdik reguleerimised, hooldused jne tuleb teha parast elektripistiku eemal-
damist toitest.

Paigaldusnéuded

See seade vastab jargmistele direktiividele:

DIREKTIIV 2002/96/EU

MADALPINGEDIREKTIIV 2014/35/EL

ELEKTROMAGNETILISE UHILDUVUSE DIREKTIIV 2014/30/EL
MAARUS 1935/2004 (kokkupuude toiduga).

Paigaldamine peab toimuma vastavalt heale tavale ja taielikult kooskdlas kehtiva-
te elektripaigaldiste eeskirjadega.

Vastasel juhul keeldub tootja igasugusest vastutusest.

Sellest broutirist leiate ka oma seadme elektriskeemi.

Seadmed on ette nahtud Uhendamiseks andmesildil ndidatud pingega.

Enne seadme vooluvérku iihendamist veenduge, et:

— elektromagnetilise Iliti vdi pistikupesa omadused taluvad seadme koormust (vt
andmeid andmesildil);

— toitestisteem on varustatud téhusa maandustihendusega.

Seade on varustatud pistikuta kaabliga: lihendamisel tuleb meeles pidada, et
kollane/roheline kaabel on maandusjuhe ja seda ei tohi katkestada.

Pistikupesa peab olema néhtav ja ligipaasetav, et seadet oleks lihtne vooluvdr-
gust eemaldada.

Otse toitevorku iihendamise eeldused on, et:

« kaitseklapp ja majapidamisstisteem taluvad seadme koormust (vt andmeplaati);
+ toitestisteem on varustatud t6husa maandusega;

+ omnipolaarne pistikupesa véi lliti, mille ava on véhemalt 3 mm, on pérast sead-
me paigaldamist kergesti ligipaasetav;

« vastavalt paigaldusreeglitele on sisse ehitatud fikseeritud vooluvérgust eralda-
mise luliti.

A Kollast/rohelist maandusjuhet ei tohi kat-
kestada, isegi mitte liilitiga. Toitejuhe peab olema
paigutatud nii, et see ei puutuks kokku pindadega,
mille temperatuur on {le 50 °C iimbritseva kesk-
konna temperatuurist kérgem. Kui on vaja toiteju-
he vélja vahetada, votke iihendust miiligijargse
teenindusega.
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Tahendused

FUSE
FLC
L1
SA
SD
SP
EN
cP
SL
DM
DV
PD
VR
VT
RC
R3

R4

PT1000
NTC
MGT
TR
HVD
CA

MA

TS

TS1

Must

Neutraal

Klemmplokk

10 Akaitse

LC filter

Ahju valgustus
Toiteplaat

Ekraani kaart

Toite kaart
Reguleerimiskooder
Kiipsetusanduri (ihendus
Veetaseme andur
Mikrolaineahju dumper
Auru dumper

Pump

Radiaalne ventilaator
Tangentsiaalne ventilaator
Katla takisti

Grilli takisti

Spiraal

PT1000 katla andur
NTC 66nsuse andur
Magnetron
Kdrgepinge trafo
Kdrgepinge diood
Kondensaator 1,05 uF
Antenni mootor

Ohutustermostaat faasis
135°C

Ohutustermostaat faasis
135°C

782
TCO
TCO1
TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT
00

11

2

33

44

45

55

66

K1

K3

K4
K6
K13
K15
K17

Ohutustermostaat faasis 120 °C
Ohutustermostaat faasis 318 °C (TCO)
Ohutustermostaat faasis 318 °C (TCO)
Ohutustermostaat faasis 90 °C
Sekundaarne mikro

Monitori mikro

Esmane mikro

Ukse mikroldiliti

Mikroalus vee laadimiseks
Tangentsiaalse ventilaatori mikro

Must

Pruun

punane

Valge

Kollane

Kollane/roheline

Hall

Sinine

Klemmiploki maandusjuhe

Radiaalse mootori klemmiploki
maandusjuhe

Ummarguse klemmiploki maandusjuhe
Ahju valgusti klemmiploki maandusjuhe
Grilli takisti klemmiploki maandusjuhe
Raami klemmiploki maandusjuhe

Toiteallika klemmiploki toide



A SVARIGI DROSIBAS BRIDINAJUMI

lekartas 1pasibas

Papildus datu plaksnitei, kas atrodas uz parsega, ta ir piestiprinata
pie cepeskrasns

durvju malas un ir redzama ar atvértam durvim vai uz aug$éja
cepeskrasns parsega.

UZMANIBU! Sie bridinajumi attiecas uz dazada veida iericem. Uzma-
nieties, lai pareizi identificétu savu tipu (skatiet datu plaksniti).

1. Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet instrukciju bukletu, kura
cita starpa ir ietverta |oti svariga informéacija par dro$ibu uzstadidanas,
lietoSanas un apkopes laikd. Rlpigi saglabajiet instrukciju bukletu
turpmakai konsultacijai un sérijas numura identificé$anai.
2.STs ierices elektriska dro$iba tiek garantéta tikai tad, ja ir izveidots
pareizais zemé&juma savienojums, ka to pieprasa speka esoSie stan-
darti. Ir svarigi parliecinaties, vai Sie noteikumi tiek ievéroti; Saubu
gadijuma sazinieties ar kvalificétu personu, lai rlipigi parbauditu elek-
trisko sistému. Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, ko iz-
raistjusi slikta zeméjuma sistéma.

3. Pirms ierices pievieno$anas parbaudiet, vai uz datu plaksnites
noradttie tehniskie parametri pilniba atbilst elektriskds sistémas teh-
niskajiem parametriem. UzstadiSana/regulé8ana javeic kvalificétam
personalam.

4. Parbaudiet, vai elektriska sisttma un kontaktligzdas spgj izturét
ierices maksimalo jaudu, kas noradita uz datu plaksnites. Ja rodas
Saubas, sazinieties ar kvalificétu personu.

5. lericei jabit tieSi pievienotai strdvas padevei atbilstosi noraditajai
polaritatei. Pieslég3anai nepiecieSams nodro$inat ierici, kas iespéjo
atslégSanos no tikla, ar kontaktu atvérSanas attalumu, kas |auj pilniba
atslégties Ill kategorijas parsprieguma apstaklos, atbilstosi uzstadisa-
nas standartiem.

6. Ja kontaktligzda neatbilst kontaktdak$ai, nomainiet to ar piemérotu.
Sada gadijuma sazinieties ar kvalificétu personu, kurai arf japarbau-
da, vai kontaktligzdas kabelu dala var izturét ierices absorbéto jaudu.
Stravas kabelim nav kontaktdak3as. Lai izveidotu savienojumu, ska-
tiet sadalu “Elektriskais savienojums”. leteicams neizmantot adapte-
rus, daudzvietigas kontaktligzdas vai pagarinatajus.

7. Ja ierici ilgstodi neizmanto, atvienojiet elektrisko pieslégumu un at-
vienojiet galveno slédzi.

8. Neaizsedziet ventilacijas vai siltuma izkliedes atveres.

9. Ja ierices stravas kabelis ir bojats, to drikst nomainit tikai razotaja
pilnvarots servisa dienests.

10. lerici drikst lietot tikai tiem noldkiem, kadiem ta ir paredzéta (gata-
voSanai). Jebkada cita izmanto$ana (pieméram, telpas apsildisana) ir
nepareiza un tapéc bistama. RaZotajs atsakas no jebkadas atbildibas
par bojajumiem, kas radusies $adas nepareizas lietoSanas rezultata.
11. Jebkuras elektroierices izmanto$ana nozimé atbilstibu daziem pa-
matstandartiem, proti:

A. Nekad nepieskarieties iericei ar slapjam vai mitram rokam vai ka-
Jam;

B. Nekad neizmantojiet ierici ar basam kajam;

C. Izvairieties no pagarinataju lietoSanas un, ja nepiecieSams, veiciet
visus iespéjamos piesardzibas pasakumus;

D. Nevelciet aiz vada, lai to atvienotu no kontaktligzdas;

E. Nepaklaujiet ierici atmosféras iedarbibai (lietus, saules utt.);

F. Turiet bérnus, kas jaunaki par 8 gadiem, prom no ierices, ja vien vini
netiek nepartraukti uzraudziti. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu
vecuma un personas ar ierobezotam fiziskdm, manu vai garigdm spé-
jam vai arT bez pieredzes vai nepiecieS8amajam zind8anam, ja vien tas
tiek uzraudzitas, vai péc tam, kad tas ir sanémusas noradijumus par
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ierices droSu izmantoSanu un izpratu$as ar to saistitos riskus. Bérni
nedrikst spéléties ar ierici. TiriSanas un apkopes darbus nedrikst veikt
bérni, ja tie netiek uzraudziti.

12. LietoSanas laika ierice un tas pieejamas dalas kllst |oti karstas.
Jauzmanas, lai nepieskartos sildelementiem. Mazi bérni ir jatur prom.
Bérni, kas jaunaki par 8 gadiem, ir jatur prom, ja vien vini netiek pa-
stavigi uzraudziti.

13. Pirms ierices tiriSanas vai apkopes darbu veikSanas atvienojiet
ierici, izvelciet stravas vadu vai atvienojot stravas padevi, izmantojot
atbilsto$o sledzi.
14. Bojajumu vai darbibas trauc&jumu gadijuma izslédziet ierici un
neméginiet veikt remontdarbus, kas javeic tikai pilnvarotam servisa
centram. Vienmér ludziet originalas rezerves dalas. So instrukciju ne-
ievéroSana var apdraudét ierices drosibu.
15. Stingri ieteicams neveidot pieejamas dalas, kas varétu radit ap-
draud&jumu, Tpasi, ja ir bérni, kuri var izmantot ierici rotalam.
16. lerices tuvuma neizmantojiet uzliesmojoSus Skidrumus (spirtu,
benzinu utt.).
17. lepakojums ir paredzéts, lai aizsargatu ierici no bojaju-
miem transporté$anas laika. lepakojuma materiali ir viegli
parstradajami, jo tie ir atlasti péc ekologiskiem kritérijiem.
To parstrade samazina nepiecieSamibu péc izejvielam un
E samazina atkritumu apjomu. Elektriskas un elektroniskas
ierices biezi satur vertigus materialus. Tas satur ar mate-
B (i3|us, kuri, nepareizi rikojoties ar tiem vai utilizgjot tos, var
bat potenciali bistami cilvéku veselibai un videi. Tomeér tie ir batiski
ierices pareizai darbibai. Tapéc, ludzu, neizmetiet ierici kopa ar sadzi-
ves atkritumiem.
LOdzu, utilizejiet ierici vietéja kopienas atkritumu savak$anas/parstra-
des centra vai sazinieties ar izplatitaju, lai sapemtu padomu. Nodro$i-
niet, lai ierice nebltu pieejama bérniem, I1dz ta tiek utilizéta.
18. Cepeskrasns iekSpuses tirisanai neizmantojiet tvaika tiritajus.
19. Cepeskrasns stikla durvju tiriSanai neizmantojiet abrazivus tirisa-
nas Iidzek|us vai asus metala instrumentus, jo tie var sabojat virsmu
un izraistt tas plisumu.
20. DOmu gadijuma neatveriet cepekrasns durvis: izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla. Neatveriet durvis, kamér dimi nav izzu-
dusi, lai apslapétu liesmas.
21. Izmantojiet vadibas blokéSanas funkciju, lai bérni nevarétu pasi
ieslégt ierici.
22. Uzraugiet bérnus, ja vini atrodas tie$§a daudzfunkcionalas krasns
tuvuma. Nelaujiet viniem rotalaties ar ierici.
23. Nosmaksanas risks.
- Bérni var rotalajoties ietties iepakojuma materiala (piem., folija) vai
uzvilkt to sev uz galvas un tadéjadi nosmakt. Glabajiet $adu materialu
bérniem nepieejama vieta.
24. Apdegumu risks
Bérniem ada ir daudz maigaka neka pieaugusajiem.
- Stikla durvis, vadibas panelis un karsta gaisa izplides atveres ie-
rices gatavoSanas nodaltjuma sakarst. Nelaujiet bérniem pieskarties
ierTcei, kameér ta darbojas.
25. Traumu gusanas risks.
Durvju kapacitate ir maks. 8 kg. ArT bérni var gat traumas, ja durvis ir
atvertas. Nelaujiet viniem atbalstities uz atvértajam durvim, sédét uz
tam vai karaties pie tam.
26. Neizmantojiet $o ierici vietas, kas nav stacionaras (pieméram, uz
kugiem).
27. Uzmanibu: pirms spuldzes nomainas parliecinieties, vai armatira
ir izslegta, lai izvairttos no elektriskas stravas trieciena.



B PIESARDZIBAS PASAKUMI, LAl IZVAIRITOS NO
IESPEJAMAS PARMERIGAS MIKROVILNU KRASNS
ENERGIJAS IEDARBIBAS

28. Neméginiet darbinat $o cepeskrasni ar atvértam durvim, jo atvértu
durvju darbiba var izraistt kaitigu mikrovilnu krasns energijas iedarbibu. Ir
svarigi nesabojat vai nemainTt droSibas blokétajus. Nenovietojiet nekadus
priekSmetus starp cepeskrasns priekSpusi un durvim un nelaujiet netiru-
miem vai tiriSanas lidzekla atlikumiem uzkraties uz blivéjuma virsmam.
29. BRIDINAJUMS. Nelietojiet cepeskrasni, ja ta i bojata. Tpasi svarigi,
lai cepeSkrasns durvis aizvértos pareizi un lai nebitu (1) durvju (saliek-
tas), (2) engu un aizbidnu (salauzti vai valigi), (3) durvju blivéjumu un
blivéjuma virsmu bojajumu. Ja durvis un blives ir bojatas, cepeskrasni
nedrikst lietot, kamér to nav salabojis kvalificéts servisa tehnikis (raZotaja
vai klientu apkalpo$anas dienesta apmacits).

30. BRIDINAJUMS. Tas ir bistami ikvienam, kas nav atbilstosi apmacits
veikt apkopi un remontu, kas prasa nonemt jebkadu korpusu vai barje-
ru pret mikrovilnu krasns iedarbibu. Uzstadianas, apkopes un remonta
darbu laika ierice ir jaatvieno no elektrotikla. Nekad neatveriet ierices kor-
pusu. Elektrisko savienojumu vai komponentu un mehanisko dalu mani-
pulédana ir |oti bistama lietotdjam un var izraistt darbibas traucejumus.
31. BRIDINAJUMS. Nesildiet $kidrumus vai citus partikas produktus no-
slégtos traukos, burkas vai pudelés, jo tie var eksplodét.

32. Kad cepeskrasns darbojas mikrovilnu krasns rezima, ta ir paredzéta
&dienu un dzérienu sildisanai. Neizmantojiet mikrovilnu krasns rezimu,
lai Zavetu ziedus, garSaugus, maizi vai citus viegli uzliesmojoSus mate-
rialus, pieméram, suklus, €ibas, spilvenus vai spilventinus, kas pilditi ar
kirSu kauliniem, kvieSiem, lavandu vai Zeleju, pieméram, tos, ko izmanto
aromterapija. Sildot, Sie priekSmeti var aizdegties un izraisit apdegumus
pat péc tam, kad tie ir iznemti no krasns.

33. UZMANIBU: ja ierice tiek darbinata kombintaja rezima, bémi to
drikst lietot tikai pieauguSo uzraudziba sakara ar augsto temperatru.

34. Izmantojot funkciju “TIKAI MIKROVILNU KRASNS”, nedrikst iepriek$
uzkarsét cepeskrasni (bez édiena) vai ieslégt to, kad ta ir tukSa, jo var
rasties dzirksteles.

35. Pirms cepeskrasns lietoSanas parliecinieties, vai galda piederumi un
trauki ir pieméroti mikrovilnu krasnim (skatiet noradijumus nakamajas la-
pas).

36. Sildot Skidrumus (adeni, kafiju, pienu u.c.), iespgjams, ka sakara ar
aizkavétu virSanu saturs gatavoSanas beigas pek3ni sak varities un spéci-
gi parplast, radot apdegumus. Lai no ta izvairitos, pirms Skidrumu sildia-
nas trauka jaievieto plastmasas karote vai stikla stienis. Jebkura gadijuma
ar trauku rikojieties |oti uzmantgi.

37. Nekarsejiet alkoholiskus dzérienus ar augstu spirta saturu vai lielu
daudzumu ellas, jo tie var aizdegties.

38. Péc bérnu partikas (kas ir pudelés vai burkas) karséSanas sakratiet
vai samaisiet saturu un parbaudiet temperatdru pirms lietoSanas, lai izvai-
ritos no apdegumiem.

39. Velams arT édienu sajaukt vai maistt, lai nodroinatu viendabigu tem-
peratlru. Ja tiek izmantoti tirdzniectba pieejamie pudelu sterilizatori, pirms
cepeskrasns ieslégdanas VIENMER parbaudiet, vai tvertne ir piepildita ar
razotaja noradtto tdens daudzumu.

40. Visas mikrovilnu krasnis ir parbauditas un apstiprinatas saskana ar
pasreiz€jiem droSibas un elektromagnétiskas saderibas standartiem. Pie-
sardzibas nolukos elektrokardiostimulatoru razotaji iesaka ievérot vismaz
20-30 cm attalumu starp aktivizétu mikrovilnu krasni un elektrokardiosti-
mulatoru, lai izvairttos no iesp&jamiem traucéjumiem elektrokardiostimu-
latora darbiba. Ja kada iemesla dé| jums ir aizdomas, ka rodas traucgjumi,
nekaveéjoties izsleédziet mikrovilnu krasni un sazinieties ar elektrokardios-
timulatora razotaju.

41. Ja cepeskrasns parkarst (ilgstosa lietoSana, tuksa lietoSana utt.), ce-
pedkrasni var izslégt ar droibas termostatu. Kad ta ir atdzisusi, cepes-
krasns atkal darbosies ka parasti.

42. Negatavojiet un nesildiet olas ar ¢aumalu mikrovilpu krasnf, jo tas var
uzspragt, vai pat vartties.

43. Nemiet véra, ka gatavoSanas, uzsildis8anas un atkauséSanas laiks
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ar mikrovilnu krasni bieZi ir ievérojami 1saks neka rezima bez mikrovilnu
krasns. Ja gatavoSanas laiks ir parak ilgs, édiens izzUst un, iespgjams,
piedeg.

H TVAICESANA

44. Nedarbiniet cepeskrasni, ja lampas vacin$ ir nonemts. Tvaiks var sas-
niegt spriegumaktivas dalas un izraistt Tssavienojumu. Varat arT sabojat
elektriskas sastavdalas.

45. Ja krasns ir uzstadrta aiz mebeles durvim, darbiniet to tikai ar atvértam
durvim. Aizveriet mébeles durvis tikai tad, kad ierice ir pilniba izslégta un
auksta.

46. GatavoSanas ar tvaiku laika neatveriet ierices durvis. Tvaiks var iz-
plast.

H PIRMA IEDARBINASANAS REIZE

- Lietojot cepeskrasni pirmo reizi, laujiet tai darboties tuk3ai apméram 1
stundu (230°C), iespé&jams, atstajot vala virtuves logus. Pirmo reizi ie-
sledzot cepeskrasni, ta izdala nepatikamu smaku, ko rada gatavo$anas
atliekas, pieméram, tauki, ellas vai sveki. Kad noradrtais laiks ir pagajis,
cepeskrasns ir gatava pirmajai gatavoSanas reizei. Kad cepeskrasns ir
atdzisusi, tiriet to, ievérojot noradijumus sadala “TTriSana un kop$ana”.

- Neparsedziet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija foliju, lai atvieglotu ti-
risanu.

- ST operacija maina ierices darbibu un var sabojat emalju.

- Visi piederumi, kas ir tieSa saskaré ar partiku, pirms lietoSanas rapigi
janotira, izmantojot piemérotus Iidzek|us.

m DISPLEJS - Ikonu apzim&jumi

Pauze

PalaiSana

OC-OF

Ekrana blokéSana

Apstiprinat

lestatijumi

Galas zonde

Sakums

DA0BDAG8

Gaisma

Taimeris

Iziet - Pabeigt

Pulkstenis

Apstiprinat iestatijumus

Izslagt

sl < Jloff < Jlo




m LIETOSANAS INSTRUKCIJA
Darbiba

Displeja sakuma lapa
1 = Lauj pariet uz dobuma iestatiSanas ekranu.
2 = Lauj iestatTt taimeri.
3 = Lauj tiesi pieklat iestattjumiem.
1

O*

= Uzmanibu, pirmaja iedarbinasanas reize displeja paradas dzeltens
trisstlris: nepiecieSams mazgasanas cikls (netraucé darbibu, ja tas ne-
tiek veikts) *

PIEZIME: Dzeltenais trisstiris paziid:

A - tikai tad, ja tvertne ir piepildita ar nedaudz ddens un pilnTba iztukSota.
* (ja netiek veikta mazgasanas/iztuk§oSanas darbiba, cepeskrasns darbo-
sies normali, bet dzeltenais trisstiris paliks redzams).

B - péc pieskarsanas dzeltenajam trisstdrim un durvju atvérsanas displeja

paradisies zemak redzamais ekrans. Pieskaroties simbolam apakse-
ja kreisaja start, trisstdris pazad. (Pec stravas padeves partraukuma atkal
paradisies trisstdris).

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

* Lai iztukSotu tvertni vai mazgatu to, skatiet nodalu “TIRISANA -
KOPSANA - APKOPE”.

lestatijumi

4 = Gradu skalas izvéle (°C vai °F).

5 = Laika iestati3ana.

6 = Iziet - funkcijas beigas.

7 = Ekrana blokéSana.

8 = Lai atblokétu, pieskarieties displejam 10 sekundes.

9 = Lauj iestatrt akustiska signala skalumu un péc izvéles skanu, pieska-
roties displejam.

9a = Lauj izvéléties mazgasanu vai tvertnes iztukSo3anu.

Taimera iestatiSana

10 = Palielinat vai samazinat laiku.

11 = Apstiprinat, kad ir iestatits vélamais laiks. Skanas signals norada
beigas.

12 = Apstiprinat un atgriezieties sakuma lapa.

Funkcijas

13 = Atlastt gatavoSanas funkciju.

13.1 = Gaisma (ieslégta vai izslégta).

13.2 = Sakums (atgriezieties sakuma ekrana).

14 = |estatit gatavo3anas temperatdru.

14a = Temperatiras iestati$anai ir divas iespéjas:

- ritinot joslu

-ar+vai-

- Ar pogu (ja ir).

14b = Apstiprinat izvéli (opcija: apstiprinat, nospieZot pogu)

15= |lestatit gatavoSanas laiku un ieprogramméto palaiSanu.

15a = lestatit gatavo3anas laiku.

15b = Rada gatavo3anas beigu laiku.

15¢ = lestatit sdkuma laiku.

15d = Apstiprinat iestatfjumus.

15e = Ciparu tastatdra.

16 = Peéc 19’ bezdarbibas perioda cepeskrasns displejs izslédzas, lai
taupTtu energiju. To var aktivizét ar vienu pieskarienu. Energijas patérin$
izslégta reZima ir 0,5 W.
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m GATAVOSANAS PROCESS

IESTATITAIS DOBUMS

Kad ir iestatits dobums (gatavoSanas
funkcija, temperatdra un taimeris ies-
tatits), apstipriniet, lai saktu priekSsil-
disanu. Saja bridf displejs parslédzas
uz priekSsildisanas rezimu.

PRIEKSSILDES FAZE

- Ir Cetri 'meni, kas lauj uzraudzit
priekSsildiSanas procesu.

Sarkana dala pakapeniski palielina-
sies, [1dz ta aizpildis displeju.

- Ja nav iestatits gatavoSanas laiks,
gatavoS$anu var apturét (PAUZE, no-
spiezot taustinu) vai beigt, nospiezot
OFF (izslégt).

PRIEKSSILDE PABEIGTA

Kad iestatita temperatira ir sasnieg-
ta, displejs kst sarkans, noradot
uz priek3sildiSanas fazes beigam un
gatavoSanas fazes sakumu. Ja ir ies-
tatits gatavoSanas laiks, cepeSkrasns
automatiski izsledzas, kad laiks ir pa-
gajis

m GATAVOSANA LV GALAS ZONDI
ZONDES TEMPERATURAS SELEKTORS

> 80°

L A TR AT AR

+

SILDISANAS REZIMS LV ZONDI

11:48

4180 o

9m 15s

12:58

N 80¢

OFF

A Izmantojot temperatras zondi, tiek paradits zemak esoS$ais iesta-
tiSanas lauks, un sildis8ana beidzas, kad tiek sasniegta zondei iestatita
temperatra.

UZMANIBU: izmantojiet tikai $im izstradajumam ieteikto temperatii-
ras zondi



m FUNKCIJU IKONA

Mikrovilnu krasns funkcija
ST funkcija ir padi piemérota partikas vai gatavu édienu atrai uzsildiSanai un atkauséSanai. Varat ari pagatavot darzenus, zivis, dazus desertus.
Tas noder ar sviesta mikstinaSanai, Sokolades kausésanai, smalku kiiku atkauséSanai.

Gatavosana ar vairakiem ventilatoriem (konvekcija)
Stir funkcija, kas |auj vienlaicigi gatavot dazadus edienus vairakos limenos, nesajaucoties smarzam; var pagatavot ceptu lazanju, picu, kruasa-
nus un briosus, piragus, kikas utt.

Grila gatavos$ana ar aizvértam durvim

Funkcija paredzéta atrai un dzilai griléSanai, galas apbriinina$anai un cep$anai kopuma, filejai, florentinas steikam, grilétam zivim un ar?
griletiem darzeniem. Gatavo$ana ar elektrisko grilu javeic ar termostatu 180 °C temperatara. Planaku édienu pagatavo$anai, kas novietoti grila
centralaja dala, un maizes grauzdésanai.

Gatavosana uz ventilacijas grila
Tpasi atra un dzila ar ievérojamu energijas taupianu, §7 funkcija ir piemérota daudziem &dieniem, pieméram: cikgalas karbonadém, desinam,
ctkgalas vai jauktiem iesmiem, medijumam, romieSu stila nokiem utt. Gatavo$ana ar elektrisko grilu javeic ar termostatu 180 °C temperatira.

= Jl -y - fli

TvaicéSana
S1ir funkcija, kas |auj regenerat zema temperattira vakuuma (sous vide) gatavotu partiku, saglabajot originalas krasas, viendabigumu un mikstu
konsistenci. Lieliski piemérota darzenu, zivju un smalku édienu gatavo$anai.

Kombinéta tvaika + konvekcijas gatavosana
CepSanai ar tvaika prieksrocibu. lzmantojiet So funkciju, lai samazinatu gatavoSanas laiku, vienlaikus saglabajot édiena vitaminus un uzturvérti-
bas. Lai to izmantotu, iestatiet temperatdru diapazona no 130°C Iidz 230°C.

]

—

—

Kombinéta gatavosana ar tvaiku + mikrovilnu krasni
Tas ir vispiemérotakais veids, ka saglabat tvaika gatavo$anas prieksrocibas, vienlaikus ietaupot laiku; Tpasi piemérots risoto, darzeniem, flaniem,
maltai galai, biezeniem.

Kombinéta konvekcija + mikrovilnu krasns gatavosana
ST ir vispiemérotaka gatavosanas metode, lai tri pagatavotu cikgalas un vistas cepeti, bet bez &diena izZ
40-50%

Sanas. Laika ietaupijums sasniedz

[ [@@E

Kombinéta grila + mikrovilpu gatavosana

Sis ir vispiemérotakais veids, ka Tsa laika pagatavot lielu daudzumu gratinétus &dienus (pieméram, kartupelus un sieru), ceptus makaronus,
biezus darzenus.

Gatavo3ana ar elektrisko grilu javeic ar termostatu 180 °C temperatdra.

++

<

Tvaika tirisanas cikls
STirTpaSa programma, lai mikstinatu cepeskrasns iekSpusé nogulsnétos netirumus un atvieglotu tiriSanu, neizmantojot kimikalijas un abrazivus
[idzeklus. llgums ir 15 mindtes.

m IZSTRADAJUMA APRAKSTS

2] H ]
Kl VADIBAS PANELIS

H TFT SKARIENJUTIGS DISPLEJS

H UDENS PAPLATE

I ) e I TEMPERATURAS ZONDES KONTAKTLIGZDA
“ ‘J H GRILS
r S R RIL
A 4
[ ] [ CEPESKRASNS SPULDZE
[ L VENTILATORA UN KONVEKCIJAS
PRETESTIBA
HE KATLS LV VAKU

Bl GRILA BALSTI
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- Komplektacija iek|autie piederumi

Grils
Katliem, paplatém un cepe-
Siem

Stikla pilésanas paplate
To izmanto gatavoSanas
rezima mikrovilnu krasnt

Termozonde

Edienu sildi$anai un gata-
voSanai, izvéloties iek3&jo
temperatdru

Kriize

Tvertnes piepildiSanai ar
Udeni gatavo3anai ar tvaiku
un ddens savaksanai, to
iztuk3ojot

- Tvaika gatavosanas komplekts

Atbalsts 2 specialam papla-
tem:

Perforéta pilienu paplate, lauj
tvaikam nok|dt I1dz édienam

Sekla pileSanas paplate, lai
savaktu kondensata tdeni,
kas pil uz leju

Silikona caurule, kas izman-
tojama kopa ar kriizi tvertnes
iztukSo$anai
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- Piederumu izmantosana

Grils

Paceliet grila priekSpusi un spiediet to uz iek3u, lai parvarétu stri. lzvélieties
vélamo limeni, kas piemérots gatavo$anas funkcijai.

Piezime: ar sarkano bultinu noradrta barjera ir vérsta uz augsu un parada rezga
aizmuguri.

e

Pyrex stikla paplate
Lietojot stikla piléSanas paplati, nolieciet to uz grila.

/7

Gatavosana ar tvaiku

Perforéta pilinasanas paplate:
Levietojiet piléSanas paplati ramr, k& paradits attéla.

Paceliet ramja priek3pusi un iespiediet to, lai slid&tu ap stdri. Paceliet ramja
priekSpusi un iespiediet to, lai slidétu ap stdri.




Piezime: ar sarkano bultinu noradita barjera ir vérsta uz aug$u un parada rezga Pilnigs ramis ar ievietotu piléSanas paplati

g

aizmuguri.

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Mikrovilnu krasns e

Darbiba

CepeskrasnT atrodas magnetrons, kas parveido stravu elektromagnétiskos vilnos. Sie vilni tiek vienmérigi sadalfti gatavo$anas
nodalijuma, un tos atspogulo ari metala sienas. Tada veida tie sasniedz édienu no visam pusém. Lai mikrovilni sasniegtu traukus
un iek|tu tajos, ir svarigi izmantot mikrovilnu krasnim piemérotus traukus, pieméram, porcelanu, stiklu, kartonu, plastmasu, bet ne
metalu.

PIEZIME: ierices komplektacija ieklautos metala piederumus var izmantot arf kombinétajam funkcijam ar mikrovilnu krasnim. Ne-
aizmirstiet, ka virspusé nenovietojiet metala plaksnes vai konteinerus vai konteinerus ar metala rotajumiem, jo tie var radrt dzirkste-
les. Molekulas, kas veido partiku, Tpasi Gdens, iekustina mikrovilni (apméram 2,5 miljardus reizu sekundé). Tadgjadi rodas siltums,
kas izplatas uz iekSu no trauku malam. Tadéjadi sildiSana notiek gandriz vienlaikus visiem cepeskrasni ievietotajiem édieniem.

PriekSrocibas

Parasti dienu var pagatavot mikrovilnu krasni, nepievienojot vai ar nelielu Skidruma vai tauku pievienodanu.

Mikrovilnu razo$ana beidzas, kad partraucat gatavot vai atverat ierices durvis. GatavoSanas laika aizvértas un neskartas durvis
nodro$ina pietiekamu aizsardzibu pret iespgjamu mikrovilnu izpld$anu.

PIEZIME: neaizmirstiet NEDARBINAT cepeskrasni tuk$u ar mikrovilniem: kombinétajos rezimos prieksildisanas laika mikrovilni
netiek aktivizeti, un tapéc édienu var ievietot $Ts fazes beigas.

- NODERIGI PADOMI

Vispariga informacija:
Pirms gatavoSanas iznemiet partiku no folijas iesainojuma vai metala traukiem. P&c ierices izslegSanas atstajiet édienu uz dazam

mindtém (skatiet tabulas: nostavésanas laiks).

Gatavosana:

Ja iespé&jams, pagatavojiet édienu, parklajot to ar materialu, kas piemérots lietoSanai mikrovilnu krasnt (piem., folija, vaki). Gatavojiet
&dienu bez parsega, ja velaties saglabat garoza. Nepargatavojiet édienus, iestatot parak lielas jaudas un laika vértibas. Partika vietam
var izzt, piedegt vai aizdegties.

Neizmantojiet ierici, lai pagatavotu olas ar ¢aumalam vai gliemezus, jo tie var parspragt. Ceptu olu gadijuma vispirms sadurstit
dzeltenumus.

Edienus ar “mizu” vai “Gaumalu”, pieméram, kartupelus, tomatus, desas pirms gatavo3anas vairakas reizes saduriet ar daksinu, lai
tie neplistu.

Atdzesétiem vai saldétiem &dieniem iestatiet ilgaku gatavo$anas laiku.

Edieni, kuros ir mérce, ik pa laikam jaapmaisa.

Darzeni, kuriem ir stingra tekstara, pieméram, burkani, zirni vai ziedkaposti, javara, pievienojot adeni.

Lielakus gabalus apgrieziet péc gatavoSanas puslaika.

Jaiespéjams, sagrieziet darzenus lidziga izméra gabalinos. Ja gatavojat vairakas viena un ta pasa édiena porcijas, pieméram, varitus
kartupelus, sakartojiet tos rinkT trauka vienmérigai gatavoSanai. Izmantojiet platus $kivjus. Neizmantojiet porcelana, keramikas vai
mala traukus ar maziem caurumiem, pieméram, nelakotiem rokturiem vai apak$dalu. Mitrums, kas nonak caurumos, karsgjot var
izraistt $adu trauku plaisasanu.

Galas, majputnu, zivju atkausésana:
Novietojiet saldéto partiku uz apgaztas apakstasites ar trauku zem tas vai uz piemérota piederuma, kas lauj Skidrumam nesaskarties
ar partiku, nepiesarnojot cepeskrasni. Apgrieziet édienu péc atkausésSanas puslaika. Ja iespé&jams, sadaliet un péc tam nonemiet
visus gabalus, kas sakusi atkauséties.
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- Mikrovilnu krasns virtuves trauki/materiali

Mikrovilnu krasns o
Cepeskrasns/
. L ; grils
Atkausésana Uzsildisana Gatavosana
«  Karstumizturigs stikls un porcelans (bez metala detalam, pieméram, Pyrex, o o . o
karstumizturigs stikls)
«  Ugunsdross stikls un porcelans 1) ° - - -
«  CepSanas paplates, stikls un stikla keramika no karstumizturiga/saldizturiga o . . .
materiala (piem., Arcoflam)
*  Keramikas 2), mala trauki 2) ) ° ° -
+  Karstumizturiga plastmasa lidz 200°C 3) ° ° ° -
«  Kartons, papirs ° - - -
«  Partikas pleve ° - - -
«  Mikrovilnu krasni droSi gatavoSanas maisini 3) ° ° ° -
«  Universali virtuves trauki no metala, piem., emalja, Cuguns - - - °
«  Paplates krasotas melna krasa vai ar silikona parklajumu 3) - - - °
«  Saldalapa - - - °
*  lepakoti gatavie &dieni ° ° ° °

Gatavie édieni:

Gatavos édienus, kas atrodas metala traukos vai plastmasas traukos ar metala vakiem, var atkausét vai uzsildit mikrovilnu krasni tikai tad, ja Sie trauki ir skaidri markéti
ka pieméroti lietoSanai mikrovilpu krasni, un novietojot tos uz stikla PYREX piléSanas paplates
Jums jaievero razotaja noradijumi, kas uzdrukati uz iepakojuma (pieméram, nonemiet metala vacinu un caurduriet plastmasas plévi).

1. Bez sudraba, zelta, platina vai metala apSuvuma/rotajumiem
2. Bezkvarca vai metala sastavdalam vai emaljam, kas satur metalus
3. Izpildiet razotaja noradrjumus.

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA diy
TvaicéSana

- PRIEKSROCIBAS

Tvaika cepe$krasnij ir daudz priekSrocibu, pieméram, ta |auj gatavot gan diétisku,
gan veseligu édienu. Gatavo$ana notiek caur mitru siltumu, ko rada pats Gdens.
Tas nozimé, ka &diena gatavoSana nenotiek parak augsta temperatira, lai gan
mineralvielas, gan vitamini saglabatos nemainigi. Sis process arf garanté nevai-
nojamu jebkura veida &diena gar$as un aromata saglabasanu. Viens aspekts, ko
nevajadzétu novertét par zemu, ir fakts, ka, pateicoties varisanai ar tvaiku, jums
ir iespéja neizmantot dazadu veidu gardvielas, ellas un, galvenais, taukus. So
iemeslu dé| tas ir labakais gatavoSanas veids darzeniem, ka art zivim, kas spéj
lieliski saglabat to uzturvértibas principus. Savukart galai $ads gatavoSanas veids
ir mazak piemérots. Lai gala bitu labi pagatavota, tai ir nepiecieS$ama daudz augs-
taka temperatira, kas |auj neizkliedét ta saucamas sulas. lzmantojot gatavo$anu
ar tvaiku, visi &dieni ir garsigi, pat ja tie ir viegli un gandriz pilnigi bez garSvielam.
Tapéc tas ir ideals risinajums tiem, kas vélas ievérot veseligu un sabalansétu
dzivesveidu pat pie galda.

- DARBIBA

Lai gatavotu ar tvaiku, tvertne ir japiepilda vismaz Iidz iecirtumam, kas apzimé mi-
nimalo tdens daudzumu. Lai to izdaritu, nospiediet atvilktni (ieladéSanas paplati),
kas atrodas uz priek$éja vadibas panela, lai ta nofiksétos atpakal; pec tam none-
miet to, velkot, I1dz ta apstajas. Péc tam ielejiet Gdeni atvilkiné ar graduéto krazi
un ieverojiet displeja redzamo ikonu. Kad paplate ir iznemta, displeja paradas:

=

A

TANK OPEN

Taja pasa laika iedegsies arT segmenti, kas attiecas uz Gdens [imeni. zmantojiet
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tikai aukstu krana udeni; nekad neizmantojiet filtrétu (demineralizétu) vai
destiletu Gdeni, mineralGdeni vai citus Skidrumus.

- PIEZIME

Ja velaties iestatit gatavoSanu ar tvaiku un cepeskrasns temperatiira
ir augstaka par vélamo, jums bis jagaida, lidz dobums atdziest (par
to liecina slokSnu kustiba uz leju, kas norada temperatiru displeja
centralaja zona). Ir iespéjams iestatit gatavosanas ilgumu, bet laiks
tiks skaitits tikai pec cepeskrasns atdziSanas. Lai nekaveéjoties sak-
tu gatavosanu, iestatitajai temperatiirai jabut augstakai par dobuma
temperatiiru. (PIEZIME: gatavo$anai ar tvaiku maksimala temperatii-
rair 100°C).

UZMANIBU!

*  Nelejiet Gideni tiesi silditaja, kas atrodas cepeskrasns apaksa.

*  Nelejiet Gidens paplaté uzliesmojosus Skidrumus vai spirtu.

*  Uzpildes laika, palielinoties limenim, funkcionalo ikonu displeja paka-
peniski iedegas minimalais, vidéjais un visheidzot maksimalais seg-
ments. Akustiskais signals tiek izdots ari tad, kad iedegas maksimalais
segments.

*  NELEJIET VAIRAK UDENS PEC TAM, KAD CEPESKRASNS SIGNALIZE,
KA TVERTNE IR PILNA.

*  LIEKAIS UDENS NONAKS TIESI CEPESKRASNS DOBUMA UN NO SE-
JIENES ARPUS IERICES.

*  lznemiet tdeni no dobuma ar sukli vai dranu.

. Péc uzpildisanas aizveriet atvilktni, lidz atskan klikskis, kas to notur
aizvertu: parbaudiet, vai no displeja paziid uzraksts TANK.



m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Kombinéta grila + mikrovilpu krasns gatavo$ana g

Visparigs padoms: termostatam jabut iestatitam uz 180°C.
Novietojiet lielus traukus vai katlus apak3a, zemakus katlus aug3gjos limenos (skatiet 2 ieteikumus attélos). Ja édiens tiek likts tieSi uz grila, novietojiet zem ta pyrex
pileSanas paplates, lai savaktu taukus un gatavo$anas sulas. Parbaudiet gatavoSanu: apgrieziet vai pagrieziet gabalus un/vai mainiet iestatljumus péc vajadzibas.

Augstu édienu gatavoSana

Ediena veids Daudzums Mikrogg:akrésns Temp. (°C) I(-r:iis Piezime
Lazanja 1100 ¢ 500 W 180 25-35 Pyrex katls ar svaigu pastu
Romiesu stila noki 600 g 500 W 180 15-18 pyrex katls
Gratinéti makaroni 1200 g 500 W 180 10-12 vispirms jaizvara makaroni
féedképos“ beSamela mér- 1000 g 800 W 180 13-18 laiks ar svaigiem darzeniem
Gratinéti tomati 800 g 500 W 180 15-20 vélams, lai tie blitu vienada izméra
Pildrti pipari 1400 g 800 W 180 20-25 vélams, lai tie batu vienada izméra
Baklazani ar parmezanu 1300 g 500 W 180 18-23 iepriek$ gatavoti baklazani
Cratinéti kartupeli 11009 800 W 180 18-23 pireksa katls
Vistas gabalini 1200 g 500 W 180 30-35 gatavo$anas puslaika apgriezt
lesmi 600 g 500 W 180 18-23 gatavo$anas puslaika apgriezt

N / N /

/ \ / \

N / N /

y \ 7 /N

N / N /

\ / \

Zema édiena gatavoSana

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Kombinéta konvekcija + mikrovilnu krasns gatavosana g

Visparigi padomi

Novietojiet lielus traukus vai katlus apaksa, zemus katlus aug$éjos lTmenos. Ja édiens tiek likts tieSi uz grila, novietojiet zem ta pyrex piléSanas paplates, lai savaktu
taukus un gatavo$anas sulas. Parbaudiet gatavo$anu: apgrieziet vai pagrieziet gabalus un/vai mainiet iestatijumus péc vajadzibas.

Ediena veids Daudzums M|kr0\{|]|;|u krasns Temp. (°C) La'.ks Piezime
jauda (min)
Vista (vesela) 1200 g 500 W 200 35-40 apsmarét ar ellu un apgriezt péc
gatavoSanas puslaika
E:jit:m)"e"(ma gala (bez 900 g 2710 W 200 gg ig pienacigi gatavota, lai nebdtu sarta
apsmérét ar ellu un apgriezt péc ga-
Cukas stilbs 1000 g 210 W 180 30-35 tavoSanas puslaika
Viltotais zakis 90 g 500 W 180 20-25 gatavosanas puslaika apgriezt
vélams izmantot cepamo papiru (pa-
Veselas zivis 1200 g 270 W 210 30-35 pira kornete)
20 - 25 iekSpusé sarti
Saldéti burgeri 4x100 g 2710 W 220 30-35 labi cepti
gatavoSanas puslaika apgriezt
Saldéta pica @ 28 cm 3509 210 W 230 18-23
Saldéta amerikanu pica 450 g 2710 W 230 23-27
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m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Kombinéta tvaicésana + konvekcijas gatavoana b

Visparigi padomi
Gatavojot ar tvaiku, édiens ir japace| no trauka apaksas, lai tas netiktu iegremdéts kondensata dent. Izvélieties piemérotako no konfiguracijam, kas paraditas lapas
apaks$a, pamatojoties uz partikas produktu daudzumu un lielumu.

Ediena veids Daudzums Temp. (°C) Laiks (min) Piezime
Vista (vesela) 1200 g 200 65-70 apsmérét ar ellu
Vistas kratinas 350¢g 130 25-30
Pile (vesela) 2000 g 180 130 - 150
Cepta liellopa gala 1000 g 210 gg ?8 ::I;isp;:;fasarta
Cepta clkgala 1000 g 180 80-100 apsmérét ar ellu
Zivis (pieméram, forele) 1500 g 180 30-35 3 -4 zivis
Tunéa steiki 1200 g 180 40 - 45 4-6 8keles
Spargeli (zali) 400 ¢ 130 30-40 baltie spargeli pagatavojas Tsaka laika (20-30 min)
Burkani 300g 130 30-40
Baltmaize 1000 g 180 45-60 2 gabali, 500 grami
N /
/ \
N /
/ \

[T [T

=

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Kombinéta gatavodana, izmantojot tvaicésanu + mikrovilnu krasni b

Visparigi padomi
Parbaudiet gatavo$anu: apgrieziet vai pagrieziet gabalus un/vai mainiet iestatijumus péc vajadzibas.

Ediena veids Daudzums | Mikrovilpu krasns jauda | Temp. (°C) | Laiks (min) Piezime

izmantojiet Pyrex katlu
Risoto 500 g 500 W 98 11-14 nekavéjoties pievienojiet buljonu trauka (ar
risiem vienads svars)

ieellot perforéto piléSanas paplati pirms ziv-

Zivis (jras plaudis, jiras asaris) 800¢g 270 W 85 5-6 ju ievietosanas, dazas vietas caurdurt adu
Garneles / rivmaizé apvartitas gameles 500 ¢ 210 W 85 2-3

Kartupeli - burkani - cukini 600 g 500 W 90 5-6 gzg'szt‘:s ;ZE:E:LL;S un sagriezt darzenus
Ziedkaposti / brokoli 5009 500 W 95 6-8 sagriezt parastos gabalinos

Viltotais zakis 900 g 500 W 90 10-12
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m TIRISANA - KOPSANA - APKOPE
TiriSana

(I\|\)

UZMANIBU!
Skatiet droSibas nodalas.

+  Notiriet iekartas priekSpusi ar mikstu draninu, kas samitrinata silta ziepjude-
nt.

«  Metala virsmu tiriSanai izmantojiet parasto tirisanas lidzekli.

+  Péckatras lietoSanas reizes iztiriet cepeskrasns iekSpusi. Tada veida traipus
var vieglak nonemt.

«  Péc katras lietoSanas reizes notiriet cepSanas piederumus un laujiet tiem
kartigi nozat. Izmantojiet mikstu dranu, kas samitrinata silta ziepjadent

Neriiséjosa térauda detalas

+  CepeSkrasns durvis tiriet tikai ar mitru stkli.

+  Nosusiniet to ar mikstu dranu.

+  lzvairieties no térauda vates, skabju vai abrazivu izstradajumu izmanto$a-
nas, kas var sabojat cepeskrasns virsmu.

+  Notiriet cepeSkrasns vadibas paneli, ievérojot tos paSus piesardzibas pa-
sakumus.

Durvju blives tiriSana
*  Regulari parbaudiet durvju blivi. Durvju blive atrodas ap cepeskrasns do-
buma rami.
- Neizmantojiet ierici, ja durvju blive ir bojata.
- Sazinieties ar apkalpo$anas centru.
«  Lai notirtu durvju blivi, ladzu, skatiet visparigo tiriSanas informaciju.

Tvaika tiriSanas cikls

+  8aja procedira tiek izmantots tvaiks, kas palidz nopemt no cepeskrasns
taukus un partikas paliekas.

lestatTt funkciju - Tvaika tiriSanas cikls.

Piepildiet tvertni ar atbilstosu krizi.

Cikla temperattra bas 90°C un ieteicamais ilgums ir 15 minates.

Péc tiriSanas cikla |aujiet ierTcei atdzist.

Péc atdzeséSanas notiriet cepeskrasns iek3&jas virsmas ar dranu.

WATER REQUIRED

BE CAREFUL
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- Tvertnes iztukSoSana un mazgasana

A

Pirmas ieslégSanas reizé displeja paradas dzeltenais bridindjuma trisstdris.
Atverot durvis un pieskaroties tam, displeja tiks paradits zinojums

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ja nevélaties mazgat, vienkarsi pieskarieties simbolam X, un dzeltenais trisstris
pazild; mazgasanu bis iespgjams veikt, izvéloties attiecigo taustinu péc iestatl-

jumu izvélnes atvérSanas. Savukart, ja vélaties turpinat mazgasanu, nospiediet
apstiprinajuma taustinu, un tiks paradits displejs

Lai to izdaritu, uzlieciet komplektacija ieklauto gumijas cauruli uz metala snipja,
kas izvirzits no gatavoSanas kameras aizmugures sienas zem perforétas zonas.
lelieciet otru caurules galu savakSanas trauka ar ietilpibu 1L (pieméram, kom-
plekta ieklautaja kriiz&). Saja bridT nospiediet iztuk$o$anas apstiprinajuma pogu
(stknis sak darboties).

e

Péc tvertnes iztukSoSanas paradas norade, ka jaiepilda atkalkoSanas Skidums
(5% citronskabe vai atkalko$anas lidzekla iepakojums kafijas automatiem vai

gludekliem). Pilnigai tiriSanai izmantojiet 1L Skiduma.

LOAD CLEANER




Atverot atvilktni un apstiprinot, attéls kldst:

NospieZot apstiprinajumu, sknis tiek restartéts un tvertne un Gdens kontirs tiek
izmazgati. Kad tvertne ir tukSa, ta ir jaizskalo ar Gdeni (atkal 1L): displeja tiek
radits:

LOAD WATER

Atkal atverot atvilktni un apstiprinot, displeja tiek radits:

LOAD WATER

Pilntba piepildiet tvertni un nospiediet apstiprinajuma pogu, lai palaistu stkni un
saktu galigo iztukSoSanu. Beigas (darbiba ilgst apméram desmit mindtes) displeja
tiek radrts:

CLEANING END

D

Kad mazgadana ir pabeigta, nospieZot apstiprindjuma pogu, jas varat sakt lietot
ierici ka parasti.

Tvertni var mazgat un iztukSot jebkura laika, pieklUstot attiecigajai izvélnei, no-
spiezot iestatiSanas pogu

CONNECT PIPE
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Bridinajumu nozime, kas attiecas uz tidens kontlru

X WASHING CYCLE REQUIRED

Sis bridinajums paradas ik reizi, kad cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam. Tam
ir tikai informativs raksturs un tas |auj normali lietot ierici pat tad, ja to nemazgajat.

A

X EMPTYING CYCLE NEEDED

Sis bridinajums paradas 7 dienas p&c padéjas tvertnes uzpildianas un aicina to
iztukSot, lai izvairttos no dens bojasanas. Tam ir tikai informativs raksturs un tas
lauj normali lietot ierici pat tad, ja to neiztukSojat.

Tomér ieteicams iztuk3ot tvertni péc katras gatavoS$anas reizes, lai nakamo saktu
ar svaigu Gdeni.

X

WASHING CYCLE NEEDED

Sis bridinajums paradas péc tam, kad katls ir darbojies 80 stundas (tvaika un
kombinétas tvaika funkcijas). No 8T briza var veikt vél tikai 10 gatavoSanas ciklus
ar tvaiku: péc tam, ja mazgasana netiek veikta, var izvéléties tvaika funkcijas, bet
palaizot paradisies kludas zinojums un gatavo3ana nesaksies.



m TIRISANA UN APKOPE - Padomi cepeskrasns un priek$&ja panela tirisanai

KRASNS

KOMPONENTS TIRISANAS METODE

BRIDINAJUMI

tara.
Cepeskrasns iekSpuse

e ) Udeni un neabrazivu mazgasanas Idzekli.
priekSpuse un durvis

siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli.

Cepeskrasni ieteicams {irit péc katras lietoSanas reizes. Netirumus ir
vieglak notirit, izvairoties no atkartotiem piedegumiem augsta tempera-

Nonemiet visas nonemamas dalas un mazgajiet tas atseviski ar siltu
Gatavo$anas kameru var tirit ar mikstu draninu, kas samércéta silta

Udens un amonjaka 8kiduma, péc tam noskalot un nosusinat.
Notriet ierTces priekSpusi un durvju blives virsmas ar mikstu draninu ar

Cepeskrasns iekSpuses tiriSanai neizmantojiet tvaika
tirtajus.

Cepeskrasns stikla durvju tiriSanai neizmantojiet
abrazivus/kodigus tiriSanas Iidzeklus vai asus metala
instrumentus, jo tie var sabojat virsmu un izraisit tas

plisumu.

legremdgjiet silta Gidens un maigu ziepju Skiduma. Péc mazgasanas

Paplate L Talt péc lietoSanas nonemiet partikas atliekas.
nosusinat.
) e . —x . . . .| Jairiesédusies un saciet&jusi netirumi, pirms rezgu
i Tiriet ar siltu Gdeni un neabraziviem mazgasanas Iidzekliem vai pieme- | __. _ N~ . o
Rezgi . - . tiriSanas vélams atstat rezgus dazas stundas iemér-
rotu attaukoSanas Iidzekli. _
cétus.
PRIEKSEJAIS PANELIS
KOMPONENTS TIRISANAS METODE BRIDINAJUMI

Terauda virsma

Notiriet detalas ar siltu Gdeni un nekodigu Skidru mazgasanas Iidzekli
un péc tam nosusiniet ar mikstu vai mikroskiedras dranu.

Spozumu saglaba periodiska tiriSana ar TpaSiem
produktiem, kas parasti ir pieejami tirgd. Nekad neiz-
mantojiet abrazivus pulverus.

Krasotas virsmas C oS
ziepjudeni.

Lai saglabatu krasoto detalu Tpasibas, ir nepiecieSams tas bieZi tirit ar

Izvairieties no skabu vai sarmainu vielu (etika, citronu
sulas, sals, tomatu sulas u.c.) atstaSanas uz krasota-
jam dalam un mazgajiet tas, kad krasotas dalas vél ir

karstas.

m TIRISANA UN APKOPE
Spuldzes nomaina

+  UZMANIBU!
Pirms spuldzes mainas:
pirms spuldzes nomainas parliecinieties, vai armatira ir izslégta, lai izvairitos
no elektriskas stravas trieciena.
Uzmanibu: spuldze un luktura stikla vacin3 var bt karsti. lelieciet mikstu
dranu ierices iekSpuses apak3dala. Tadéjadi tiek novérsts spuldzes stikla
vaka un dobuma bojajumus. Vienmér izmantojiet viena veida spuldzi.

*  Spuldzes nomaina
Pagrieziet spuldzes stikla vaku pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai to no-
nemtu.
- Notiriet stikla vaku.
- Nomainiet spuldzi ar piemérotu 25 W halogéna spuldzi.
- Uzstadiet atpakal stikla vaku.

m PROBLEMU NOVERSANA
Visparigas problémas

A UZMANIBU!

+ Garantijas laika remontu drikst veikt tikai pilnvarotais pécpardo$anas serviss vai
iesledzot atbilstoSo slédzi

« Pirms remonta veik$anas atvienojiet ierici no elektrotikla, t.i., atvienojiet stravas
vadu vai ieslédziet atbilstoSo sledzi.

+ Neatlauta iejauk$anas un remontdarbi var izraisTt elektriskas stravas triecienu vai
Tssavienojumu, tapéc neveiciet tos. Atstajiet Sos darbus pilnvarotu tehniku zina.

» Nelielu traucgjumu gadijuma varat méginat atrisinat problému, ievérojot instruk-
cijas sniegtos padomus.

+ Palidzibas dienesta iejauk$anas garantijas laika nav bezmaksas, ja iekarta ne-
darbojas nepareizas lietoanas rezultata.

+ Klidu novérsanas vai stidzibu, kas radusas nepareizas lieto$anas vai uzstadisa-
nas rezultata, izskatiSanas darbibas garantijas ietvaros netiks veiktas. Garantijas
izmaksas sedz lietotajs.

m PROBLEMU NOVERSANA
Kladu zinojumi

Sistémas k|udas
Anomalijas gadijuma displeja paradas Sadas kladas:

Apraksts Klddas kods
Dobuma zonde partraukta 00
Dobuma zondes Tssavienojums 01
Katla zonde partraukta 02
Katla zondes Tssavienojums 03
Galas zonde partraukta 04
Galas zondes Tssavienojums 05
ParkarSana 08
Katls nesilda 09
Siknis nedarbojas 10
IztukSoSanas k|ida 14
NepiecieSams mazgat tdens kontiru 15
Tangencialais ventilators nedarbojas 16
Komunikacijas kluda 20




PAZINOJUMS PAR PROBLEMU

A

Kladas gadijuma atvienojiet un atkartoti pie-
vienojiet ierici. Ja klUda atkartojas, bls ne-
piecieS8ama pilnvarota tehnika iejauk3anas.

error
123456

BRIDINAJUMS PAR ATVERTAM DURVIM (KAD NOTIEK GATAVOSANA)

ORI Aizveriet cepeskrasns durvis.

m UZSTADISANA - Uzstadi$anas instrukcijas

A Datu plaksntte atrodas uz cepe$krasns durvju malas un paradita 1. Ipp.,
datu plaksnite ir redzama ar atvértam durvim, taja ir visi uzstadiSanai nepiecie-
Samie dati, pieméram: ierices modelis, nominalais spriegums un absorbcija. Vis-
pirms izmériet un parbaudiet niSu mébelu padzilinajumam, kam precizi jaatbilst A
attela redzamajiem izmériem. Parliecinieties, vai mébelu polstergjums, finieris vai
citas dalas ir pielimétas ar karstumizturigu [Tmi (150°C). Ja parklajums vai [ime
nav karstumizturigi, parklajums var deforméties vai atdaltties, Tpasi Saurakajas
mébelu vietas. Parliecinieties, vai skapim, kas paredzéts cepeSkrasns ievietoa-
nai, ir cieta pamatnes un tas var izturét ierices svaru.

Komplekta ir visas skriives un piederumi, kas nepiecieSami cepeskrasns piestip-
rina8anai pie korpusa.

Aatt. - Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769
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m UZSTADISANA - Elekiribas pieslégums

A Sekojosas instrukcijas ir paredzétas kvalificétam personalam, kur$ pard-
pésies par iekartas uzstadianu, reguléSanu un tehnisko apkopi un nodro3inas,
lai §Ts darbibas notiktu péc iespéjas pareizi un saskana ar speka eso3ajiem no-
teikumiem.

Svarigi: jebkura reguléSana, apkope utt. javeic péc elektribas kontaktdaksas at-
vienoSanas no ierices.

UzstadiSanas noteikumi

Sis aprikojums atbilst $adam direktivam:

DIREKTIVA 2002/96/EK

ZEMA SPRIEGUMA DIREKTIVA 2014/35/ES
ELEKTROMAGNETISKAS SAVIETOJAMIBAS DIREKTIVA 2014/30/ES
REGULA N. 1935/2004 (kontakts ar partiku).

UzstadiSanai janotiek meistarigi un pilniba ievérojot spéka esoSos elektroinstala-
cijas noteikumus.

Pretéja gadijuma razotajs atsakas no visas atbildibas.

Saja bukleta jis atradisiet ari savas ierices elektroinstalacijas shamu.

lerTces ir paredzétas pieslégSanai spriegumam, kas noradits uz datu plaksnites.
Pirms ierices pievieno$anas elektrotiklam parliecinieties, vai:

- elektromagnétiska slédZa vai kontaktligzdas raksturlielumi var izturét ierices slo-
dzi (skatit datus uz tehnisko datu plaksnites);

- baro$anas sistémai jabat aprikotai ar efektivu zemé&juma savienojumu.

lerTce tiek piegadata ar kabeli bez kontaktdak3as: pieslég$ana javeic, paturot
prata, ka dzeltenzalais kabelis ir zem&juma vads un to nekada gadijuma nedrikst
partraukt.

Stravas kontaktligzdai jabat redzamai un sasniedzamai, lai ierici varétu viegli
atvienot no elektrotikla.

Lai izveidotu tieSu savienojumu ar tiklu, ir nepiecieSams:

« droSibas varsts un sadzives sistéma var izturét ierices slodzi (skatlt tehnisko
datu plaksni);

+ elektroapgades sistéma ir aprikota ar efektivu zemé&juma savienojumu;

+ daudzpolara kontaktligzda vai slédzis ar vismaz 3 mm atvérumu ir viegli pieeja-
ma péc ierices uzstadisanas;

+ saskana ar uzstadiSanas noteikumiem ir iestradats stacionars tikla atvieno$anas
slédzis.

A Dzelteni zalo zeméjuma vadu nekad ne-
drikst partraukt, pat ne ar slédzi. Stravas vads ja-
novieto ta, lai tas nesaskartos ar virsmam, kuru
temperatiira ir augstaka par 50°C virs apkartéjas
vides. Ja nepiecieSams nomainit stravas vadu, sa-
zinieties ar pécpardosanas servisu.




m Elektriska shema
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Apziméejumi

F Melns

N Neitrals

M Spailu bloks

z:%zls Droginatajs 10A

FLC Filtrs LC

L1 Cepeskrasns apgaismojums

SA Baro$anas panelis

SD Displeja panelis

SP Stravas panelis

EN Regulésanas kodétajs

P Gat.avoé.anas zondes
savienojums

SL Udens limena sensors

DM Mikrovilnu krasns pasizgazéjs

DV Tvaika pasizgazéjs

PD Siknis

VR Radialais ventilators

VT Tangencialais ventilators

RC Katla pretestiba
R3 Grila pretestiba

R4 Aplveida pretestiba
PT1000 Katla zonde PT1000

NTC Dobuma zonde NTC

MGT Magnetroni
R Augstsprieguma transformators
HVD Augstsprieguma diode

CA Kondensators 1,05 uF
MA Antenas motors

Dro$ibas termostats fazé

T 135°C

Dro$ibas termostats fazé

T8t 135°C

TS2
TCO
TCO1

TSPO

MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT

00

1
22
33
44
45
55
66
K1

K3

K4

K6

K13

K15

K17

Drosibas termostats faze 120 °C
Drosibas termostats faze 318 °C (TCO)
DroSibas termostats faze 318 °C (TCO)

DroSibas termostats faze 90 °C

Mikro sekundarais

Mikro monitors

Mikro primarais

Durvju sledzis

Mikro paplate Gdens iepildiSanai

Tangencialais mikro ventilators
Melns

Briins

Sarkans

Balts

Dzeltens

Dzeltens-zal$

Peleks

Zils

Spailu bloka zemé&juma vads

Radiala motora spailu bloka zeméjuma
vads

Aplveida spailu bloka zem&juma vads

Cepeskrasns apgaismojuma spailu bloka
zeméjuma vads

Grila pretestibas spailu bloka zemé&juma
vads

Ramja spailu bloka zemgjuma vads

Stravas padeves spailu bloka zeméjuma
vads



EL m OAHTIEZ XPHZHZ TR m KULLANMA TALIMATLARI RUm PYKOBOLCTBO MO 3KCMAYATALMM Q *

ET m KASUTUSJUHEND LV m LIETOSANAS INSTRUKCIJA 5@




EL - Aeitoupyia quick starton TR - Hizl baglatmalagma fonksiyonu RU - ®yHkums GbicTporo nycka/BkntoyeHus
ET - Kiirkaivituse/sisseliilitamise funktsioon LV - Atras palaiSanas/ieslégSanas funkcija

S

EL - Eav ayyicete omolodnmoTe anpeio g 086vng TFT o poUpvog avaper (kardoTa-
on ON) deixvovtag autr v poPoAr 08vng Kai ekméutovtag 3 nxnTiké oruara.
AuETWG EVEPYOTTOIEITAI N AEITOUPYIOl PIKPOKUMATWVY.

TR - TFT ekranin herhangi bir noktasina dokunuldugunda firin agilir (ACIK durumu),
bu ekran gdrtintilenir ve 3 adet sesli sinyal duyulur. Mikrodalga fonksiyonu aninda
etkinlestirilir.

RU - Mpu npukocHoseruw k noboit Touke TFT-aucnnes [JyXOBKa BKMIOYaETCS (CO-
crosHme BKIN), otobpaxaetcs cnepytowee nsobpaxeHne n nogaetcs 3 3BYKOBbIX
curHana. MukpoBonHoBast yHKLMS aKTUBMPYETCS HEMELEHHO.

ET - TFT-ekraani mis tahes punkti puudutamisel liilitub ahi sisse (ON), naitab seda
kuva ja annab 3 helisignaali.Mikrolainefunktsioon aktiveeritakse kohe.

LV - Pieskaroties jebkuram TFT displeja punktam, cepeSkrasns ieslédzas (ON sta-
tuss), rada $o displeju un izstaro 3 skanas signalus. Mikrovilnu krasns funkcija tiek
aktivizéta nekavéjoties.

EL - H Aeioupyia pikpokupdTwy evepyotolital BAael TpokaBopiouEvng pubuiong
30 deutepoAémTwv 0N péyiot 100 (1000 W). Auté eival xpAaiuo otav BéAete, yia
TTapAdEIyHa, va (eaTaveTe Eva @AITCavI Kagé. MaTwvTag To KOUUTT EKKivnong o goup-
VoG EEKIVA va AsIToupyei.

Mmopeite va augioete Tov xpdvo BEppavang o Pripara Twv 30

BeBaiwBeite 611 £xeTe BAAEI TO GayNnTO A TO LYPS Péoa aTov BAAAO Tou QoUpPVOU
TTpoTOU BECETE O€ AeIToupyia Ta MIKPOKUPATA. ZE TIEPITITWAT TTOU 0 YOUPVOG EEKIVATEI
N A€IToupYia HIKPOKUPATWY eV eival GdeI0g A Je GoPTiO TTOU £l TOTTOBETNBET ETQaN-
péva utropei va utroaTel {nuid.

TR - Mikrodalga fonksiyonu en yulksek glicte (1000 W) dnceden tanimli 30 saniye
ayariyla etkinlestirilir. Bu, rnegin bir fincan kahve 1sitmak agisindan kullaniglidir. Bas-
latma digmesine basildiginda firin galismaya baslar.

30 “artislarla 1sitma suresi arttirilabilir.

A\ Mikrodalga fonksiyonunu etkinlestirmeden dnce yiyecegi veya siviyi i¢ hazneye
koydugunuzdan emin olun. Firin bosken veya kotu yerlestiriimisken mikrodalga fonksi-
yonu kullanilacak olursa, zarar gérebilir.

RU - OYHKLMS MAKPOBOITH aKTUBUPOBAHa C HACTPOMKON NO ymMonyaHuio Ha 30 cekyHp,
npu MakcumanbHoi mowHoctn (1000 Bt). 310 ynobHo, HanpuMep, Ans Nogorpesa
yalukm kodpe. Mpn HaxaTm Ha KHOMKy Mycka JyXOBKa BKITOYaeTCs.

MoxHo yBennumnBaTth Bpems Harpesa ¢ warom 30 CekyHa.

A Y6eauTech, 4TO Bbl NOMECTUNN GO0 UMK XUKOCTb B KAMEPY AYXOBKY, Npexae
4eM BKITIoYaTb PEXUM MUKPOBOSH. Ecnin fiyxoBka 3anyLyeHa B pexume MUKPOBOJTH, HO
nycTa Unm 3arpyxeHa HenpaBurbHO, OHa MOXET ObITb NOBPEXAEHA.

ET - Mikrolainefunktsioon aktiveeritakse vaikeseadega 30 sekundit maksimaalsel
voimsusel (1000 W).See on sobiv naiteks tassi kohvi soojendamiseks.Kaivitusnupule
vajutades ahi kéivitub.

Soojenemisaega saate pikendada 30-sekindilise sammuga @

/\Enne mikrolaineahju kaivitamist pange kindlasti ahju d6nsusse toit v6i vedelik. Kui

ahi kaivitatakse mikrolaineahju funktsiooniga, kuid see on tiihi v&i valesti laetud, véib
ahi kahjustada saada.

LV - Mikrovilnu krasns funkcija tiek aktivizéta ar noklusgjuma iestatijumu 30 sekun-
des pie maksimalas jaudas (1000 W). Tas ir noderigi, pieméram, kafijas tases uzsildi-
Sanai. Nospiezot palaiSanas pogu, cepeskrasns ieslédzas.

Sildi$anas laiku var palielinat ar 30 collu soli

/\ Pirms mikrovilnu krasns funkcijas iedarbinaSanas noteikti ielieciet cepeskrasns

dobuma édienu vai Skidrumu. Ja cepeSkrasns tiek iedarbinata ar mikrovilnu krasns
funkciju, bet ir tuk&a vai ir veikta nepareiza ievietoSana, ta var tikt bojata.
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EL - TéAog ynoiparog/amevepyomroinon TR - Pisirme sonu/kapali RU - OkoH4YaHue npuroToBneHUsA/BbIKNOYEHUE
ET - Toiduvalmistamise I6pp / véaljas LV - Fgatavosanas beigas/izslégSana

EL - 510 TEAOG OTTOI0UBATIOTE YNTIHATOG UTTOPEITE Va ETTITTPEWYETE OTNV APXIKN 000-
vn matwvtag Tov TARKTpo HOME. ExmépTreTal éva TrapateTapévo nnTIkG Grua Kai n
0B86vn deixvel TNV katdoTacon amevepyoroinang (OFF).

TR - Herhangi bir pisirme islemi sona erdiginde HOME tusuna basarak baslangic
ekranina donebilirsiniz. Uzun streli bir sesli sinyal duyulur ve ekranda KAPALI durumu
goruntdlenir.

RU - B «oHLe no60oro npuroToBneHis: MoXHO BEPHYTHCS K HauanbHOW CTPaHULE,
Haxas kHonky HOME. MogaeTcs NpogomKUTENbHbIA 3BYKOBOI CUrHas, Ha aucnnee
oTobpaxaetcs cocTosiHue OFF.

ET - Toiduvalmistamise |d6pus saate naasta algkuvale, vajutades nuppu HOME .Kélab
pikk helisignaal, ekraan naitab olekut OFF.

LV - Jebkuras gatavoSanas beigas varat atgriezties sakotnéja ekrana, nospiezot
taustinu HOME. Atskan gar$ skanas signals, displejs norada izslégtu stavokli.

EL - Apéowg peta n 0Bovn emavépxetal atnv TPoRoAR TG Tpéxouaas wpag. Mmo-
PEiTe va BETETE €K VEOU € EvEPYOTTOINGT TOV POUPVO AKOAOUBWVTAG TNV TTPONYyoUNEVN
diadikaaia (QUICK START/ON)

TR - Hemen ardindan ekranda gecerli saat goriintiilenir. Onceki prosediirii (HIZLI
BASLATMA/ACIK) uygulayarak firini yeniden etkinlestirebilirsiniz

RU - Cpasy nocre atoro aucnneit BosepalijaeTcsi k OTOBPaxeHUio TeKyLero Bpe-
MeHw. [lyxOBKY MOXHO NOBTOPHO aKTWBMPOBATb, BbIMOMHUB NpeabIayLLyo Npouesypy
(BbICTPbI MYCK/BKIL.).

ET - Kohe parast seda hakkab ekraan kuvama kellaaega.Ahju saab uuesti aktiveeri-
da, jargides eelmist protseduuri (KIRKAIVITUS/ON)

LV - Uzreiz pac tam displejs atgriezas, lai noradtu pasreizéjo laiku. Cepeskrasni var
atkartoti aktivizat, izpildot iepriek$ajo procedaru (ATRA PALAISANA/IESLEGSANA)

EL - A@oU avayete Tov Qoupvo, €av embupeite kammola AN Asiroupyia, ayyigre 10
€IKOVIdI0 TwV MIKPOKUNATWY Kai Ba eu@aviaTei n 086vn emAoyng 6Awv Twv diabéal-
pwv TpOTIWY Acimoupyiag. EMAELTE Tn Aeimoupyia ayyiovTag To avTiaTolxo eikovidio.

TR - Firni actiktan sonra, baska bir fonksiyonu calistirmak istiyorsamz_, mikrodalga
simgesine dokundugunuzda var olan tim modlarin segimi gorintilenir. ligili simgeye
dokunarak o fonksiyonu segin.

RU - Mocrie Briouernst yxoBki, €Crin Bam HyxHa pyras (hyHKLWAS, MU KacaHui
3Hauka M1KPOBOITHOBO Neyw, NOSIBUTCS AWCMNel Ans BbIGopa BCeX AOCTYMHbIX pexiu-
MOB. BbibepuTe (yHKLMIO, KOCHYBLUMCL COOTBETCTBYHLLETO 3HAYKA.

ET - Kui soovite kasutada ménda muud funktsiooni, siis parast asju sisselulitamist
kuvatakse mikrolaineahju ikooni puudutamisel ekraan kdigi valitavate reZiimidega.Va-
lige funktsioon, puudutades vastavat ikooni.

LV - pac cepeskrasns ieslégsanas, ja vélaties citu funkciju, pieskaroties mikrovilpu
krasns ikonai, paradisies visu pieejamo rezimu izvéles displejs. lzvélieties funkciju,
pieskaroties attiecigajai ikonai.

EL - To Aeuko mepiypappa deixvel Tov TeAeuTaio TpdTTO AciToupyiag TTou Xpnaoiuo-
TIOIABNKE

TR- Beyaz kenarlik kullanilan son modu gosterir

RU - 6enas pamka nokasbisaeT nocne/nuit NConb30BaBLLMIACS PEXAM
ET - Valge serv naitab viimati kasutatud reziimi

LV - Balta apmale rada p&déjo izmantoto rezimu
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